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DAS BESONDERE GENIESSEN

Mit unserer Kiiche, die unter anderem von unserer hauseigenen Metzgerei
beliefert wird, verwéhnen wir Sie und Ihre Gaste am Buffet mit ausgewahlten,
frisch zubereiten Speisen. Hierbei achten wir besonders auf regionale und
saisonale Produkte.

Unsere Speisekarte bietet eine Auswahl an leckeren Gerichten flr
Personenzahlen von 8-3.000 Gasten. Bitte beachten Sie daher die

aus wirtschaftlichen Griinden angegebenen Mindestbestellmengen

bei der Auswahl Ihrer Speisefolge. Des Weiteren weisen wir darauf hin,
dass Ihre Bestellung zehn Tage vor Auslieferung bei uns vorliegen muss.

Rufen Sie uns an, mailen Sie uns oder besuchen Sie uns personlich

STROHBUCKER EVENTGASTRONOMIE
Grothues 3 | 48351 Everswinkel

Tel 02582 991970
info@eventgastro-strohbuecker.de
www.eventgastro-strohbuecker.de

ALLES AUS EINER HAND
Wir beliefern Sie zu allen betrieblichen Anlassen und privaten Feiern.
Gerne stellen wir Ihnen hierfiir ein auf Sie zugeschnittenes Angebot zusammen.

Leistungen

Zelte | Pagoden | Beleuchtung | Bestuhlung

Heizgerate | Sanitdre Anlagen

Getrankeschankanlagen | Festmaterial Eventgastronomie s =
Getrankeservice S z

warme Buffets | kalte Buffets trf‘h b u C ke r

Servicepersonal

Anderungen vorbehalten.

FINGERFOOD
aufgespielite Kleinigkeiten
mit einem Happen
eingerollte Kleinigkeiten
eingerollt mal anders
Mini Wraps
kleine Fleischspezialitaten
fur den kleinen Hunger um Mitternacht
Baguettescheiben garniert
belegte Brotchenhalften

VORSPEISEN
kalte Vorspeisen
Antipasti

SUPPEN
klassische Suppen
besondere Suppen
vegetarische Suppen

EINTOPFE

BROT & DIPS
Brotchen
Baguettes
Dips
Buttervariationen

FLEISCHSPEZIALITATEN
vom Schwein
vom Gefligel
vom Rind
vom Wild/Lamm

FISCHSPEZIALITATEN

SAUCEN
Klassiker
italienische Saucen
Kase-Saucen
Saucen zum Fisch
fruchtige Saucen

BEILAGEN
Kartoffeln
Reis
Nudeln
vor Ort frittiert
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mit Schmand 21
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Panna Cotta mit ... 21
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SPEZIALITATEN/AUFLAUFE
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MENUEMPFEHLUNGEN
mit einer Fleischsorte 24
mit zwei Fleischsorten 25
mit drei Fleischsorten 27
Besonderes 28
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VOM GRILL
Grillbuffet Westfélisch 32
Grillbuffet Miinsterland 32
Grillbuffet Mediterran 33
Grillbuffet Gourmet 33
Grillbuffet Barbecue 34
Grillbuffet Exclusiv 34
Grillbuffet Deluxe 35
INHALTSSTOFFE Seite 36

In unserem Betrieb verarbeiten wir eine Vielzahl von guten
Zutaten, darunter auch solche, welche als Allergene (Gluten
im Weizenmehl, Milch in den verschiedensten Zubereitungen,
Gewlirze,etc.) gelten,diebeibetroffenen Personen Lebensmittel-
unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Alle in den angebotenen
Speisen bewusst, also rezepturbedingt zugegebenen Allergene,
sind dementsprechend ab Seite 36 der Speisekarte klar
gekennzeichnet. Wir kdnnen aber nicht ganz ausschlieffen, dass
die Allergene kontaminationsbedingt (z.B. durch Mehlstaub) in
den angebotenen Gerichten als Spuren enthalten sein kdnnen.
Als Vorsichtsmaltnahme und aus haftungsrechtlichen Griinden
deklarieren wir hier diese eventuell moglichen Allergenspuren.



Wir bitten Sie, die Bestellung bis 10 Tage
vor lhrer Veranstaltung aufzugeben.

4 FINGERFOOD FINGERFOOD 5

Mindestbestellmengen auf Anfrage Mindestbestellmengen auf Anfrage

AUFGESPIESSTE KLEINIGKEITEN Preise pro Stiick MIT EINEM HAPPEN Preise pro Stiick MINI WRAPS Preise pro Stiick
Melone | Schinken 0,80 € Mini Frikadelle 0,50 € Serrano-Schinken | Parmesan

- . i Rucola | Frischkadse 1,20 €
Tomate | Mozzarella | Basilikum 1,10€ gefiilltes halbes Ei

. Remouladen-Eigelb-Mousse 0,60 € Thunfisch | Gurke | Tomate
Gouda | Weintraube 0,40€ Eisbergsalat | Kase | Frischkase 1,10€
Kracker mit

Tortellini | Mozzarella | Tomate | Basilikum 1,00 € Putenbrust | Gurke | Tomate | Eisbergsalat

Frischkase 0,20€ Remoulade | Frischkase 1,10€
Schweinefilet | Tomate | Mozzarella 1,50 € Riucherforellenmousse 030 € ’
Schweinefilet | Weintraube | Mandarine 1,20 € Lachscreme 0,35€ Gurke | Tomate | Eisbergsalat
Kase | Krauterfrischkase 1,00 €
Hahnchenfilet | Asia Dip 1,20€ Pumpernickeltortchen mit
Eriichte der Saison 0.60 € Frischkdse | Schnittlauch | Kirschtomate 0,70 €

Frischkdse | Kochschinken | Kirschtomate 0,80 €

Pumpernickeltaler mit

Lachs-Késecreme 1,00€
Thunfisch-Kdsecreme 0,90€
Ciabatta

Lachstatar 150€

Rauchfleischsackchen
Parmesan | Rucola | Pinienkerne 1,00 €

gratinierte Baguettescheiben

Tomaten | Mozzarella | Basilikum 1,00 €

EINGEROLLTE KLEINIGKEITEN Preise pro Stiick EINGEROLLT MAL ANDERS Preise pro Stiick

im Teigmantel Paprika | Blattspinat | Hirtenkdse | Gouda

) ) in Hackfleisch
Lachs | Meerrettich | Schmand | Schnittlauch 1,20 €

Hahnchenbrustfilet | Kirschtomate

Lachs | Mozzarella | Frischkase | Basilikum 1,30 € in Zucchini

Serrano-Schinken | Rucola Gouda | Kochschinken | Ei | Schnittlauch

Krauterfrischkése 1,10€ auf Pumpernickel

Lachs | Krduterfrischkase
im Spinat-Teigmantel

Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt.
Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt. (mit Geschirr 19 %). (mit Geschirr 19 %).



KLEINE FLEISCHSPEZIALITATEN

Kalbsschnitzel [60 g]
Schweineschnitzel [60 g]
Hahnchenschnitzel [60 g]

gegrillte Hahnchenkeule

BAGUETTESCHEIBEN
GARNIERT

Roastbeef

geraucherter Lachs
gerauchertes Forellenfilet
Kase

Salami

Frischwurst

Braten

Schinken

Putenbrust

FINGERFOOD

Mindestbestellmengen auf Anfrage

Preise pro Stick

190¢€
1,00 €
1,20€

0,80 €

Preis pro Stlick

1,70 €
1,80 €
1,60 €
1,30 €
1,30 €
1,30 €
1,40 €
1,40 €

1,30 €

Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt. (mit Geschirr 19 %).

FUR DEN KLEINEN HUNGER
UM MITTERNACHT

Kasebrett

Hartkdse | Weichkase | Frischkdse | Dips
verschiedene Sorten Partybrotchen

Wurstkorb

Cabanossi | Mettendchen | Schinkenwurst
Pfefferzwerge | Rauchpeitschen

Schinkenplatte

Knochenschinken | Kochschinken
Kernschinken [gerduchert/luftgetrocknet]
Ciabatta | Butter

Currywurstpfanne

Rostbratwurst | hausgemachte Currysauce
Baguette

BELEGTE BROTCHENHALFTEN

Roastbeef

gerauchterter Lachs
gerauchertes Forellenfilet
Kase

Salami

Frischwurst

Braten

Schinken

Mett

Putenbrust

Preise pro Stiick

3,50 €

2,50 €

1,80 €

3,50 €

Preis pro Stlick

1,90 €
2,00 €
1,80 €
1,00 €
1,00 €
1,00 €
1,10 €
1,10€
1,40 €

1,00 €

VORSPEISEN 7

Mindestbestellmengen auf Anfrage

KALTE VORSPEISEN

Preise pro Person

Honigmelone | Serrano-Schinken 2,00 €

Krabbencocktail im Weckglas

Spargel | Champignons | Mandarinen
Knoblauchsauce 2,20 €

Geflligelcocktail im Weckglas

Hahnchenbrust | Spargel | Ananas
Weintraube 2,00 €

Fischplatte |
Lachs | Forelle 3,50 €

Fischplatte Il
Variationen vom Lachs | Forelle | Scampi 4,50 €

Entenbrust

Blattsalate der Saison | Balsamico
Croutons 3,50 €

Carpaccio
[auf Tellern angerichtet, ab 16 Personen]

Rinderfilet | Parmesan | Rucola
Pinienkerne 6,90 €

Vitello tonnato [ab 16 Personen]
Kalbsfleisch | Thunfischsauce | Kapern 5,90 €

Roastbeef

Remoulade | Rucola | Balsamico
Cocktailtomaten | Pinienkerne 4,50 €

Rehriicken an gefiillter Williamsbirne
Feldsalat | Balsamico | Preiselbeeren 5,90 €

Spargel eingerollt in Kochschinken
[nurin der Saison] 1,50 €

Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt.
(mit Geschirr 19 %).

ANTIPASTI

ab 10 Personen

Preise pro Person

Antipasti Variation |

geflllte Peperoni
Frischkase

gebratene Paprika

gebratene Champignons
Knoblauch

gegrillte Zucchini
Olivendl | gerosteter Knoblauch

gegrillte Auberginen
Olivendl | gerosteter Knoblauch

eingelegter Fetakase

getrocknete Tomaten 3,50 €

Antipasti Variation Il

geflllte Peperoni
Frischkase

gefiillte Rispentomaten
Frischkase

gebratene Paprika

geflillte Champignons
Serrano-Schinken | Creme fraiche

gebratene Champignons
Knoblauch

eingelegter Fetakase

geflllte Zucchini
Fetakdse

gegrillte Zucchini
Olivendl | gerosteter Knoblauch

gegrillte Auberginen
Olivendl | gerosteter Knoblauch

getrocknete Tomaten 490 €

Wir bitten Sie, die Bestellung bis 10 Tage
vor lhrer Veranstaltung aufzugeben.



Vorspeise 0,3 | | Hauptspeise 0,5 |

KLASSISCHE SUPPEN

Preise pro Person

Rindfleischsuppe
Eierstich | Blumenkohl

Markklofichen | M&hren | Lauch 0,3l 2,30¢€
0,51 3,60€

Hiihnersuppe

Huhnerfleisch | Eierstich | Reis

Gemisestreifen 0,31 2,30€
0,51 3,60€

Gulaschsuppe vom Rind

Champignons | Paprika 0,31 2,90¢€
0,51 4,00€

Gulaschsuppe vom Wild
Cremechampignons | Pfifferlinge 0,3l 3,20€

0,51 4,50€

Gyrossuppe

Paprika | Mais | Zwiebeln 0,3l 2,60€
0,51 3,90¢€

Kaselauchsuppe

Hackfleisch | Champignons 0,3l 2,50€
0,51 3,50€

Reitersuppe

Hackfleisch | Champignons

Paprika | Ananas 0,31 2,50€
0,51 3,50€

Pizzasuppe

Hackfleisch | Champignons | Paprika

Tomaten | Schmelzkase 0,31 2,50€
0,51 3,50€

Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt.
(mit Geschirr 19 %).

BESONDERE SUPPEN

Preise pro Person

Mexikosuppe

Hackfleisch | Mais | Kidneybohnen
Mohren | Peperoni 0,31 2,50¢€

0,51 3,50€

Cabanossi Paprikasuppe
Hackfleisch | Kidneybohnen

Rotwein 0,31 2,60¢€
0,51 390¢€

Ajvarsuppe

Hackfleisch | Kartoffeln

Schmelzkdse | Creme fraiche 0,3l 2,60¢€
0,51 390¢€

Asia-Curry-Suppe
Hahnchen | Reis | MOGhren
Schalotten | Curry | Knoblauch 0,31 2,60€

0,51 3,90¢€

mediterrane Kartoffelsuppe

Mettendchen | Pesto | Paprika | Lauch | Kasseler
Mohren | Zwiebeln | Knoblauch 0,31 3,50€

0,51 490¢€

Wir bitten Sie, die Bestellung bis 10 Tage
vor lhrer Veranstaltung aufzugeben.
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Vorspeise 0,3 | | Hauptspeise 0,5 |

VEGETARISCHE SUPPEN

Preise pro Person

SiiRkartoffelcremesuppe
Mohren | Creme fraiche 0,3l 2,20¢€
0,51 3,30€

mediterrane Kartoffelsuppe

Paprika | Pesto | Lauch | MOhren
Zwiebeln | Knoblauch 0,3l 3,20¢€

0,51 4,50¢€

Minestrone

Kartoffeln | Gabelspaghetti | M&hren | Zucchini
Staudensellerie | Bohnen | Tomaten

Zwiebeln | Knoblauch 0,3l 2,60¢€
0,51 3,90¢€

Tomatencremesuppe

Creme fraiche | Knoblauch | Zwiebeln 0,31 2,20 €
0,51 3,20€

Zucchinicremesuppe

Parmesan | Knoblauch 0,31 2,20€
0,51 3,20€

Spargelcremesuppe

[nurin der Saison] 0,31 2,60€
0,51 3,90¢€

Kiirbiscremesuppe

Kartoffeln | Zwiebeln
[nurin der Saison] 0,31 2,20€

HAUSGEMACHTE EINTOPFE

Preise pro Person

Griinkohleintopf

Mettendchen | Kasseler | Kartoffeln 0,51 4,90 €
[nurin der Saison]

Erbseneintopf
Schinkenwurst | Kasseler | Kartoffeln 0,51 4,90 €

Mohreneintopf
FleischkloRchen | Kartoffeln 0,51 4,90€

Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt.
(mit Geschirr 19 %).



Wir bitten Sie, die Bestellung bis 10 Tage
vor lhrer Veranstaltung aufzugeben.

FLEISCH-

10 BROT & DIPS SPEZIALITATEN 1

300 g pro Person

BROTCHEN Preise pro Stiick BAGUETTE Preise pro Person VOM SCHWEIN Preise pro Person
verschiedene Sorten Partybrotchen 0,33 € Ciabatta 0,28 € Filettopf mit Weilwein abgeldscht in Sauce panierte Schnitzel 490 €
normale Partybrotchen 0,29 € normales Baguette 0,30 € Weilweinrahmsauce | Champlgnons 8,20€ iiberbackenes Gyros in Metaxasauce
Pfefferrahmsauce | Paprika 7,90 € ' ,
verschiedene Sorten Brotchen 0,45 € verschiedene Sorten Baguette auf Anfrage Champ|gnor.15 | Paprika
3 zart gegartes Schweinefilet in Sauce Tomaten | Kése 5,90 €
normale Brotchen 0,30 € WeiRweinrah 700 €
€ vvemra msauce ’ Pfannengyros in Metaxasauce
Champignonrahmsauce 810¢€ Champignons | Paprika | Tomaten 5,50 €
Pfefferrahmsauce 7,80 €
o Riickenbraten in Sauce
Schweinefilet im Speckmantel Bratensauce 490€
an Rahmsauce
. Rahmsauce 490 €
Krauterfarce 8,90 € . .
gefiillt mit
Schweinefilet an mediterraner Sauce Broccoli | Kdse 5,50 €
gefillt mit Mett | Paprika 5,50 €
Serrano-Schinken | getrocknete Tomaten Backobst 550 €

Blattspinat | Frischkase | Kase

italienische Krauter | Tomaten 8,90 € herzhafter Nackenbraten
Tomaten | Mozzarella | Basilikum 8,90 € Bratensauce 4,50 €
) ) gefiillt mit
Preise pro Person fein Geschnetzeltes vom Schwein Mett | Zwiebel 5.00€
Champignonrahmsauce 5,30 €
) ) Krustenbraten aus dem Schweineriicken
Knoblauch 0,50 € Lachscreme Schweinerouladen in Rahmsauce Bratensauce 490¢€
. Kochschinken | Kase 5,90 €
Tomate-Knoblauch 0,50 € Krauterquark Rahmsauce 4,90 €
Tyatziki 0.50 € Sour Cream liberbackenes Schnitzel
’ Heimat >
Aioli 0,50 € Kartoffelcreme Champignons | geschmorte Zwiebeln
Zwiebel Iy Kdse | Sahnesauce 6,50 €
Toskana
Frischkdse-Lauch 0,50 € Champignons | Tomaten
. ” BUTTERVARIATIONEN Prei P ili
Paprika-Feta-Krauter 0,50 € v 0 eI PIOTEOn Ba5|l.|kum | Mozzarella
mediterrane Sauce 6,50 €
Tomate-Feta 0,50 € Mexiko

Salsa
Avocado

Honig-Senf

0,50 €
0,50 €

0,50 €

Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt. (mit Geschirr 19 %).

Krauter | Knoblauch | Tomate ORZI0RS

Staudensellerie | Mais
Kidneybohnen | Chili | Kase
Salsa-Sauce 6,50 €

Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt.
(mit Geschirr 19 %).

Bitte beachten Sie: bei der Zusammenstellung von meh-
reren Fleischsorten zum Men( berechnen wir den Durch-
schnittspreis. Bitte haben Sie Verstandnis dafir, dass wir
aus wirtschaftlichen Griinden eine Mindestbestellmenge
von 8 Personen je Sorte vorsehen.



FLEISCH-

Wir bitten Sie, die Bestellung bis 10 Tage
F L E I S C H = vor lhrer Veranstaltung aufzugeben.

2 SPEZIALITATEN SPEZIALITATEN 3

300 g pro Person 300 g pro Person

VOM SCHWEIN Preise pro Person VOM GEFLUGEL Preise pro Person

traditioneller Backschinken aus dem Brater Frikadellen gebratenes Hihnchenbrustfilet 5,00 € paniertes Gefluigel
Bratensauce 4,70 € Bratensauce Saucen Empfehlungen Hahnchenschnitzel Mexiko

Senf mediterrane Sauce 580€ mit Tortilla Chips-Panade 5,50 €
Kasselerriickenbraten Pfefferrahmsauce 570€ Hahnchenschnitzel 550 €
Bratensauce 5,20 € grobe Bratwurst Putenschnitzel 5,90 €
. . Bratensauce uberbackenes Hahnchenbrustfilet
deftiger Schinkenbraten cent in pikanter italienischer Sauce Putenrélichen
Bratensauce 4,70€ Oliven | Paprika | Tomaten gefillt mit
Dicke Schweinerippe Nurnberger Bratwurstschnecken Peperoni | Kase 590¢€ Blattspinat | Paprika | Kédse
Bratensauce Tomaten-Ricottasauce 6,20 €
Bratensauce 4,50 € fein Geschnetzeltes vom Hiahnchen .
Senf , _ Serrano-Schinken | Gorgonzola
Mini Haxen in Champignonrahmsauce 5,50 € Sahnesauce 6,50 €
Bratensauce 5,70 € Tomatensauce
’ Lauch | Champignons | M6hren 590€ rosa gebratene Entenbrust
Sl >0 € Ingwersauce Orangensauce 9,90 €
Leberkas Staudensellerie | Broccoli | Champignons
Senf 390€ Paprika | Sojasprossen 5,90 €
Putenbrust
Gefligelrahmsauce 5,60 €
Thai Curry

Hahnchenbrust | Zuckerschoten | MGhren

Bitte beachten Sie: bei der Z tell h-
S e L Zucchini | Paprika | Zwiebeln | Kokosmilch

reren Fleischsorten zum MenU berechnen wir den Durch-

schnittspreis. Bitte haben Sie Verstandnis dafir, dass wir

aus wirtschaftlichen Griinden eine Mindestbestellmenge Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt.
von 8 Personen je Sorte vorsehen. (mit Geschirr 19 %).

Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt.
(mit Geschirr 19 %).



Wir bitten Sie, die Bestellung bis 10 Tage
vor lhrer Veranstaltung aufzugeben.

14 15

300 g pro Person

300 g pro Person

VOM RIND Preise pro Person VOM WILD/LAMM Preise pro Person VOM FISCH Preise pro Person

rosa gebratenes Rinderfilet
Pfefferrahmsauce 1590 €
Krauterbutter 15,60 €

geflilltes Rinderfilet an mediterraner Sauce

Serrano-Schinken | getrocknete Tomaten
Blattspinat | Frischkdse | italienische Krauter
Kdse | Tomaten 19,90 €

zart gegarter Tafelspitz
in Zwiebelsauce 6,90 €

Rinderbraten

Saucen Empfehlungen

Bratensauce 6,90 €
Rotweinsauce 6,90 €

Rinderrouladen in herzhafter Bratensauce
Schinkenspeck | Zwiebeln | Gewdlirzgurken 7,20 €

klassischer Sauerbraten
kraftige Sauce 6,90 €

Roastbeef Stroganoff Art
Paprika | Champignons | Gewiirzgurken 9,90 €

fein Geschnetzeltes aus der Rinderhiifte
Rahmsauce | Champignons 8,90 €
Rotweinsauce | Paprika 8,80 €

deftiges Gulasch vom Rind
Champignons | Paprika 5,90 €

Kalbsbraten
Weillweinrahmsauce 9,90 €

fein Geschnetzeltes vom Kalb
Weilweinrahmsauce | Champignons 8,50 €

Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt. (mit Geschirr 19 %).

Braten von der Rehkeule an Rotweinrahmsauce
Pfifferlinge | Stockschwammchen 11,90 €
Williamsbirne | Preiselbeere 11,70 €

Ragout vom Reh in Rotweinrahmsauce
Pfifferlinge | Stockschwammchen
Chremechampignons 9,90 €

zarter Hirschbraten an Rotweinrahmsauce
Pfifferlinge | Cremechampignons 9,90 €

Braten von der Wildschweinkeule
an Rotweinsauce

Waldpilze der Saison 9,90 €

traditionelles Wildgulasch in Rotweinsauce
Waldpilze der Saison 6,90 €

Braten von der Lammkeule
Krauter-Knoblauchsauce 7,50 €

Bitte beachten Sie: bei der Zusammenstellung von meh-
reren Fleischsorten zum Men( berechnen wir den Durch-
schnittspreis. Bitte haben Sie Verstandnis daflr, dass wir
aus wirtschaftlichen Griinden eine Mindestbestellmenge
von 8 Personen je Sorte vorsehen.

gediinstetes Lachsfilet in Sauce auf Anfrage

Saucen Empfehlungen gebratene Garnelen aus der Gusspfanne

Rieling-Safran-Sauce Knoblauch-Dip

Dill-Sahnesauce

liberbackene Kostlichkeiten

Pangasiusfilet
Oliven | Frihlingszwiebeln | Tomaten
Feta

Viktoriabarschfilet
Kochschinken | Champignons
Zwiebeln | Tomaten | Mozzarella
Garnelen

Blattspinat | Tomaten
Frihlingszwiebeln | Kase

Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt. (mit Geschirr 19 %).




KLASSIKER

Rahmsauce
Champignonrahm
Zigeuner
Pfefferrahm
Gefliigelrahm

Sauce Hollandaise

ITALIENISCHE SAUCEN

mediterrane Sauce
Tomaten-Ricotta
Tomaten-Mozzarella

Salsa

KASE-SAUCEN

Gorgonzola
Paprika-Kase

Kasesahne

SAUCEN

Preise pro Person

0,70 €
1,00 €
1,00 €
0,70 €
0,70 €

0,70 €

Preise pro Person

0,80 €
0,80 €
0,70 €

0,70 €

Preise pro Person

1,00 €

0,70 €

SAUCEN ZUM FISCH

Riesling-Safran
Dill-Sahne

Senfsauce

FRUCHTIGE SAUCEN

Mandarinen-Curry

Curryfrucht

Curryrahm

Preise pro Person

1,00 €
0,70 €

0,70 €

Preise pro Person

0,70 €
0,70 €

0,50 €

Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt.

(mit Geschirr 19 %).

KARTOFFELN

Bratkartoffeln [350 g]
Schinkenspeck | Zwiebeln

Rostkartoffeln
Schinkenspeck | Zwiebeln

Salzkartoffeln
Schwenkkartoffeln

gebratene Kartoffeln Patatas Bravas
Chili | Knoblauch | Tomatensauce

Rosmarinkartoffeln
mit Schale

Folienkartoffeln
Krauterquark
Tzaziki

Kartoffelgratin

Kartoffelpiiree
geschmorte Zwiebeln

kleine Knodel

Schupfnudeln

auf Anfrage vor Ort frittiert
Kartoffelspalten

Rosti

Kartoffelkroketten
Herzoginkartoffeln
Pommes Frites

SiiRkartoffelpommes

BEILAGEN

Wir bitten Sie, die Bestellung bis 10 Tage
vor lhrer Veranstaltung aufzugeben.

300 g pro Person

Preise pro Person

2,30 €

2,10 €
1,70 €

190 €

2,20€

190 €

2,50 €
2,50 €

2,20€

2,20€
2,00 €

1,80 €

1,70 €
1,70 €
1,70 €
1,70 €
1,70 €

1,70 €

Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt.

(mit Geschirr 19 %).

17
REIS Preise pro Person
Reis 1,70 €
Naturreis 1,70 €
Basmati Reis 1,70 €
Reis Mexiko
Paprika | Tomaten | Peperoni | Mais 1,90 €
Tomatenreis
Fleischtomaten | Paprika | Knoblauch 1,90 €
Risotto
Knoblauch | Zwiebeln 1,80 €
NUDELN Preise pro Person
Fussili 1,70€
Bandnudeln 1,70 €
Spaghetti 1,70 €
Penne 1,70 €
Spatzle 1,70 €

Bitte beachten Sie: bei der Zusammenstellung von meh-
reren Beilagen zum Menl berechnen wir den Durch-
schnittspreis. Bitte haben Sie Verstandnis dafir, dass wir
aus wirtschaftlichen Griinden eine Mindestbestellmenge

von 8 Personen je Sorte vorsehen.



Wir bitten Sie, die Bestellung bis 10 Tage
vor lhrer Veranstaltung aufzugeben.

18 GEMUSEBEILAGEN SALATE 19

250 g pro Person

120 g pro Person

GEMUSEVARIATIONEN KLASSISCH UBERBACKENES Preise pro Person Variationen von Blattsalaten Schichtsalat
Preise pro Person Blattsalate der Saison | Sahnedressing gekochter Schinken | Lauch | Ananas
Eisbersalat | Joghurtdressing Sellerie | Mais | Ei
Ratatouille . .
. .. Endiviensalat | Sahnedressin
Kaisergemuse Zucchini| Paprika | Auberginen | Feta 2,30 € | s Couscous Salat
Broccoli | Blumenkohl | Méhren | Butter 1,80 € Blattspinat Feldsalat Paprika | Tomaten | Gurken | Feta
Gemiise-Vielfalt Schinkenspeck | Zwiebeln | Schmand Balsam|c.o Jieitelielns ) Gnocchi Salat
Erbsen | M&hren | Blumenkohl mit Sauce Knoblauch | Kase 2,00 € Rarchﬂ@sch | Parmesanspéne Zucchini| Paprika | Basilikum
Hollandaise und Butterbrosel | Broccoli hini und " Balsamico Parmesanspane | Essig-Ol
mit Sauce Hollandaise Zucchini und Paprika Rucola
Bohnen mit Schinkenspeck 2,20 € Créme Fraiche | Feta 2,30€ u . Tortellini Salat
Gemiise in einer Sch d Broccoli Tomate | Mozzarella | Balsamico Balsamico | Kirschtomate | Mozzarella
emusein elne-r- chman _ sauce ) ) Serrano-Schinken | Parmesanspane Friihlingszwiebeln | Essig-Ol
Paprika | Zucchini | Aubergine Bechamelsauce [ Kase 2,10€ Balsamico
Champignons | Kirschtomaten 2,40 € Blumenkohl diterraner Gemiisesalat Spaghetti Salat
. , 3 Paprika | Kirschtomaten | Peperoni
Broccoli . Béchamelsauce | Kase 2,10¢€ Paprika | Auberginen | Zucchini
Sauce Hollandaise 2,00 € gefiillte Ofentomaten M&hren | Champignons | Balsamico Nudelsalat
.o . . . . . He'mat
Bohnchen im Speckmantel 2,20€ Frischkdse | Chilli | Knoblauch 2,30€ Rohkost mit zweierlei Dressings o l . 5
) ) ) ) . . i eischwurst | Erbsen | Paprika
Bohnen mit Schinkenspeck 1,90 € Gemiise Mix Paprika | Tomaten | Mais | M6hren Athen
, . Bohnen | Erbsen | M&hren | 2,20€ S K
Sauce Hollandaise | Butterbrosel 2,00 € Rohkost-Mix in Vinaigrette Toskana .
Rosenkohl Paprika | Tomaten | Gurken | Mais Rucolak| Pinienkerne | Parmesan
getrocknete Tomaten
Béchamelsauce | Schinkenspeck 2,20 € Tomate-Mozzarella Kirschtomaten
Butter | Schinkenspeck 1,90 € GEMUSEVARIATIONEN Basilikum | Balsamico California
i Hackfleisch | Zwiebeln | Gouda
Apfelrotkohl 2.00€ AUS DER PFANNE Preise pro Person Bauernsalat Honig-Sem‘d’ressing |
Kohlrabi Paprika | Oliven | Gurken | Mais | Tomaten
. . , rote Zwiebeln | Feta | Essig-Ol Glasnudelsalat
Béchamelsauce 2,10 € | Zuckerschoten | Champignons | Méhren Kirschtomaten | Paprika | MGh
. - irschtomaten | Paprika | M6hren
Butter 1,90 € Zucchini | Paprika 2,30€ Bayrischer Salat Frihlingszwiebeln
Griinkohl Il Auberginen | Kirschtomaten | Zucchini Leberkéas | Mohren | Radieschen | Kohlrabi
Schinkenspeck | Zwiebeln 500 € Paprika | Feta 2,20 € Frihlingszwiebeln | Gouda | Senf-Dressing WeiRkrautsalat Barbecue
’ . . Weilskohl | MGhren | Zwiebeln
Wirsing Il Champignons | Auberginen Bayrischer Kartoffelsalat | |
Kirschtomaten | Kohlrabi | Paprika 2,20 € . - o
Béchamelsauce | Schinkenspeck 2,10 € | | Pap ’ Speck | Gewdiirzgurken | Zwiebeln | Essig-Ol
Wirsing-Mdhrengemiise auf Anfrage ) Tacco Salat
) gebratene Champignons , , ,
Béchamelsauce 2,10 € Knoblauch | Zwiebeln Hackfleisch | Paprika | Mais | Tomaten
Dib Auswahl Kidneybohnen | Schmand | Kase
Sauerkraut Ip AuSW
Schinkenspeck | Zwiebeln 2,00 €
. Bitte beachten Sie: bei der Zusammenstellung von meh-
geschalter Stangenspargel reren Gemusebeilagen zum Meni berechnen wir den
[200g, nur zur Spargelzeit] 3,50€ Durchschnittspreis. Bitte haben Sie Verstandnis dafiir,

dass wir aus wirtschaftlichen Griinden eine Mindestbe-

stellmenge von 8 Personen je Sorte vorsehen.

Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt. (mit Geschirr 19 %).




20 SALATE

120 g pro Person

klassischer Krautsalat auf Anfrage

Reissalat

Thunfisch | Paprika
Frihlingszwiebeln

Erbsen | Paprika | Mais | Kidneybohnen
Frihlingszwiebeln | Essig-Ol

Kasesalat

Gouda | Peperoni | Kidneybohnen
Zwiebeln | Essig-Ol

Paprika Kase Salat
Schinkenwurst | Friihlingszwiebeln
Essig-Ol

gelber Bohnensalat

Essig-Ol

Sahnedressing

bunter Bohnensalat

Kidneybohnen | gelbe Wachsbohnen
griine Brechbohnen | rote Zwiebeln
Essig-Ol

Tomatensalat
Essig-Ol | Schnittlauch

Kirschtomatensalat

Frihlingszwiebeln | Croutons
Knoblauch | Olivenol

Gurkensalat
Essig-Ol
Dill-Sahnedressing

Eiersalat
Spargel | Champignons

Kartoffelsalat
Gewlrzgurke | Ei

Waldorfsalat
Sellerie | Mandarinen | Apfel | Walnuss

Porreesalat
Apfel | Ananas | Ei

Mohrensalat
Apfel| Ananas

Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt.
(mit Geschirr 19 %).

DESSERTS 21

KLASSIKER Preise pro Person

Westfalische Stippmilch

Schokoraspel 1,70 €
Herrencreme
Rum 2,00 €

Spaghetticreme
weilse Schokoraspel | Erdbeersauce 2,00 €

Dunkles Mousse au chocolat 2,20 €

Gotterspeise [rot]| gelb | griin]
Vanillesauce 1,50 €
Eierlikor 1,50 €

Rote Griitze
Vanillesauce 1,90€

Welfenspeise
Weinschaum 190€

Rotweincreme 190€

Schokoladencreme
Vanillesauce 1,70 €

Vanillecreme
Himbeermousse 1,80 €

Karamellcreme 1,70 €

MIT MASCARPONE

Preise pro Person

Kirschcreme 2,00 €
Orangencreme 2,00 €
Himbeercreme 2,00 €
Brombeercreme 2,00 €
Cappuccino Mousse 2,20 €

Baileyscreme
Sauerkirschen 2,00 €

Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt.
(mit Geschirr 19 %).

MIT SCHMAND Preise pro Person
Waldfruchtcreme 190€
Himbeer-Schokoladencreme 190€

Himbeercreme
Mandelblatter 190€

MIT QUARK Preise pro Person

Rote Beeren Creme

Schokoraspel 1,90 €
Quarkspeise

Frichte 2,00 €
einfache Quarkspeise 1,50 €

PANNA COTTA MIT

Preise pro Person

Himbeermousse 2,00 €
Erdbeermousse 2,00 €
Friichten der Saison 2,20 €
Erdbeeren [nurin der Saison] 2,40 €
MIT JOGHURT Preise pro Person

Zitronencreme 2,00 €
Limettencreme 2,00 €
Traubencreme 2,00 €
Pfirsichcreme 2,00 €

>

Bitte haben Sie Verstandnis dafiir, dass wir aus wirt-
schaftlichen Griinden eine Mindestbestellmenge von
8 Personen je Sorte vorsehen.

Wir bitten Sie, die Bestellung bis 10 Tage
vor lhrer Veranstaltung aufzugeben.



Wir bitten Sie, die Bestellung bis 10 Tage
vor lhrer Veranstaltung aufzugeben.

23
500 g pro Person
FRUCHTIG LEICHT Preise pro Person KLASSIKER Preise pro Person UBERBACKEN Preise pro Person
Friichtesalat 2,40 € Paella Gyros Auflauf
Obst sortiert gahnihentﬁgustLFischéllgt Go0 e ;/Iakksrlom lﬁaprlka | Mais o0 e
Friichte der Saison 2,40 € arnelen | Muscheln | Reis , wiebeln | Kase )
Bayrischer Obssalat Chili con Carne klassische Lasagne
Nektarinen | Bananen | Apfel | Schmand 2,40 € Hackfleisch | Mais | Kidneybohnen 6,50 € Tomatensauce | Hackfleisch | Kdse 590 €
Erdbeeren [nurin der Saison] 2,60 € Hackfleisch Reis Pfanne Mexiko Gemiiselasagne
Hackfleisch | Kidneybohnen | Mais Sahnesauce | Erbsen | M&hren | Broccoli
Chilischoten | Schmand | Friihlingszwiebeln 6,50 € Blumenkohl | Bohnen | Kase 4,80 €
Hahnchenburst | Sojasprossen Spinat | Béchamelsauce | Kase 7,90 €
) Frihlingszwiebeln | Zuckerschoten
After Eight Creme 2,20€ Paprika | Champignons 6,90 € Canneloni
) Tomatensauce | Gemusekasefillung 5,90 €
MU U EEE 200 Asiatische Nudelpfanne vegetarisch
Bayrische Creme Sojasprossen | Frihlingszwiebeln Tortellini
Zimt 2,00€ Zuckerschoten Paprika | Champignons Kochschinken | Champignons
Mohren 4,90 € Broccoli | Kase | Sahnesauce 5,50 €
Creme Canaria
Joghurt | Limetten | Bananen | Avocados 2,00 € Spaghetti Bolognese
. . Tomatensauce | Hackfleisch 4,90 €
Tiramisu
Amaretto [ab 12 Personen] 2,40 € Spaghetti mit Garnelen

Parmesan | Pesto | Zwiebeln
Olivendl | Knoblauch 6,50 €

Bei Kuchen- oder Kleingeback-Wiinschen
sprechen Sie uns gerne jederzeit an.

Spaghetti mit Kirschtomaten

Parmesan | Pinienkerne | Basilikum
Pesto Rosso | Knoblauch 4,90 €

Penne Pfanne Toskana

Bitte haben Sie Verstdndnis daflir, dass wir aus wirt- Hahnchenbrust | Zucchini | Mohren

schaftlichen Griinden eine Mindestbestellmenge von Champignons | Paprika | Tomaten 6,50¢€
8 Personen je Sorte vorsehen. ..

Tortellini

Sahnesauce | Kochschinken

Champignons | Broccoli 5,00 €
Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt. Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt.

(mit Geschirr 19 %). (mit Geschirr 19 %).




MENU-

2 EMPFEHLUNGEN

ab 8 Personen

MIT EINER FLEISCHSORTE

Preise pro Person

Rinderbraten in kraftiger Bratensauce

Salzkartoffeln
Bohnchen im Speckmantel

10,80 €
zart gegarter Tafelspitz in Zwiebelsauce
Salzkartoffeln
Blattsalate der Saison in Sahnedressing
9,80 €

Rinderrouladen in herzhafter Bratensauce

kleine Knodel
Apfelrotkohl

11,20€
deftiges Gulasch vom Rind
Fussili
Eisbergsalat in Joghurtdressing
8,80 €
Roastbeef Stroganoff Art
Spatzle
Feldsalat | Balsamico
14,00 €

Schnitzel vom Schwein
mit Champignonrahm- und Zigeunersauce

Kartoffelgratin
Blumenkohl und Broccoli
mit Sauce Hollandaise
10,10 €

zart gegartes Schweinefilet
in Champignonrahmsauce

Schwenkkartoffeln
Gemduse in einer Schmandsauce
12,40 €

fein Geschnetzeltes vom Schwein
in Champignonrahmsauce

Bandnudeln
Rohkost-Mix in Vinaigrette
9,80 €

Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt.
(mit Geschirr 19 %).

traditioneller Backschinken
aus dem Brater in Bratensauce
Rostkartoffeln
Bohnchen im Speckmantel
Broccoli mit Sauce Hollandaise

stiRer Abschluss: Kirschcreme

10,90 €
Mini Haxen in kraftiger Bratensauce
Kartoffelplree
Sauerkraut
9,90 €
Kasselerriickenbraten in Bratensauce
Bratkartoffeln | Griinkohl
9,50 €

deftiger Schinkenbraten in Bratensauce

Schwenkkartoffeln
Blumenkohl mit Butterbrosel
Uberbackener Broccoli

stifler Abschluss: Spaghetticreme
10,65 €

rosa gebratene Entenbrust an Orangensauce

Schwenkkartoffeln
Wirsing-Mohrengemise

13,90 €
tiberbackenes Hahnchenbrustfilet
in pikanter italienischer Sauce
Penne-Nudeln
GemuUsevariation Il aus der Pfanne
9,80 €

Putenrollchen gefiillt mit Blattspinat,
Paprika und Kase in Tomaten-Ricottasauce

Rosmarinkartoffeln
Uberbackener Blattspinat
mediterraner Gemusesalat
11,90 €

Braten von der Wildschweinkeule
an Rotweinsauce mit Waldpilzen

kleine Knodel
Apfelrotkohl

stiRer Abschluss: Herrencreme mit Rum
1590 €

MENU-

EMPFEHLUNGEN 25

ab 16 Personen

MIT ZWEI FLEISCHSORTEN

Preise pro Person

Rinderrouladen in herzhafter Bratensauce
Krustenbraten aus dem Schweinerticken in
Rahmsauce

Kartoffelgratin | kleine Knodel
Kohlrabi in Béchamelsauce
Blumenkohl mit Sauce Hollandaise
Apfelrotkohl

stiRer Abschluss: Rote Griitze mit Vanillesauce
Herrencreme mit Rum
- 12,65€

Rinderbraten in Bratensauce
fein Geschnetzeltes vom Hahnchen
in Ingwersahnesauce

Salzkartoffeln | Reis

Bohnen mit Schinkenspeck
Blumenkohl mit Sauce Hollandaise
Blattsalate der Saison in Sahnedressing

stiRer Abschluss: Limettencreme
Orangencreme

zart gegartes Schweinefilet

in Champignonrahmsauce

Putenrollchen gefiillt mit Blattspinat,
Paprika und Kase in Tomaten- Ricottasauce

Schwenkkartoffeln | Bandnudeln
Gemlsevariation | aus der Pfanne
Rohkost mit zweierlei Dressings

stiRer Abschluss: Waldfruchtcreme
15,15 €

Filettopf vom Schwein mit Champignons
in WeiBweinrahmsauce
gediinstetes Lachsfilet in Dill-Sahnesauce

Bandnudeln | Schwenkkartoffeln
Broccoli mit Mandelbattern
Uberbackener Blattspinat

stiRer Abschluss: Himbeercreme
mit Mandelblattern

Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt.
(mit Geschirr 19 %).

Schweinerouladen gefiillt mit Kochschinken
und Kase in Rahmsauce
Hahnchenbrustfilet mit mediterraner Sauce

Bandnundeln | Rosmarinkartoffeln
Tomate-Mozzarella mit Basilikum
Blattsalate der Saison in Sahnedressing

stiRer Abschluss: Panna Cotta
mit Frichten der Saison

13,35 €

traditioneller Backschinken aus dem Brater
in kraftiger Sauce

fein Geschnetzeltes vom Hahnchen

in Champignonrahmsauce

Reis | Bratkartoffeln

Blumenkohl und Broccoli mit Sauce Hollandaise
und Butterbrosel

Blattsalate der Saison in Sahnedressing

suiRer Abschluss: Schokoladencreme mit
Vanillesauce | Himbeercreme mit Mandelblattern
- 11,95€

Krustenbraten aus dem Schweineriicken

in Bratensauce

Putenrollchen gefiillt mit Serrano-Schinken
und Gorgonzola in Sahnesauce

Rostkartoffeln
Kaisergemuse
stiBer Abschluss: Herrencreme mit Rum
12,20 €

herzhafter Nackenbraten vom Schwein
in Bratensauce
Hahnchenschnitzel mit Pfefferrahmsauce

Rostkartoffeln
Bohnchen im Speckmantel
Uberbackener Broccoli

stiRer Abschluss: Vanillecreme
mit Himbeermousse

Wir bitten Sie, die Bestellung bis 10 Tage
vor lhrer Veranstaltung aufzugeben.
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ab 16 Personen

MIT ZWEI FLEISCHSORTEN Preise pro Person

Dicke Schweinerippe in Bratensauce
grobe Bratwurst mit Bratensauce

Schwenkkartoffeln
Griinkohl

stiRer Abschluss: Schokoladencreme
mit Vanillesauce
10,70 €

Mini Haxen mit Bratensauce
traditioneller Backschinken aus dem Brater
in kraftiger Sauce

Kartoffelgratin | Kartoffelptiree | Sauerkraut
Rosenkohlin Béchamelsauce

stiRer Abschluss: Bayrische Creme mit Zimt
bayrischer Obstsalat mit Schmand
12,20 €

Hahnchenschnitzel mit Mandarinen- Currysauce
Schweineschnitzel
mit Champignonrahmsauce

Kartoffelgratin | Spatzle
Gemuse-Vielfalt mit Sauce Hollandaise
und Butterbrosel

zarter Hirschbraten an Rotweinsauce
mit Pfifferlingen
Hahnchenbrustfilet mit Kdsesahnesauce

kleine Knodel | Schupfnudeln
Apfelrotkohl | iberbackener Blattspinat
stiBer Abschluss: Zitronencreme

Kalbsbraten in Weillweinrahmsauce
Filettopf vom Schwein mit Paprika
und Pfefferrahmsauce

Schwenkkartoffeln | Schupfnudeln
Gemdsevariation | aus der Pfanne
Feldsalat in Balsamico mit Croutons
Tomate-Mozzarella mit Basilikum

stifler Abschluss: Spaghetticreme

Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt.
(mit Geschirr 19 %).

Wir bitten Sie, die Bestellung bis 10 Tage
vor lhrer Veranstaltung aufzugeben.

27

ab 24 Personen

MIT DREI FLEISCHSORTEN

Preise pro Person

Rinderrouladen in herzhafter Bratenrahmsauce
zart gegartes Schweinefilet in WeiBweinsauce
liberbackenes Hahnchenbrustfilet in pikanter
italienischer Sauce

Schwenkkartoffeln| Bandnudeln
Gemise-Vielfalt mit Sauce Hollandaise und
Butterbrosel | Apfelrotkohl

Rucola mit Tomaten, Mozzarella

und Balsamico

stiRer Abschluss: Herrencreme mit Rum
Pfirsichcreme
15,30 €

Geschnetzeltes vom Kalb mit Champignons
in WeiBweinrahmsauce

zart gegartes Schweinefilet

in Pfefferrahmsauce

gefiillte Putenréllchen mit Serrano-Schinken
und Gorgonzola in Sahnesauce

Schwenkkartoffeln | Spatzle
Uberbackene Ofentomaten
Gemdse in einer Schmandsauce
Rohkost mit zweierlei Dressings

stiRer Abschluss: Spaghetticreme
Traubencreme
16,35€

gediinstetes Lachsfilet

in RieRling-Safransauce

Rinderrouladen in herzhafter Bratensauce
Schweinefilet im Speckmantel

an Rahmsauce mit Krauterfarce

kleine Knddel | Bandnudeln
Schwenkkartoffeln

Uberbackener Blattspinat | Apfelrotkohl
Blumenkohl mit Sauce Hollandaise
Rohkost mit zweierlei Dressings

stiRer Abschluss: Brombeercreme

Cappuccino Mousse
17,30 €

Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt.
(mit Geschirr 19 %).

Rinderbraten in Bratensauce
Schweineschnitzel mit Zigeunersauce
Hahnchenbrustfilet

mit Champignonrahmsauce

Kartoffelgratin | Rostkartoffeln | Spatzle
Gemuse-Vielfalt mit Sauce Hollandaise
und Butterbrosel

Blattsalate der Saison in Sahnedressing

stiBer Abschluss: Quarkcreme mit
roten Beeren | dunkles Mousse au Chocolat
1415 €

Rinderrouladen in herzhafter Bratensauce
Krustenbraten aus dem Schweineriicken
in Bratensauce
fein Geschnetzeltes vom Hahnchen in
Champignonrahmsauce
Kartoffelgratin | Rostkartoffeln | Spatzle
Gemise-Vielfalt an Sauce Hollandaise und
Butterbrosel

stiRer Abschluss: Himbeercreme mit
Mandelblattern | Zitronencreme
13,00 €

rosa gebratenes Rinderfilet

an Pfefferrahmsauce

Braten von der Rehkeule mit Pfifferlingen

an Rotweinsauce

rosa gebratene Entenbrust an Orangensauce

kleine Knddel | Schwenkkartoffeln | Bandnudeln
Bohnen mit Schinkenspeck
Wirsing-Mohrengemiise | Apfelrotkohl

Rucola mit Tomate, Mozzarella und Balsamico
Rohkost mit zweierlei Dressings

stifler Abschluss: Rotweincreme

Brombeercreme mit Mascarpone
,,,,,,,,, 22,25€



MENU-
EMPFEHLUNGEN

ab 60 Personen

BESONDERES

Preise pro Person

SCHNITZEL THEATER
liberbackenes Schnitzel vom Schwein

Heimat Sahnesauce | Champignons
geschmorte Zwiebeln | Kase

Toskana Champignons | Tomaten
Basilikum | Mozzarella | mediterrane Sauce

panierte Schnitzel vom Schwein
mit Pfefferrahmsauce und Zigeunersauce

Hahnchenschnitzel
mit Mandarinen-Currysauce

Rosmarinkartoffeln | Kartoffelgratin | Fussili
Rohkost-Mix in Essig-Ol

Mohrensalat mit Apfel und Ananas
Blattsalate der Saison in Sahnedressing
Tomate-Mozzarella mit Basilikum
verschiedene Sorten Partybrétchen

PFANNEN SPEKTAKEL

Gyros in Metaxasauce

Hackfleisch Reis Pfanne Mexiko

asiatische Nudelpfanne vegetarisch
Krautsalat | Rohkost-Mix in Vinaigrette

Baguette und Partybrotchen mit dreierlei Dips
und Butter Variationen

Front Cooking [vor Ort in einer GuRpfanne zubereitet]

Ab 100 Personen 11,00 €
Ab 80 Personen 11,50 €
Ab 60 Personen 12,00 €

ohne Front Cooking 9,50 €

Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt.
(mit Geschirr 19 %).

SPANIEN TRIFFT ASIEN

Filettopf vom Schwein mit Paprika
in Pfefferrahmsauce

Thai Curry
Patatas Bravas | Basmati Reis
Gemusevariation Il aus der Pfanne

Kirschtomatensalat
Glasnudelsalat

12,65 €

GRIECHENLAND TRIFFT ITALIEN
tUiberbackene Schnitzel vom Schwein

Toskana Champignons | Tomaten
Basilikum | Mozzarella | mediterrane Sauce

liberbackenes Pfannengyros in Metaxasauce
Spaghetti | Tomatenreis
Gemdsevariation lll aus der Pfanne
Krautsalat | Bauernsalat in Essig-Ol
Baguette

stifler Abschluss: Panna Cotta mit
Erdbeermousse | Traubencreme

14,15 €

ab 60 Personen

BAYERN GAUDI
Mini Haxen mit Bratensauce und Senf

traditioneller Backschinken aus dem Brater in
kraftiger Sauce

Hahnchenschnitzel mit Pfefferrahmsauce

Kartoffelpliree mit geschmorten Zwiebeln
Schwenkkartoffeln | Spatzle

Sauerkraut | Apfelrotkohl

Endiviensalat in Sahnesauce
Krautsalat mit Essig-Ol

stiBer Abschluss: Bayrische Creme mit Zimt
bayrischer Obstsalat mit Schmand

13,20 €

REIBEKUCHEN FRONT COOKING
Vor Ort in einer GuRpfanne zurbereitet
Reibekuchen mit
Lachs und Krauterschmand
westfalischem Schnippelschinken und Schmand
grobem, hausgemachtem Apfelmus
Preis auf Anfrage

Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt. (mit Geschirr 19 %).

Wir bitten Sie, die Bestellung bis 10 Tage
vor lhrer Veranstaltung aufzugeben.

MENU-
EMPFEHLUNGEN




MENU-
EMPFEHLUNGEN

ab 35 Personen

DREI GANGE

Preise pro Person

Vorspeise
Entenbrust

Blattsalate der Saison
Balsamico | Créutons

Hauptspeise
zart gegartes Schweinefilet

geflllt mit Tomaten | Mozzarella | Basilikum
mediterrane Sauce

gedinstetes Lachsfilet in Riel3ling-Safransauce
Hahnchenbrustfilet mit Pfefferrahmsauce

Schwenkkartoffeln | Bandnudeln
Rosmarinkartoffeln

Zucchini und Paprika mit Feta Uberbacken
Broccoli mit Sauce Hollandaise

Tomate-Mozzarella mit Basilikum
Rohkost mit zweierlei Dressings

stiRer Abschluss

Pfirsichcreme | Spaghetticreme
- 20,45 €

Vorspeise
Antipasti Variation I
dazu Baguette

Hauptspeise
Rinderfilet gefillt mit Serrano-Schinken, Tomaten,
Blattspinat und Frischkase in mediterraner Sauce

zart gegartes Schweinefilet in
Champignonrahmsauce

geflillte Putenrdllchen an Tomaten-Ricottasauce
Bandnudeln | Schwenkkartoffeln | Reis
GemdUsevariation | aus der Pfanne

Uberbackene Ofentomaten

mediterraner Gemusesalat
Rohkost mit zweierlei Dressings

stiRer Abschluss

Kirschcreme | Tiramisu mit Amaretto
25,50 €

Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt. (mit Geschirr 19 %).

MENU-
EMPFEHLUNGEN

ab 35 Personen

Vorspeise
klassische Rindfleischsuppe

Hauptspeise
Rinderrouladen in Bratensauce

Schnitzel vom Schwein mit
Champignonrahm- und Zigeunersauce

Uberbackenes Hahnchenbrustfilet in einer pikan-
ten italienischen Sauce

Salzkartoffeln | Kartoffelgratin | Spatzle

Rosenkohl mit Schinkenspeck | Apfelrotkohl
Blumenkohl mit Sauce Hollandaise

Rohkost-Mix in Vinaigrette
Blattsalate der Saison in Sahnedressing

siiRer Abschluss

Herrencreme mit Rum | Waldfruchtcreme
16,80 €

Vorspeise

Fischplatte Il
dazu Baguette

Hauptspeise

Uberbackene Garnelen mit Blattspinat
und Tomaten

Filettopf vom Schwein mit Paprika
in Pfefferrahmsauce

Rinderbraten in Rotweinsauce

Rosmarinkartoffeln | Schwenkkartoffeln
Bandnudeln

GemuUse-Vielfalt mit Sauce Hollandaise
und Butterbrosel

Rohkost mit zweierlei Dressings
Feldsalat mit Balsamico und Croutons

siiRer Abschluss

Dunkle Mousse au Chocolat
Zitronencreme

Alle Preise gelten zzgl. 7 % gesetzlicher MwSt. (mit Geschirr 19 %).

Wir bitten Sie, die Bestellung bis 10 Tage
vor lhrer Veranstaltung aufzugeben.
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2 VOM GRILL

ab 35 Personen

GRILLBUFFET WESTFALISCH Preise pro Person

Spezialitaten vom Grill

Nackensteaks | Riickensteaks | Hdhnchenbrustfilet
Schweinebauch

NUrnberger Bratwurstschnecken | Rostbratwurst

Salate

Nudelsalat | Kartoffelsalat
Krautsalat | Porreesalat

Rohkost Mix in Vinaigrette
gelber Bohnensalat in Sahnedressing

Brot & Dips
verschiedene Sorten Partybrotchen
verschiedene Sorten Baguettes

Butter Variationen
Krauter | Knoblauch | Tomate

Dips
Knoblauch | Salsa | Lauch
Auswahl an Grillsaucen

ab 120 Personen . . ... 1190¢€
ab 80 Personen ... e 12,50 €
ab 60 Personen . . . 1290¢€
unter 60 Personen Preis auf Anfrage

Preise inklusive Grillmeister und Grillzubehor.

GRILLBUFFET MUNSTERLAND  Preise pro Person

Spezialitaten vom Grill
Nackensteaks | Riickensteaks | Hdhnchenbrustfilet

FiletspielRe vom Schwein | Grillfackeln
Hackfleischspielte

Kasegriller
Gemiisespiele

warme Beilagen
Schwenkkartoffeln aus der Guldpfanne

Salate

mediterraner Gemusesalat
Tomate Mozzarella mit Basilikum
Rohkost mit zweierlei Dressing

Eiersalat | Tortellinisalat in Balsamico
Schichtsalat | Kartoffelsalat | Tacco Salat

Brot & Dips
verschiedene Sorten Partybrotchen
verschiedene Sorten Baguettes

Butter Variationen
Krauter | Knoblauch | Tomate

Dips
Knoblauch | Salsa | Lauch
Auswahl an Grillsaucen

ab 120 Personen A A 14,90 €
ab 80 Personen . A A .15,50 €
ab 60 Personen A 15,90 €
unter 60 Personen

_ Preis auf Anfrage

Preise inklusive Grillmeister und Grillzubehor.

Alle Preise gelten zzgl. 19 % gesetzlicher MwSt.

Wir bitten Sie, die Bestellung bis 10 Tage
vor lhrer Veranstaltung aufzugeben.

VOM GRILL 33

ab 35 Personen

GRILLBUFFET MEDITERRAN

Preise pro Person

Spezialitaten vom Grill

Rinderhiftsteaks | WellenspieRe vom Schwein
Hahnchenbrustfilet

Garnelenspiele
Gemiusespielte

warme Beilagen
Patatas Bravas | Rosmarinkartoffeln
Zucchini und Paprika mit Feta Gberbacken

geflllte Ofentomaten
Frischkase | Chili | Knoblauch

Salate

Kirschtomatensalat | mediterraner Gemusesalat
Nudelsalat Toskana

Brot & Dips
verschiedene Sorten Baguettes
Krauterbutter
Dips

Aioli | Guacamole | Feta-Tomaten-Frischkdse
Auswahl an Grillsaucen

ab 120 Personen . , , 1790 €
ab 80 Personen .. , , 18,50 €
ab 60 Personen . , , 18,90 €

unter 60 Personen Preis auf Anfrage

Preise inklusive Grillmeister und Grillzubehor.

Alle Preise gelten zzgl. 19 % gesetzlicher MwSt.

GRILLBUFFET GOURMET

Preise pro Person

Spezialitaten vom Grill
Rehwildsteaks | Lachssteaks
Nackensteaks | Rickensteaks
Wildbratwurstschnecken
Schweinerouladenspiefe
Hahnchenbrustfilet
GemUsespiele

warme Beilagen

Rostkartoffeln mit geschmorten Zwiebeln und
Schinkenspeck

Salate

Waldorfsalat | Gnocchi Salat | Bauernsalat
Nudelsalat Toskana | Kirschtomatensalat
Eiersalat

Brot & Dips
verschiedene Sorten Partybrotchen
verschiedene Sorten Baguettes

Butter Variationen
Krauter | Knoblauch | Tomate

Dips
Knoblauch | Salsa | Lauch
Auswahl an Grillsaucen

ab 120 Personen . , , 15,90 €
ab 80 Personen ... , , 16,50 €
ab 60 Personen . , , 16,90 €

unter 60 Personen Preis auf Anfrage

Preise inklusive Grillmeister und Grillzubehor.



34 VOM GRILL

ab 35 Personen

GRILLBUFFET BARBECUE

Preise pro Person

Spezialitaten vom Grill
Spareribs

Rindfleisch Patties | Geflligel Patties
Gemuse Patties

Hamburgerbrétchen zum Belegen mit

Zwiebeln | Rostzwiebeln | Eisbergsalat
Tomaten | Gurken | Scheibenkése | Bacon

Hamburgersauce | BBQ Sauce | Curryketchup
Mayonnaise

Beilagen
Wedges | Pommes frites vor Ort frittiert

Salate

Nudelsalat California | WeiRkrautsalat Barbecue
Kirschtomatensalat | Kdsesalat

ab 120 Personen ... 12,90 €
ab 80 Personen .. 13,50 €
ab 60 Personen ... 13,90 €

unter 60 Personen Preis auf Anfrage

Preise inklusive Grillmeister und Grillzubehor.

GRILLBUFFET EXCLUSIV

Preise pro Person

Spezialitaten vom Grill

Nackensteaks | argentinische Rindersteaks
Schweinefiletspiele

Schweinerouladenspiele
Hahnchenbrustfiletspielte

Lachssteaks in Folie gegart | Garnelenspielie

warme Beilagen

Rosmarinkartoffeln | Gemisevariation
aus der Gulspfanne

Salate

mediterraner Gemusesalat | Spaghetti Salat
Tacco Salat | Porreesalat | Kartoffelsalat
Tomate Mozzarella mit Basilikum

Brot & Dips
verschiedene Sorten Partybrotchen
verschiedene Sorten Baguettes

Butter Variationen

Krauter | Knoblauch | Tomate
Dips

Knoblauch | Salsa | Lauch
Auswahl von Grillsaucen

stiRer Abschluss
Spaghetticreme | Zitronencreme

ab 120 Personen .. 19,50 €
ab 80 Personen ... 20,50 €
ab 60 Personen .. 20,90 €

unter 60 Personen Preis auf Anfrage

Preise inklusive Grillmeister und Grillzubehor.

Alle Preise gelten zzgl. 19 % gesetzlicher MwSt.

Wir bitten Sie, die Bestellung bis 10 Tage
vor lhrer Veranstaltung aufzugeben.

VOM GRILL 35

ab 35 Personen

GRILLBUFFET DELUXE

Preise pro Person

Fingerfood zum Empfang

Eingerollt in Gouda
Kochschinken | Ei | Schnittlauch
auf Pumpernickel

Eingerollt im Teigmantel
Lachs | Spinat | Krduterfrischkdse

Eingerollt im Teigmantel
Serrano-Schinken | Rucola | Krauterfrischkadse

Aufgespielst
Melone | Schinken

Vorspeise Antipasti Il
dazu Ciabatta

Spezialitaten vom Grill

Argentinisches Roastbeef | Lammkotelett
Nackensteaks

Schweinefiletspiefée | Schweinerouladenspielie
Hahnchenbrustfilet

Lachssteaks in Folie | Garnelenspielie

warme Beilagen

Schwenkkartoffeln |
Gemdsevariation Il aus der GuRpfanne

Alle Preise gelten zzgl. 19 % gesetzlicher MwSt.

Salate

Nudelsalat Toskana | Gnocchi Salat | Eiersalat
Porreesalat | Tacco Salat

Rohkost mit zweierlei Dressings
Tomate Mozzarella mit Basilikum

Brot & Dips
verschiedene Sorten Partybrotchen
verschiedene Sorten Baguettes

Butter Variationen

Krauter | Knoblauch | Tomate
Dips

Knoblauch | Salsa | Lauch
Auswahl von Grillsaucen

stiRer Abschluss

Panna Cotta mit Obst der Saison | Quarkcreme
mit roten Beeren und Schokoraspel

ab 120 Personen 27,90 €
ab 80 Personen 28,50 €
ab 60 Personen 28,90 €
unter 60 Personen Preis auf Anfrage

Preise inklusive Grillmeister und Grillzubehor.




36 INHALTSSTOFFE

Allergene
glutenhaltig
Krebstiere
eihaltig
fischhaltig
enthalt Erdnuss
milchhaltig (einschlief3lich Laktose)
enthalt Nisse
kann Spuren von Nissen
enthalten, z. B. auch Haselnussaroma/
Bittermandelaroma
H Gewdrze (Sellerie)
H1 Gewirze (Senf)
| enthalt Sesam
K  schwefelhaltig
L enthalt Lupinen
M enthalt Weichtiere
N sojahaltig

Zuordnung der Zusatzstoffe und Zutaten
1  mit Phosphat (Stabilisatoren)
2  mit Geschmacksverstarker (Glutamat)
3 mit Antioxidationsmittel
(E 385 Ascorbinsaure)
mit Konservierungsstoffen
(konserviert mit Benzoesdure, Sorbinsaure)
Coffein
alkoholhaltig
mit Farbstoff
mit SiRungsmittel (StRstoffe)
mit kakaohaltiger Fettglasur
geschwefelt (Schwefeloxid, Sulfide, Essig)
genetisch verandert
gewachst (Uberzugsmittel)
geschwarzt (Eisensalz)
Milcheiweil}
Eiklar
Starke
Sojaeiweifl
enthalt eine Phenylalaninquelle
(Joghurt, Senf, Ketchup)
mit Nitrat, mit Nitritpokelsalz
Schale nicht zum Verzehr geeignet
(Zitrusfriichte)
kann bei GbermaRigem Verzehr
abflhrend wirken
Mayonnaise
(Mindestfettgehalt von unter 50 %)
Mayonnaise (Mindestfettgehalt von 70 %)
Schinken-Ersatz, aus Schinkenteilen
zusammengesetzt

Alle in den angebotenen Speisen rezepturbedingten
Allergene sind in den nachfolgenden Seiten klar
gekennzeichnet. Wir kdnnen nicht ganz ausschlie-
Ben, dass die Allergene zum Beispiel durch
Mehlstaub als Spuren enthalten sein konnen.

FINGERFOOD

aufgespiefite Kleinigkeiten

Melone | Schinken 19
Tomate | Mozzarella | Basilikum F, 3,10, 14,
Gouda | Weintraube F 14
Tortellini | Mozzarella | Tomate | Basilikum A C,F G, 4,24,
Schweinefilet | Tomate | Mozzarella F, 14
Schweinefilet | Weintraube | Mandarine 8,15

Héhnchenfilet | Asia Dip H, H1, F, 3, 10, 16, 8, Friichte der Saison

mit einem Happen

Mini Frikadelle A, C,H1,10
gefilltes halbes Ei | Remouladen-Eigelb- Mousse C,F H1,3,4,10,16,23
Kréacker | Frischkdse A F

A, C,N,G,F,D,8,14,17,20,24
A, CN,G,8,F3,D,14,20

Kréacker | Raucherforellenmousse
Kréacker | Lachscreme
Pumpernickeltértchen | Frischkase
Schnittlauch | Kirschtomate
Pumpernickeltértchen | Frischkase
Kochschinken | Kirschtomate

A C J,NEG,EF10

A, C J,N,E, G, E F H,HL, 10,19, 24

Pumpernickeltaler | Lachs-Kdsecreme A D,N,F1,1,4,8, 14
Pumpernickeltaler | Tunfisch-Kasecreme A,D,N,F1,1,4,8,14
Ciabatta | Lachstatar A, D,FN,C,3,14,16,18
Rauchfleischséckchen | Parmesan | Rucola | Pinienkerne E,G,F 10,14
gratinierte Baguettescheiben | Tomaten | Mozzarella | Basilikum A F, 14,16
Mini Wraps

Serrano-Schinken | Parmesan | Rucola | Frischkése A, F, 15
Thunfisch | Gurke | Tomate | Eisbergsalat | Kése A F,D
Putenbrust | Gurke | Tomate | Eisbergsalat | Remoulade A,F,H1,C, 3,10
Gurke | Tomate | Eisbergsalat | Kése AF

eingerollte Kleinigkeiten
Im Teigmantel

Lachs | Meerrettich | Schmand | Schnittlauch A, C FD,3,10,14
Lachs | Mozzarella | Frischkése | Basilikum A, C, F, D, 10,14
Serrano-Schinken | Rucola | Krauterfrischkase A C F 14

eingerollt mal anders
Paprika | Blattspinat | Hirtenkése

Gouda in Hackfleisch A, C,H,H1,F N, 2,10,14, 16
Héhnchenbrustfilet | Kirschtomaten in Zucchini H,2
Gouda | Kochschinken | Ei | Schnittlauch auf Pumpernickel A F, C, 10,1424
Lachs | Krduterfrischkdse im Spinat-Teigmantel C,A F, D, 10,14

kleine Fleischspezialtitdten

Kalbsschnitzel A F, 14,15
Schweineschnitzel A, C,F 14
Hahnchenschnitzel A C F 14
gegrillte Hahnchenkeule 10,16

fiir den kleinen Hunger um Mitternacht

Kasebrett

Hartkase | Weichkése | Frischkadse F,3,10,14, 16
Wurstkorb

Cabanossi | Mettendchen | Schinkenwurst

Pfefferzwerge | Rauchpeitschen H, H1
Schinkenplatte

Knochenschinken | Kochschinken Kernschinken (gerduchert | luftgetrocknet) 24

Currywurstpfanne | Rostbratwurst

hausgemachte Currysauce A H,H1,F 1,2,3,8,10,14, 16

Baguettescheiben garniert & belegte Brotchenhalften

Roastbeef A, F,C,H, H1,22
gerducherter Lachs A, D, F 20,16
gerauchrtes Forellenfilet A,D, F, 20,16
Kase A F, 14,22
Salami A, F,H1,3,4,8,19
Frischwurst A, H1,H,F 3,4,7,16,19
Braten A, F H,H1, 16,19
Schinken A, F, H, H1,16
Putenbrust A F,H,H1,C, 10, 3, 16,19, 10, 22
Mett A, HL, H, F, 19

INHALTSSTOFFE 3

VORSPEISEN

Honigmelone | Serrano-Schinken

Krabbencocktail B,F,M,3,4,14,22
Geflugelcocktail F,8,14,22
Fischplatte |

Fischplatte Il A,C,D,N,M,1,2,3,7,8,14,20
Entenbrust A, G,H1,10
Carpaccio F, G, 10,14
Vitello tonnato C,D,F,H,4,6,10,14,22
Roastbeef mit Remoulade F, H, H1,4,14,16,23
Rehrlicken an gefiillter Williamsbirne H, H1, 3,10, 16
Spargel eingerollt in Kochschinken H,H1,F 4,14,22,24
Antipasti

geflillte Peperoni mit Frischkdse F,1,14,16
gefiillte Rispentomaten mit Frischkése F,1,14,16
gebratene Paprika

gefiillte Champignons | Serrano-Schinken | Cremé fraiche F, 14
gebratene Champignons mit Knoblauch

eingelegter Fetakdse F, 10,14,16
Zucchini geflllt mit Fetakase F N, 14

gegrillte Zucchini| Olivendl | gerdsteter Knoblauch
gegrillte Auberginen | Olivendl | gerésteter Knoblauch
getrocknete Tomaten 10

SUPPEN & EINTOPFE

klassische Suppen
Rindfleischsuppe AN,C,FH HLG,2, 14,16
Hihnersuppe ACHF238

Gulaschsuppe vom Rind
Gulaschsuppe vom Wild

A C F,G H,HI N, 214,16
A, C F G HHLN,2,6,14,16

Gyrossuppe A F,H,HI, N, 2,14,16
Késelauchsuppe A, C,F,H,HI, N, 1,2,14, 16
Reitersuppe A C,F,H HILN,2,3,10,14,16
Pizzasuppe A, C, F H HL N, 2,3,14

besondere Suppen

Mexikosuppe A, C,F,H,H1, N, 2, 3,16
Cabanossi Paprikasuppe A, C,F,H,H1, N, 2,6,10,14
Ajvarsuppe A, C,F,H HI, N, 2, 10,14,16
Asia-Curry- Suppe A,G,I,N,H,H1,2,1,3,8,16

mediterrane Kartoffelsuppe A, C, F G, H,HI, N, 14, 16,19, 24
vegetarische Suppen
SuRkartoffelcremesuppe
mediterrane Kartoffelsuppe

A F,H HI N, 2,14, 16
A, C,F,G,HL N, 14,16,19

Minestrone A, C,H,HL, N, 2,16
Tomatencremesuppe A C,F,H,HIL,N,2, 14,16
Zucchinicremesuppe A, F,H1, H, 14,16
Spargelcremesuppe A C,F,H,HIL,N,2, 14,16
Kurbiscremesuppe A, F H,HL, N, 14, 16
Grlinkohleintopf A, C,F, H,H1, N, 2,14,16,19, 24
Erbseneintopf A, C,F,H,HI, N, 2,14,16,19, 24
Mohreneintopf A, C,F H H1, N, 2, 14,19
BROT & DIPS

Brotchen

verschiedene Sorten Partybrétchen A F 1IN
normale Partybrétchen A LN
verschiedene Sorten Brotchen A CEFG, I N, 16
normale Brotchen A LN
Baguette

verschiedene Sorten Baguette A, C,F,G,H,I,N
normales Baguette A, 16
Ciabatta A, C N, 16
Dips

Knoblauch F 14
Tomate-Knoblauch F, 14,10

Tzatziki F, 14
Aioli C,F,H1, 10,14, 16,22
Zwiebel A, C,F,H,H1, N, 14,16
Frischkdse-Lauch F,H,2,8,14,16
Paprika-Feta- Krauter F, 14
Tomate-Feta F, 10,14
Salsa F, H, 10, 14,16
Avocado F, 14
Honig-Senf F, H1,10, 14,18
Lachscreme D,F 4,14
Krauterquark F, 14
Sour Creme F, 14
Kartoffelcreme F, 14

Buttervariationen
Krauter | Knoblauch | Tomate F, G, 14,16

FLEISCHSPEZIALITATEN

vom Schwein

Filettopf Weilweinrahmsauce | Champignons A, F,N,1,6,10,14
Filettopf Paprika | Pfefferrahmsauce A,C,F,H,H1,N, 1,2, 3,6,10,14,16
zart gegartes Schweinefilet
Schweinefilet im Speckmantel an Rahmsauce A CFI,N, 1,2 14, 16,19
Schweinefilet an mediterrane Sauce A, C,F,H HI, N, 2,14,16
gefiillt mit
Serrano-Schinken | getrocknete Tomaten | Blattspinat | Frischkése
italienische Krauter | Kase | Tomaten F, 14
Tomate | Mozzarella | Basilikum F, 14

fein Geschnetzeltes vom Schwein
Champignonrahmsauce

Schweinerouladen in Rahmsauce
Uberbackenes Schnitzel

A, C F, H HLN, 2, 14,16
AC F H,HL N, 2, 14,16,24

Heimat A, C,F,G,H,HI, N, 14, 16

Toskana A F,H,HL, 3,10, 14,16

Mexiko A, F, H, 10,14
panierte Schnitzel A CF14
liberbackenes Pfannengyros in Metaxasauce F,H,6,14,16
Pfannengyros in Metaxasauce F,H,6,14,16
Riickenbraten | Bratensauce A, C,H,H1,N, 2,16
Riickenbraten | Rahmsauce A, C,F,H,HIN, 2, 14,16
geflllt mit

Broccoli | Kase F, 14

Mett | Paprika H, H1

Backobst 10
herzhafter Nackenbraten | Bratensauce A, C,H,H1, N, 2,16
gefillt mit

Mett | Zwiebel H, H1
Krustenbraten | Bratensauce A, C,H,HL, N, 2,16

Krustenbraten | Rahmsauce A,C,F, H,H1, N, 2, 14,16
traditioneller Backschinken aus dem Bréter | Bratensauce A, C,H,HL, N, 2,16

Kasselerrlickenbraten Bratensauce A,C,H,HIL, N, 2,16
deftiger Schinkenbraten | Bratensauce A, C,H,H1, N, 2,16
Dicke Schweinerippe | Bratensauce A,C,H,HI, N, 2,16
Mini Haxen | Bratensauce A, C,H,HL, N, 2,16
Mini Haxen | Senf H, H1
Leberkds | Senf H, H1
Frikadellen | Bratensauce A,C,H,HI, N, 2,16
Frikadellen | Senf H, H1
grobe Bratvvurst\ Bratensauce A, C,H,HI, N, 2,16
Grobe Bratwurst | Senf H, H1
Nirnberger Bratwurstschnecke | Bratensauce A,C,H,HI, N, 2,16
Nirnberger Bratwurstschnecken | Senf H, H1

vom Gefliigel
gebratenes Hahnchenbrustfilet 2
gratiniertes Hahnchenbrustfilet in pikanter italienischer Sauce F H, 3,8, 10, 16

fein Geschnetzeltes vom Hahnchen

Champignonrahmsauce A, C,F,H,HL, N, 2,14, 16

Tomatensauce A F, 6,14

Ingwersauce A FH, 2 14
Putenbrust | Geflugelrahmsauce A, F, H,H1,2, 14,16
Thai Curry A C,G,2,10,16
paniertes Gefliigel

Hahnchenschnitzel Mexiko mit Tortilla Chips-Panade C,H,3,8,10,16

Hahnchenschnitzel A CF 14

Putenschnitzel A C F 14
Putenrollchen gefillt mit

Blattspinat | Paprika | Kdse | Tomaten-Ricottasauce AF,G,N, 14

Serrano-Schinken | Gorgonzola | Sahnesauce A, F, H,H1, 14, 16
rosa gebratene Entenbrust | Orangensauce A F,H,N,2,6,14
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vom Rind

rosa gebratenes Rinderfilet | Pfefferrahm
Rosa gebratenes Rinderfilet | Krduterbutter
gefiilltes Rinderfilet an mediterraner Sauce
zart gegarter Tafelspitz in Zwiebelsauce
Rinderbraten | Bratensauce

Rinderbraten | Rotweinsauce
Rinderrouladen in herzhafte Bratensauce
klassischer Sauerbraten | kraftige Sauce
Roastbeef Stroganoff Art

fein Geschnetzeltes aus der Rinderhiifte
Rahmsauce | Champignons
Rotweinsauce | Paprika

deftiges Gulasch vom Rind
Kalbsbraten Weiftweinrahmsauce

fein Geschnetzeltes vom Kalb
Weilweinrahmsauce | Champignons

vom Wild/Lamm

Braten von der Rehkeule an Rotweinrahmsauce
Ragout vom Reh in Rotweinrahmsauce

zarter Hirschbraten an Rotweinrahmsauce

Braten von der Wildschweinkeule an Rotweinsauce
traditionelles Wildgulasch in Rotweinsauce

A, C,F, H,HL, N, 2,14, 16

F, 14

A, C,F, H, H1, N, 2, 14, 16,
A,C,F H,HL, N, 2, 10,16
AC,F,G,H,HLN,2,16
A,C,F,G,H,HLN,2,16,6
A, C,H,HL N, 2,16, 24
A,C,H,HL, N, 2, 10,16
A,C,F, H,HL, N, 10,2, 14, 16

A, C,F,H,HLN,2,6,14,16
1,

C

A C,F H,HL, N, 6,14,16
A, C, F H,HL N, 16

A,C,F,H,HL N, 2,6,14,16

A, C, F,H,HL N, 6,14, 16

A, C,FH HL N, 2,6,14,16
A,C, F,H,HL N, 2,6,14,16
A, C FH HL N, 2,6,14,16
A,C,F,H,HL N, 2,6,14,16
A,C,F,H,HL N, 2,6,14,16

Braten von der Lammkeule | Krduter-Knoblauchsauce A, C,F,H,H1, N, 2, 6,14, 16

FISCHSPEZIALITATEN

gediinstetes Lachsfilet | RieRling-Safran- Sauce
gedlnstetes Lachsfilet | Dill-Sahnesauce

Uberbackene Késtlichkeiten
Pangasiusfilet
Viktoriabarschfilet
Garnelen

gebratene Garnelen

SAUCEN

Klassiker
Champignonrahm
Zigeuner
Pfefferrahm
Bratensauce
Rahmsauce
Geflugelrahmsauce
Sauce Hollandaise

italienische Saucen
mediterrane Sauce
Tomaten-Ricotta
Tomaten-Mozzarella
Salsa

Kase-Saucen
Gorgonzola
Paprika-Kdse
Késesahne

Saucen zu Fisch
Riesling-Safran
Dill-Sahne
Senfsauce

fruchtige Saucen
Mandarinen-Curry
Curryfrucht
Curryrahm
Weilweinrahmsauce

GEMUSEBEILAGEN

Gemiisevariationen klassisch
Kaisergemtise

Gemuse-Vielfalt

Gemusepfanne mit Schmandsauce
Broccoli | Sauce Hollandaise
Bohnchen im Speckmantel

A,D,FH, N, 2,6,14,16
A,D,F, H,HIL, N, 14,16

D, F 14
D,F H,H1,14,24
B,C,D,F, H,HL N, 2,6,14,16

B,D

F, 10, 14,16

F, 10,14, 16

A,C, F,H HL N, 2,14,16
A,C,H,HL, N, 2,16
A,C,F,H HL N, 2,14,16
A, F, H,H1, 16

A C FH, 14

A,C,F H,H1,2, 14,16
A,C,F,G,H,H1,2,10,14,16
A F, 14,16

A F,H,10,14,16

A,C,F H,H1,2, 14,16
A, C,F, H,H1,14,16,17
A, C,F, H,HL,14, 16,17

A,D,F,H,N,2,6,14,16
A, D,F, H,HL, N, 14, 16
F,14,H1,10,A N, 16

A, C F H,HL, 2 14,16
A F HHL L, 3,14,16
A, F,H HL 1, 14,16
A FN,1,6,10,14

F H, N, 14,16
A,C,F,H,HIL, N, 2,14, 16,19
F H, N, 14,16

A,C,F H, 14

F, 14,19

Bohnen mit Schinkenspeck
Blumenkohl | Sauce Hollandaise
Blumenkohl | Butterbrosel
Rosenkohl Béchamelsauce | Schinkenspeck
Rosenkohl | Butter | Schinkenspeck

F, 14,19

A, C F,H,N, 14

A F N, 14

A, C F H,HL N, 2,14,19
F, H,HL, N, 14,19

Apfelrotkohl 10
Kohlrabi Béchamelsauce F 14
Kohlrabi | Butter A, C,F,H,HI1, N, 2,14
Griinkohl F, 14
Wirsing A F,H, HL, N, 14, 15,17
Wirsing-Mohrengemuse A, F,H,H1, N, 14,15,17
Sauerkraut H, H1, 10
geschélter Stangenspargel

Uberbackenes

Ratatouille F,H, N, 14, 16
Blattspinat A, C,F,H,H1,N, 14,16
Zucchini und Paprika A F,H N, 2,14, 16
Broccoli A, C,F,H,H1,N, 14,16
Blumenkohl A,C,F H,HL, N, 2, 14,16
geflllte Ofentomaten A F 14
Gemise Mix A F 14
Gemiisevariationen aus der Pfanne

I Zuckerschoten | Champignons | M&hren | Zucchini | Paprika 16
Il Aubergine | Kirschtomaten | Zucchini | Paprika | Feta F, 14,16
Il Champignons | Auberginen | Kirschtomaten | Kohlrabi | Paprika 16

gebratene Champignons

BEILAGEN

Kartoffeln

Bratkartoffeln kann Spuren enthalten von
Rostkartoffeln kann Spuren enthalten von

Salzkartoffeln

Schwenkkartoffeln kann Spuren enthalten von

A, C N, F H,HL I, 19
A, C N, F, H HL 1,19

A, C N, F, H HL 1,19

gebratene Kartoffeln Patatas Bravas F, 10, 16
Rosmarinkartoffeln

Folienkartoffeln | Krauterquark F, 14
Folienkartoffeln | Tzaziki F 14
Kartoffelgratin C,F 14
Kartoffelpiiree F 14
kleine Knodel A,C,F,H1,3,7,14
Schupfnudeln A, C
Kartoffelspalten A 16
Rosti A 16
Kartoffelkroketten A, 16
Herzoginkartoffeln C,F 14,1
Sulkartoffelpommes 1,16
Reis

Reis

Naturreis

Basmati Reis

Reis Mexiko A,F, H,8,10,14
Tomatenreis A,C,F H,HL, 2,16
Risotto FN,2,3,6,14
Nudeln

Fussili A, C
Bandnudeln A C
Spaghetti A, C
Penne A C
Spatzle A, C
SALATE

Blattsalate der Saison | Sahnedressing F, 10,14
Eisbersalat | Joghurtdressing F, 14
Endiviensalat | Sahnedressing F, 10,14
Feldsalat | Balsamico | Créutons A, 10,16
Feldsalat | Rauchfleisch | Parmesanspane | Balsamico A, F 10, 14,16, 19
Rucola | Tomate | Mozzarella | Balsamico F,10,14,16
Rucola | Serrano-Schinken | Parmesanspéne | Balsamico A, F 10, 14,16, 19
mediterraner Gemusesalat 10

Rohkost mit zweierlei Dressings

A, C,F,H,HL, N, 3,10, 14,16

Rohkost-Mix in Vinaigrette
Tomate-Mozzarella
Bauernsalat
Bayrischer Salat
Bayrischer Kartoffelsalat
Tacco Salat
Schichtsalat
Couscous Salat
Gnocchi Salat
Tortellini Salat
Spaghetti Salat
Nudelsalat

Heimat

Athen

Toskana

California
Glasnudelsalat
Weikrautsalat Barbecue
Klassischer Krautsalat

Reissalat | Tunfisch | Paprika | Friihlingszwiebeln

A, C,H,H1, N, 3,10, 16

F, 10, 14,16

A, C,F,H,HL, N, 3,10, 14, 16
F, H,HL N, 3,10, 14

H, H1,10,19

A, F H,10,14,16

C,F H,HL, N, 7,10, 14,22, 24
C,FH,HIL, N, 2,4,14,16

A, C,F,H,HL, L, N, 2,10,14,15,16

A, C,F 10,14,16
F,N,7,10,14, 16,22

A,C,FN,7,14,16,22
A F, 10,14

F, G, HL, 10,14, 16
AC,N,7,8,10,16
A,C, 10,16

A,C,F H,10,16,22
3,10

C,D,F N,7,14,16,22

Reissalat | Erbsen | Paprika | Mais | Kidneybohnen | Frithlingszwiebeln  F, 10, 14

Kasesalat
Paprika Kase Salat
gelber Bohnensalat | Essig-Ol

gelber Bohnensalat | Sahnedressing

bunter Bohnensalat
Tomatensalat
Kirschtomatensalat
Gurkensalat | Essig-Ol

Gurkensalat | Dill-Sahnedressing

Eiersalat
Kartoffelsalat
Waldorfsalat
Porreesalat
Mohrensalat

DESSERTS

Klassiker

Westfélische Stippmilch
Herrencreme
Spaghetticreme

dunkles Mousse au chocolat

Gotterspeise [rot | gelb | grin] | Vanillesauce
Gotterspeise [rot | gelb | griin] | Eierlikor

Rote Gritze
Welfenspeise
Rotweincreme
Schokoladencreme
Vanillecreme
Karamellcreme

mit Mascarpone
Kirschcreme
Orangencreme
Himbeercreme
Brombeercreme
Cappuccino Mousse
Baileyscreme

mit Schmand
Waldfruchtcreme
Himbeer-Schokoladencreme
Himbeercreme

mit Quark

Creme mit roten Beeren
Quarkspeise mit Friichten
einfache Quarkspeise

Panna Cotta mit
Himbeermousse
Erdbeermousse
Friichten der Saison
Erdbeeren

C,F,HL 1N, 4,10,14,16
A, C,F, H, H1, N, 3,14, 16,
A,C,FH,HI, N, 3,10
F,N,7,10,14

F H,3,10,14,16

A,C, 16

A, C, 10,16

A,C,N,3,10

A C,FN,3,10,14
C,FN,7,14,16,22
C,FH,N,7,14,16,22
C,F,G,H,N,7,10,14,16 ,22
C,FH,HL, N, 7,10, 14, 22

3

F,G,9,14
A,C,F,G,N,6,14,16
AF 14

A, C,F G, 14,15

A, C,F G,7,10,14,15, 16
A,C,F,G,6,7,10,14,15,16
A,C,F,G,N, 14,16
C,F,G,6,14,16
F,6,10,14

A,C,F,G, N, 14,16
A,C,F,G,N, 14,16
A,C,F,G,N, 14,16

F, 14

F, 14,20

F, 14

F, 14
F,5,10,14,15
F,6,7,14

F, G, 14
F 9,14
F, G, 14

G,F,7,8,9,14,16
F 14
F, 14

F, 10,14
F, 10,14
F, 10,14
F, 10,14

mit Joghurt
Zitronencreme
Limettencreme
Traubencreme
Pfirsichcreme

fruchtig leicht
Frichtesalat

Obst sortiert
Bayrischer Obstsalat
Erdbeeren

besondere Empfehlung
After Eight Creme
Nuss-Nougatceme
Bayrische Créme

Creme Canaria

Tiramisu

SPEZIALITATEN & AUFLAUFE

Klassiker
Paella
Chili con Carne

Hackfleisch Reis Pfanne Mexiko

Nudelpfanne Asia

Asiatische Nudelpfanne vegetarisch

Spaghetti Bolognese
Spaghetti mit Garnelen
Spaghetti mit Kirschtomaten
Penne Pfanne Toskana
Tortellini

Uberbacken

Gyros Auflauf
klassische Lasagne
Gemiselasagne
Lasagne mit Lachs
Cannelonit
Tortellini

39

F,14,18,20
F,14,18,20

F, 14,18
F,14,16,18

F, 14

AF, 3,14

A F,G,N, 14

C,F, 10,1415,

F, 14,18, 20

A C,F G,5,6,10,14,15,25

D, M, 2,20

C,F H,HL N, 2,3,10,16

C,F H,HL, N, 10, 14,16
A,C,F,H,HL, N, 2,10, 14, 15,16
A, C,F,H,HL, N, 12,14,15,16
A, C,F H,14,16,18

A, D,F, G, M, 10,14,15

A F G, 10,14,15

A, C F, G, H,HIL, N, 10, 14,16

A C F H,HI N, 2,14, 16,24

A, F H, 14,16

A, C,F,H,HIL, N, 14,16

A C F,H N, 2,14

A, C,D,F H,HL L, N, 14

A, C FH, 14

A C F H,HI N, 2,14, 16,24
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