
UnSeRe SpezialiTäTen FÜR HeiliGaBenDUNSERE MENÜS ZUR KOMMUNION/KONFIRMATION

www.eventgastro-strohbuecker.de

auslieferung oder 
abholung der frischen 
Speisen nur bis zum 
24.12. | 13 Uhr. 

ein nachbereiten ist 
problemlos möglich!



Vom Schwein [300 g Fleischanteil] Preise pro Person

Filettopf mit Weißwein abgelöscht  
Weißweinrahmsauce | Champignons  8,20  € 
Pfefferrahmsauce | Paprika 7,90  €

traditioneller Backschinken aus dem Bräter
Bratensauce  4,70 €

Vom GeflüGel [300 g Fleischanteil] Preise pro Person

Geschnetzeltes vom Hähnchen 
Champignonrahmsauce 5,50 €

Mindestbestellmengen auf Anfrage

Vom Rind [300 g Fleischanteil] Preise pro Person

Rinderbraten  
Bratensauce  6,90  € 
Rotweinsauce 6,90  €

Rinderrouladen in herzhafter Bratensauce
Schinkenspeck | Zwiebeln | Gewürzgurken 7,20 €

klassischer Sauerbraten 
kräftige Sauce 6,90 €

zart gegarter Tafelspitz 
in Zwiebelsauce 6,90 €

traditionelles Wildgulasch in Rotweinsauce 
Waldpilze der Saison 6,90 €

FleiScH-
SpezialiTäTen

Alle Preise gelten zzgl.7 % MwSt. (mit Geschirr 19%)

Rufen Sie uns an, mailen Sie uns 
oder besuchen Sie uns persönlich

StRohbückeR eVentGaStRonomie 
Grothues 3 | 48351 everswinkel
tel 02582 9919720
helmert@eventgastro-strohbuecker.de
www.eventgastro-strohbuecker.de

Änderungen vorbehalten.

Dies ist ein Auszug für bestimmte Anlässe  
aus unserer Speisekarte.

Informationen über Allergene und Zusatz- 
stoffe entnehmen Sie bitte unserer  
allgemeinen Speisekarte.

Wir bitten Sie, die Bestellung bis 10 Tage
vor ihrer Veranstaltung aufzugeben.




