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UNSERE SPEZIALITATEN FUR HEILIGABEND
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Auslieferung oder

Abholung der frischen
Speisen nur bis zum

13 Uhr.

24.12.

Nachbereiten ist

Ein

problemlos moglich!




FLEISCH-
SPEZIALITATEN

Wir bitten Sie, die Bestellung bis 10 Tage
vor lhrer Veranstaltung aufzugeben.

Mindestbestellmengen auf Anfrage

VOM SCHWEIN (300 g Fleischanteil] ~ Preise pro Person

Filettopf mit WeilRwein abgeloscht
WeilRweinrahmsauce | Champignons 8,20 €
Pfefferrahmsauce | Paprika 7,90 €

traditioneller Backschinken aus dem Brater
Bratensauce 470 €

VOM GEFLUGEL [300 g Fleischanteil]  Preise pro Person

Geschnetzeltes vom Hahnchen
Champignonrahmsauce

Alle Preise gelten zzgl.7 % MwSt. (mit Geschirr 19 %)

VOM RIND [300 g Fleischanteil]

Preise pro Person

Rinderbraten
Bratensauce 6,90 €
Rotweinsauce 6,90 €

Rinderrouladen in herzhafter Bratensauce
Schinkenspeck | Zwiebeln | Gewdiirzgurken 7,20 €

klassischer Sauerbraten
kraftige Sauce 6,90 €

zart gegarter Tafelspitz
in Zwiebelsauce 6,90 €

traditionelles Wildgulasch in Rotweinsauce
Waldpilze der Saison 6,90 €

Anderungen vorbehalten.

Dies ist ein Auszug flir bestimmte Anlésse
aus unserer Speisekarte.

Informationen Uber Allergene und Zusatz-
stoffe entnehmen Sie bitte unserer
allgemeinen Speisekarte.

Rufen Sie uns an, mailen Sie uns
oder besuchen Sie uns personlich

STROHBUCKER EVENTGASTRONOMIE
Grothues 3 | 48351 Everswinkel

Tel 02582 9919720
helmert@eventgastro-strohbuecker.de
www.eventgastro-strohbuecker.de
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