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Mit unserer Kiiche, die unter anderem von unserer hauseigenen Metzgerei beliefert wird,
verwohnen wir Sie und lhre Gaste am Buffet mit ausgewahlten, frisch zubereiteten Speisen.
Hierbei achten wir besonders auf regionale und saisonale Produkte.

Unsere Speisekarte bietet eine Auswahl an leckeren Gerichten fiir Personenzahlen ab 25
Gasten. Bitte beachten Sie daher die aus wirtschaftlichen Griinden angegebenen Mindest-
bestellmengen bei der Auswahl Ihrer Speisefolge. Des Weiteren weisen wir darauf hin, dass
lhre Bestellung zehn Tage vor Auslieferung bei uns vorliegen muss. Bei Lieferungen an Sonn-
und Feiertagen erlauben wir uns, aufgrund erhohter Personalkosten einen Aufschlag von
10% des Gesamtrechnungsbetrages zu erheben.

Rufen Sie uns an, mailen Sie uns oder besuchen Sie uns personlich.

STROHBUCKER EVENTGASTRONOMIE GMBH
Grothues 3 | 48351 Everswinkel | Tel 02582 991970
info@eventgastro-strohbuecker.de | www.eventgastro-strohbuecker.de

ALLES AUS EINER HAND
Wir beliefern Sie zu allen betrieblichen Anlassen und privaten Feiern.
Gerne stellen wir lhnen hierfiir ein auf Sie zugeschnittenes Angebot zusammen.

Leistungen
Zelte | Pagoden | Beleuchtung | Bestuhlung | Heizgerate | Sanitare Anlagen | Getranke-
schankanlagen | Festmaterial Getrankeservice | warme & kalte Buffets | Servicepersonal

Anderungen vorbehalten.

FINGERFOOD
aufgespieBte Kleinigkeiten
eingerollte Kleinigkeiten
mit einem Happen
Mini Wraps
eingerollt mal anders
kleine Fleischspezialitaten
Canapés gratiniert
fir den kleinen Hunger um Mitternacht
belegte Brotchenhélften
Fingerfood-Platten

VORSPEISEN
kalte Vorspeisen
Antipasti

SUPPEN
klassische Suppen
besondere Suppen
vegetarische Suppen

EINTOPFE

BROT & DIPS
Brotchen
Baguettes
Dips
Buttervariationen

FLEISCHSPEZIALITATEN
vom Schwein
vom Geflgel
vom Rind
vom Wild/Lamm

FISCHSPEZIALITATEN

SAUCEN
Klassiker
italienische Saucen
Kase-Saucen
Saucen zum Fisch
fruchtige Saucen

BEILAGEN
Kartoffeln
Reis
Nudeln
vor Ort frittiert

GEMUSEBEILAGEN
Gemisevariationen klassisch
Uberbackenes
Gemdisevariationen aus der Pfanne
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SALATE

DESSERTS
Klassiker
mit Mascarpone
mit Schmand
mit Quark
Panna Cotta mit ...
mit Joghurt
fruchtig leicht
besondere Empfehlung

SPEZIALITATEN | AUFLAUFE

Klassiker
Uberbacken

VEGANE SPEISEN
Hauptspeisen
Desserts

MENUEMPFEHLUNGEN
mit einer Fleischsorte
mit zwei Fleischsorten
mit drei Fleischsorten
Besonderes
drei Gange

VOM GRILL
Grillbuffet Westfalisch
Grillbuffet Miinsterland
Grillbuffet Mediterran
Grillbuffet Gurmet
Grillbuffet Barbecue
Grillbuffet Exclusiv
Grillbuffet Deluxe
Live-Cooking aus dem SpieBgrill

Inhalts- und Zusatzstoffe erfragen Sie bitte beim Personal.
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Mindestbestellmengen auf Anfrage

AUFGESPIESSTE KLEINIGKEITEN  Preise pro Stiick

Tomate | Mozzarella | Basilikum 1,40 €
Gouda | Weintraube 0,90 €

Tortellini | Mozzarella | Tomate | Basilikum 1,50 €

Schweinefilet | Tomate | Mozzarella 2,10 €
Schweinefilet | Weintraube | Mandarine 1,90 €
Hahnchenfilet | Asia Dip 1,80 €
Friichte der Saison 1,00 €

EINGEROLLTE KLEINIGKEITEN

Preise pro Stlick

im Teigmantel

Lachs | Meerrettich | Schmand | Schnittlauch 1,70 €
Serrano-Schinken | Rucola

Krauterfrischkase 1,60 €
Lachs | Krauterfrischkase | Spinat 1,60 €

im Speckmantel
Datteln 1,70 €

MIT EINEM HAPPEN

Mini Frikadelle

gefiilltes halbes Ei
Remouladen-Eigelb-Mousse

Kracker mit

Frischkdse

Lachscreme

Gurkentaler

Frischkase | Lachs | Dill
Avocadomousse | Garnele
Pumpernickeltértchen mit
Frischkase | Schnittlauch | Kirschtomate
Frischkdse | Kochschinken | Kirschtomate
Pumpernickeltaler mit
Lachs-Kasecreme

Thunfisch-Kasecreme

Avocadomousse | Chillifaden
Avocadomousse | Lachs

Ciabatta
Lachscreme

Rauchfleischsackchen
Parmesan | Rucola | Pinienkerne | Balsamico

gratinierte Baguettescheiben
Tomaten | Mozzarella | Basilikum

SiiBkartoffeltaler
Lachs | Krauterfrischkdse

Laugenburger
Leberkdse | Senf

Preise pro Stlick

1,00 €

1,00 €

0,50 €
0,60 €

1,20 €
1,40 €

1,30 €
1,40 €

1,50 €

1,30 €

1,40 €

1,60 €

1,90 €

1,70 €

1,40 €

2,00 €

2,00 €

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.

MINI WRAPS

Serrano-Schinken | Parmesan
Rucola | Frischkdse

Thunfisch | Gurke | Tomate
Eisbergsalat | Kase | Frischkase

Putenbrust | Gurke | Tomate | Eisbergsalat
Remoulade | Krauterfrischkdse

Gurke | Tomate | Eisbergsalat | Kase
Krduterfrischkdse

Lachs | Avocadomousse | Rucola
Paprika | Tomate

Mohre | Paprika | Mais | Kidneybohnen
Eisbergsalat | Salsasauce | Frischkase | Kase

EINGEROLLT MAL ANDERS

Paprika | Blattspinat | Fetakdse | Gouda
in Hackfleisch

Hahnchenbrustfilet | Kirschtomate
in Zucchini

Gouda | Kochschinken | Ei | Schnittlauch
auf Pumpernickel

Gewiirzgurke | Remoulade
in Roastbeef

Mindestbestellmengen auf Anfrage

Preise pro Stlick

1,70 €

1,60 €

1,60 €

1,50 €

1,80 €

1,50 €

Preise pro Stlick

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.
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Mindestbestellmengen auf Anfrage Mindestbestellmengen auf Anfrage
KLEINE FLEISCHSPEZIALITATEN Preise pro Stick FUR DEN KLEINEN HUNGER FINGERFOOD-PLATTEN
UM MITTERNACHT Preise pro Person
Kalbsschnitzel [60 g] 2,50 € Variation | Variation Il
. . Kasebrett . . . "
Schweineschnitzel [60 g] 1,90 € . A N auf Pumpernickel 18 Stlck aufgespieBt 20 Stiick
Hartkdse | Weichkdse | Frischkése . . . o
. ) ) Gouda | Kochschinken | Ei | Schnittlauch Schweinefilet | Tomate | Mozzarella
Hahnchenschnitzel [60 g] 2,00 € Fruchtdekoration 3,90 €
. . im Teigmantel eingerollt Hahnchenschnitzel [60 g] 15 Stiick
gegrillte Hahnchenunterkeule 1.50€ Wurstkorb . Lachs | Krauterfrischkase | Spinat 20 Stuck
Cabanossi | Mettendchen | Schinkenwurst Mini Frikadelle 30 Stlick
Pfefferzwerge | Rauchpeitschen 3,90 € ?:;2?:?:\;3:2%6”53 sasikam 10 Stlick Mini-Wraps 18 Stiick
Schinkenplatte Thunfisch | Gurke | Tomate
Knochenschinken | Kochschinken aufgespieBt 20 Stiick Fisbergsalat | Kase | Frischkédse
Kernschinken [gerduchert/luftgetrocknet] 2,90 € Schweinefilet | Weintraube | Mandarine .
Laugenburger 18 Stlick
Currywurstpfanne Mini-Wraps 18 Stiick Leberkase | Senf
Rostbratwurst | hausgemachte Currysauce Serrano-Schinken | Parmesan o
Baguette 450 € e Mini-Wraps 18 Stiick
g ' Rucola | Frischkdse ) . o
Mohre | Paprika | Mais | Kidneybohnen
aufgespieBt 20 Stuck Eisbergsalat | Salsasauce | Frischkase | Kase
Hahnchenfilet | Asia Dip
SiiBkartoffeltaler 20 Stuck 193,00 €
Lachs | Krauterfrischkdse
:)mttSTeckmantel eingerollt 20 Stiick Variation Il
: . : ) 2 = . : . atteln
CANAPES GARNIERT Preise pro Stiick BELEGTE BROTCHENHALFTEN Preise pro Stiick Schweineschnitzel [60 g] 15 Stiick
257,00 € aufgespieBt 20 Stiick
Roastbeef 2,20 € Roastbeef 2,50 € Gouda | Weintraube
gerducherter Lachs 2,40 € gerduchterter Lachs 2,60 € im Teigmantel eingerollt 20 Stick
Lachs | Meerrettich | Schmand | Schnittlauch
gerauchertes Forellenfilet 2,20 € gerauchertes Forellenfilet 2,40 € | | |
; , Pumpernickeltértchen mit 26 Stiick
Kase 180€ Kase 120€ Frischkése | Schnittlauch | Kirschtomate
adlal I 2dlami Ll im Teigmantel eingerollt 20 Stiick
Frischwurst 1,80 € Frischwurst 1,50 € Serrano-Schinken | Rucola | Krduterfrischkase
Braten 1,90 € Braten 1,60 € aufgespieBt 15 Stlick
Schinken 190 € Schinken 170€ Tortellini | Mozzarella | Tomate | Basilikum
Mini-Wraps 18 Stlick
Al 210 pcl: IS Putenbrust | Gurke | Tomate | Eisbergsalat
AL 120€ Wahlen Sie ganz einfach eine oder mehrere aus fiinf von Remoulade | Krauterfrischiase
uns zusammengestellten Platten aus. Gerne beraten wir Sie
hinsichtlich der benétigten Mengen. 197,00 €

*Mindestbestellmenge: 20 Sttick (10 Stuck je Sorte)

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.




Mindestbestellmengen auf Anfrage

Variation IV

aufgespieBt 25 Stiick
Friichte der Saison

Mini-Wraps 18 Stiick
Méhre | Paprika | Mais | Kidneybohnen
Eisbergsalat | Salsasauce | Frischkase | Kase

Gurkentaler 25 Stiick
Frischkase | Lachs | Dill

in Roastbeef eingerollt 20 Stiick
Gewiirzgurke | Remoulade

Gratinierte Baguettescheiben 25 Stlick
Tomaten | Mozzarella | Basilikum

Kalbsschnitzel [60 g] 20 Stlck

PANMIES

Variation V

Rauchfleischsackchen 20 Stiick
Parmesan | Rucola | Pinienkerne | Balsamico

in Zucchini eingerollt 20 Stuck
Hahnchenbrustfilet | Kirschtomate

in Hackfleisch eingerollt 30 Stiick
Paprika | Blattspinat | Fetakdse | Gouda

Pumpernickeltértchen mit 26 Stlick
Frischkdse | Kochschinken | Kirschtomate

Gurkentaler 25 Stlick
Avocadomousse | Garnele

gefiilltes halbes Ei 20 Stiick
Remouladen-Eigelb-Mousse

199,00 €

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.

KALTE VORSPEISEN

Honigmelone | Serrano-Schinken

Krabbencocktail im Weckglas
Spargel | Champignons | Mandarinen
Knoblauchsauce

Gefliigelcocktail im Weckglas
Hahnchenbrust | Spargel | Ananas
Weintraube

Fischplatte |
Lachs | Forelle

Fischplatte Il
Variationen vom Lachs | Forelle | Scampi

Entenbrust
Blattsalate der Saison | Balsamico
Créutons

Carpaccio

[auf Tellern angerichtet, ab 16 Personen]
Rinderfilet | Parmesan | Rucola
Pinienkerne | Balsamico Creme

Vitello tonnato [ab 16 Personen]
Kalbsfleisch | Thunfischsauce | Kapern
Sardellenfilet

Roastbeef
Remoulade | Rucola | Balsamico
Cocktailtomaten | Pinienkerne

Rehriicken an gefiillter Williamsbirne
Feldsalat | Balsamico | Preiselbeeren

Spargel eingerollt in Kochschinken
[nur in der Saison]

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.

Mindestbestellmengen auf Anfrage

Preise pro Stlick

3,50 €

3,00 €

2,80 €

4,50 €

5,50 €

4,50 €

7,90 €

6,90 €

590 €

5,90 €

3,90 €

ANTIPASTI Preise pro Person
Antipasti Variation |

gefiillte Peperoni | Frischkdse

gebratene Paprika

gebratener Champignon | Knoblauch

gegrillte Zucchini
Olivendl | gerosteter Knoblauch

gegrillte Auberginen
Olivendl | gerdsteter Knoblauch

Fetakdse | Paprika | Friihlingszwiebeln

getrocknete Tomate 4,90 €

Antipasti Variation Il
geflillte Peperoni | Frischkase
geflillte Rispentomate | Frischkase
gebratene Paprika

gefiillter Champignon | Serrano-Schinken
Zwiebel | Knoblauch | Kase

gebratener Champignon | Knoblauch
Fetakdse | Paprika | Friihlingszwiebeln
geflillte Zucchini | Fetakdse | Schmand

gegrillte Zucchini
Olivendl | gerosteter Knoblauch

gegrillte Aubergine | Olivendl
gerosteter Knoblauch

getrocknete Tomate

Oliven 5,50 €
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KLASSISCHE SUPPEN

Rindfleischsuppe
Eierstich | Blumenkohl
MarkkléBchen | Mdhren | Lauch

Hihnersuppe
Hihnerfleisch | Eierstich | Reis
Gemdsestreifen

Gulaschsuppe vom Rind
Champignons | Paprika | Zwiebeln

Gulaschsuppe vom Wild
Cremechampignons | Pfifferlinge
Stockschwammchen | Rotwein

Gyrossuppe vom Schwein
Paprika | Mais | Zwiebeln

Gyrossuppe vom Gefliigel
Paprika | Mais | Zwiebeln

Kaselauchsuppe
Hackfleisch | Champignons

Reitersuppe
Hackfleisch | Champignons
Paprika | Ananas | Tomaten

Pizzasuppe

Hackfleisch | Champignons | Paprika

Tomaten | Schmelzkase

Preise pro Person

0,51

0,51

0,51

0,51

0,51

0,51

0,51

0,51

0,51

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwSt.

4,50 €

4,50 €

4,80 €

520 €

4,70 €

4,70 €

4,40 €

4,50 €

4,50 €

Vorspeise 0,3 | | Hauptspeise 0,5 | | Bestellung ab 7,5 | je Sorte

BESONDERE SUPPEN

Mexikosuppe
Hackfleisch | Mais | Kidneybohnen
Méhren | Peperoni | Tomaten

Cabanossi Paprikasuppe
Hackfleisch | Kidneybohnen
Rotwein | Paprika

Ajvarsuppe
Hackfleisch | Kartoffeln
Schmelzkase | Creme fraiche

Asia-Curry-Suppe

Hahnchen | Basmati-Reis | Méhren
Schalotten | Curry | Knoblauch
Kokosmilch

mediterrane Kartoffelsuppe
Mettendchen | Pesto | Frischkése
Paprika | Lauch | Kasseler
Méhren | Zwiebeln | Knoblauch

Preise pro Person

0,51

051

051

051

0,51

4,50 €

4,80 €

4,80 €

4,80 €

4,90 €

1

Vorspeise 0,3 | | Hauptspeise 0,5 | | Bestellung ab 7,5 I je Sorte

VEGETARISCHE SUPPEN

SuiBkartoffelcremesuppe
Mohren | Creme fraiche | Ingwer

mediterrane Kartoffelsuppe
Paprika | Pesto | Lauch | Méhren
Zwiebeln | Knoblauch | Frischkase

Minestrone

Kartoffeln | Gabelspaghetti | Mohren
Zucchini | Staudensellerie | Bohnen
Tomaten | Zwiebeln | Knoblauch | Pesto

Tomatencremesuppe
Créme fraiche | Knoblauch | Zwiebeln

Zucchinicremesuppe
Parmesan | Knoblauch

Spargelcremesuppe
[nur in der Saison]

Kiirbiscremesuppe
Kartoffeln | Zwiebeln | Lauch
[nur in der Saison]

Preise pro Person

051

0,51

051

0,51

0,51

051

0,51

4,30 €

4,80 €

4,50 €

4,20 €

4,20 €

4,60 €

4,20 €

HAUSGEMACHTE EINTOPFE

Preise pro Person

Griinkohleintopf
Mettendchen | Kasseler | Kartoffeln 051 6,50¢€
[nur in der Saison]

Erbseneintopf
Schinkenwurst | Kasseler | Kartoffeln
Mettendchen | Mohren | Lauch 0,51 590€

Mohreneintopf
Fleischkl6Bchen | Kartoffeln
Lauch | Zwiebeln 0,51 5,90 €

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.

' .
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BROTCHEN

verschiedene Sorten Partybrotchen
normale Partybrotchen
verschiedene Sorten Brotchen
normale Brotchen

Laugen-Minis
Salz | Sesam | Kdse

Knoblauch
Tomate-Knoblauch
Tzatziki

Aioli

Zwiebel
Frischkase-Lauch
Paprika-Feta-Krauter
Tomate-Feta

Salsa

Avocado

Honig-Senf

Preise pro Stlick

045€
035€
0,60 €
042¢€
0,30€

Preise pro Person

0,60 €
0,60 €
0,60 €
0,60 €
0,60 €
0,60 €
0,60 €
0,60 €
0,60 €
0,60 €
0,60 €

BAGUETTE Preise pro Stiick
Ciabatta 2,50 €
normales Baguette 2,50 €
verschiedene Sorten Baguette auf Anfrage

Lachscreme
Krauterquark
Sour Cream
Kartoffelcreme

Obatzter

BUTTERVARIATIONEN Preise pro Person

Krauter | Knoblauch | Tomate 0,50 €

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.

VOM SCHWEIN

Filettopf mit WeiBwein abgeldscht
WeiBweinrahmsauce | Champignons
Pfefferrahmsauce | Paprika

Schweinefilet
WeiBweinrahmsauce
Champignonrahmsauce
Pfefferrahmsauce

Schweinefilet im Speckmantel
an Rahmsauce

Schweinefilet an mediterraner Sauce
gefiillt mit

Serrano-Schinken | getrocknete Tomaten

Blattspinat | Frischkase | Kase
italienische Krauter | Tomaten

Tomaten | Mozzarella | Basilikum

Geschnetzeltes vom Schwein
Champignonrahmsauce

Schweinerouladen in Rahmsauce
Kochschinken | Kése

Schnitzelauflauf
Heimat
Champignons | geschmorte Zwiebeln
Kése | Sahnesauce

Toskana

Champignons | Tomaten
Basilikum | Mozzarella
mediterrane Sauce

Mexiko

Staudensellerie | Mais
Kidneybohnen | Chili | Kase
Salsa-Sauce

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.

panierte Schnitzel

uiberbackenes Gyros in Metaxasauce
Champignons | Paprika
Tomaten | Kdse

Pfannengyros in Metaxasauce
Champignons | Paprika | Tomaten

Riickenbraten
Bratensauce
Rahmsauce
gefiillt mit
Brokkoli | Kase

Mett | Paprika
Backobst

Nackenbraten

Bratensauce
gefillt mit
Mett | Zwiebel

Krustenbraten aus dem Schweineriicken

Bratensauce
Rahmsauce



VOM SCHWEIN

Backschinken
Bratensauce

Kasselerriickenbraten
Bratensauce

Schinkenbraten
Bratensauce

Dicke Schweinerippe
Bratensauce

Mini Haxen
Bratensauce
Senf

Leberkase
Senf

VOM GEFLUGEL

Frikadellen Hahnchenbrustfilet
Bratensauce mediterrane Sauce
Senf Pfefferrahmsauce

grobe Bratwurst iberbackenes Hahnchenbrustfilet
Bratensauce in pikanter italienischer Sauce
Senf Oliven | Paprika | Tomaten | Peperoni | Kése

Niirnberger Bratwurstschnecken Geschnetzeltes vom Hahnchen

Bratensauce in Champignonrahmsauce
Sent Tomatensauce
Currywurstpfanne Lauch | Champignons | Méhren
Rostbratwurst | hausgemachte Currysauce Ingwer-Sahnesauce

Staudensellerie | Brokkoli | Champignons
Paprika | Sojasprossen

Hahnchengyros in Metaxasauce
Champignons | Paprika | Tomaten

iberbackenes Hahnchengyros
in Metaxasauce

, o .
Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt. Champignons | Paprika | Tomaten | Kése

Putenbrust
Geflligelrahmsauce

Thai Curry

Hahnchenbrust | Zuckerschoten | Méhren
Zucchini | Paprika | Zwiebeln | Kokosmilch
Knoblauch

paniertes Gefliigel
Hahnchenschnitzel Mexiko
mit Tortilla Chips-Panade
Hahnchenschnitzel
Putenschnitzel

Putenrollchen
gefiillt mit
Blattspinat | Paprika | Kase
Tomaten-Ricottasauce

Serrano-Schinken | Gorgonzola
Gorgonzola-Sahnesauce

rosa gebratene Entenbrust
Orangensauce
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VOM RIND

rosa gebratenes Rinderfilet
Pfefferrahmsauce
Krduterbutter

gefiilltes Rinderfilet an mediterraner Sauce

Serrano-Schinken | getrocknete Tomaten
Blattspinat | Frischkase | italienische Krauter
Kése | Tomaten

Tafelspitz in Zwiebelsauce

Rinderbraten
Bratensauce
Rotweinsauce

Rinderrouladen in herzhafter Bratensauce
Schinkenspeck | Zwiebeln | Gewirzgurken

klassischer Sauerbraten
kraftige Sauce

Roastbeef Stroganoff Art
Paprika | Champignons | Gewdiirzgurken

Geschnetzeltes aus der Rinderhiifte
Rahmsauce | Champignons
Rotweinsauce | Paprika

Gulasch vom Rind
Champignons | Paprika | Zwiebeln

Kalbsbraten
WeiBweinrahmsauce

Geschnetzeltes vom Kalb
WeiBweinrahmsauce | Champignons

VOM WILD/LAMM

Braten von der Rehkeule an Rotweinrahmsauce
Pfifferlinge | Stockschwammchen
Williamsbirne | Preiselbeere

Ragout vom Reh in Rotweinrahmsauce
Pfifferlinge | Stockschwdmmchen
Cremechampignons

Hirschbraten an Rotweinrahmsauce
Pfifferlinge | Cremechampignons

Braten von der Wildschweinkeule
an Rotweinsauce
Waldpilze der Saison

Wildgulasch in Rotweinsauce
Waldpilze der Saison

Braten von der Lammkeule
Krauter-Knoblauchsauce

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.

VOM FISCH

Lachsfilet
Riesling-Safran-Sauce
Dill-Sahne-Sauce

liberbackene Késtlichkeiten
Pangasiusfilet
Oliven | Frihlingszwiebeln | Tomaten
Feta
Viktoriabarschfilet
Kochschinken | Champignons
Zwiebeln | Tomaten | Mozzarella
Garnelen
Blattspinat | Tomaten
Frihlingszwiebeln | Kase

auf Anfrage
gebratene Garnelen aus der Gusspfanne
Knoblauch-Dip

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.




KLASSIKER

Rahmsauce
Champignonrahmsauce
Paprikasauce
Pfefferrahmsauce
Gefliigelrahmsauce
WeiBweinrahmsauce

Sauce Hollandaise

ITALIENISCHE SAUCEN

Mediterrane Sauce
Tomaten-Ricotta-Sauce
Tomaten-Mozzarella-Sauce

Salsasauce

KASE SAUCEN

Gorgonzolasauce

Paprika-Kase-Sauce

Kase-Sahne-Sauce

SAUCEN ZUM FISCH

Riesling-Safran-Sauce
Dill-Sahne-Sauce

Senfsauce

FRUCHTIGE SAUCEN

Mandarinen-Curry-Sauce

Curryfruchtsauce

Curryrahmsauce

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwSt.

KARTOFFELN

Bratkartoffeln [350 g]
Schinkenwiirfel | Zwiebeln

Rostkartoffeln
Schinkenwdrfel | Zwiebeln

Salzkartoffeln
Schwenkkartoffeln

gebratene Kartoffeln
Chili | Knoblauch | Tomatensauce

Rosmarinkartoffeln
mit Schale

Folienkartoffeln
Krauterquark
Tzatziki

Kartoffelgratin

Kartoffelpiiree
geschmorte Zwiebeln

kleine Knodel
Schupfnudeln

Gnocchi

auf Anfrage vor Ort frittiert
Kartoffelspalten

Rosti

Kartoffelkroketten
Herzoginkartoffeln
Pommes Frites

SuiBkartoffelpommes

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.
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REIS

Reis
Naturreis
Basmati Reis

Reis Mexiko
Paprika | Tomaten | Peperoni | Mais

Tomatenreis
Fleischtomaten | Paprika | Knoblauch

NUDELN

Fussili
Bandnudeln
Spaghetti
Penne

Spatzle
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GEMUSEVARIATIONEN KLASSISCH

Kaisergemiise
Brokkoli | Blumenkohl | Mohren | Butter

Gemiise-Vielfalt

Erbsen | M6hren | Blumenkohl mit Sauce
Hollandaise und Butterbrosel | Brokkoli
mit Sauce Hollandaise

Bohnen mit Schinkenwiirfel

Gemiise in einer Schmandsauce
Paprika | Zucchini | Aubergine
Champignons | Kirschtomaten

Brokkoli
Sauce Hollandaise

Bohnchen im Speckmantel
Bohnen mit Schinkenwiirfel

Blumenkohl
Sauce Hollandaise | Butterbrosel

Rosenkohl
Béchamelsauce | Schinkenwiirfel
Butter | Schinkenwiirfel

Apfelrotkohl

Kohlrabi
Béchamelsauce
Butter

Griinkohl
Schinkenwdrfel | Zwiebeln

Wirsing
Béchamelsauce | Schinkenwiirfel

Wirsing-Mohrengemiise
Béchamelsauce

Sauerkraut
Schinkenwdrfel | Zwiebeln

geschalter Stangenspargel
[200g, nur zur Spargelzeit]

UBERBACKENES

Ratatouille
Zucchini | Paprika | Auberginen | Feta

Blattspinat
Schinkenwdrfel | Zwiebeln | Schmand
Knoblauch | Kase

Zucchini und Paprika
Créme Fraiche | Feta

Brokkoli
Béchamelsauce | Kase

Blumenkohl
Béchamelsauce | Kése

gefiillte Ofentomaten
Frischkdse | Chilli | Knoblauch

Gemiise Mix
Béchamelsauce | Blumenkohl | Brokkoli
Bohnen | Erbsen | Méhren |

GEMUSEVARIATIONEN
AUS DER PFANNE

| Zuckerschoten | Champignons | Mdhren
Zucchini | Paprika

Il Auberginen | Kirschtomaten | Zucchini
Paprika | Feta

[l Champignons | Auberginen
Kirschtomaten | Kohlrabi | Paprika

gebratene Champignons
Knoblauch | Zwiebeln
Dip Auswahl

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.

SALAT VARIATIONEN

Blattsalate der Saison
Sahnedressing

Eisbersalat
Joghurtdressing

Endiviensalat
Sahnedressing

Feldsalat
Balsamico | Croutons

Rauchfleisch | Parmesanspane | Balsamico

I E]
Tomate | Mozzarella | Balsamico

Serrano-Schinken | Parmesanspane | Balsamico

mediterraner Gemiisesalat
Paprika | Auberginen | Zucchini
Méhren | Champignons | Balsamico

Rohkost mit zweierlei Dressings
Paprika | Tomaten | Mais | Mohren
Gurken | gelbe Bohnen

Rohkost-Mix in Vinaigrette
Paprika | Tomaten | Gurken | Mais

Tomate-Mozzarella
Basilikum | Balsamico

Bauernsalat
Paprika | Oliven | Gurken | Tomaten
rote Zwiebeln | Feta | Essig-Ol

Bayrischer Salat
Leberkase | Mohren | Radieschen | Kohlrabi
Frihlingszwiebeln | Gouda | Senf-Dressing

Bayrischer Kartoffelsalat
Schinkenwdirfel | Gewdrzgurken
Zwiebeln | Essig-0l

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.

Tacco Salat

Hackfleisch | Paprika | Mais | Tomaten
Kidneybohnen | Schmand | Gouda
Gurken | Tortilla-Chips

Schichtsalat
gekochter Schinken | Lauch | Ananas
Sellerie | Mais | Eier

Couscous Salat
Paprika | Tomaten | Gurken | Feta

Tortellini Salat
Balsamico | Kirschtomaten | Mozzarella
Friihlingszwiebeln | Essig-Ol

Spaghetti Salat
Paprika | Kirschtomaten | Peperoni

Nudelsalat
Heimat
Fleischwurst | Erbsen | Paprika

Athen
getrocknete Tomaten | Oliven | Feta

Toskana
Rucola | Pinienkerne | Parmesan
getrocknete Tomaten | Kirschtomaten

California
Hackfleisch | Zwiebeln | Gouda
Honig-Senfdressing

Glasnudelsalat
Kirschtomaten | Paprika | MGhren
Fruhlingszwiebeln

WeiBkrautsalat Barbecue
WeiBkohl | Méhren | Zwiebeln




klassischer Krautsalat

Reissalat
Thunfisch | Paprika
Friihlingszwiebeln

Erbsen | Paprika | Mais | Kidneybohnen
Feta | Friihlingszwiebeln | Essig-Ol

Kasesalat
Gouda | Peperoni | Kidneybohnen
Mais | Paprika | Zwiebeln | Essig-Ol

Paprika Kase Salat
Schinkenwurst | Friihlingszwiebeln
Essig-Ol

gelber Bohnensalat

Essig-Ol

Sahnedressing

bunter Bohnensalat
Kidneybohnen | gelbe Wachsbohnen
griine Brechbohnen | Paprika | Mais
rote Zwiebeln | Essig-Ol

Tomatensalat
Essig-Ol | Schnittlauch

Kirschtomatensalat
Frihlingszwiebeln | Créutons
Knoblauch | Olivendl

Gurkensalat
Essig-Ol
Dill-Sahnedressing

Eiersalat
Spargel | Champignons

Kartoffelsalat
Gewdrzgurken | Eier

Waldorfsalat
Sellerie | Mandarinen | Apfel | Walnuss

Porreesalat
Apfel | Ananas | Eier

Méhrensalat
Apfel | Ananas

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.

KLASSIKER

Westfalische Stippmilch
Schokoraspel

Herrencreme
Rum

Spaghetticreme
weiBe Schokoraspel | Erdbeersauce

Dunkles Mousse au Chocolat

Rote Griitze
Vanillesauce

Welfenspeise
Weinschaum

Schokoladencreme
Vanillesauce

Vanillecreme
Himbeermousse

Karamellcreme

MIT MASCARPONE

Kirschcreme
Orangencreme
Himbeercreme
Brombeercreme
Cappuccino Mousse

Baileyscreme
Sauerkirschen

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.
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MIT SCHMAND

Waldfruchtcreme
Himbeer-Schokoladencreme

Himbeercreme
Mandelblatter

MIT QUARK

Rote Beeren Creme
Schokoraspel

Quarkspeise
Friichte

Stracciatella Creme

PANNA COTTA MIT

Himbeermousse
Erdbeermousse

Friichten der Saison
Erdbeeren [nur in der Saison]

Mangomousse

MIT JOGHURT

Zitronen Mousse
Limetten Mousse
Traubencreme

Pfirsichcreme



FRUCHTIG LEICHT

Friichtesalat

Obst sortiert
Friichte der Saison

Bayrischer Obstsalat
Birnen | Weintrauben | Bananen
Apfel | Schmand

Erdbeeren [nur in der Saison]

BESONDERE EMPFEHLUNG

After Eight Creme

Bayrische Creme
Zimt

Vanille
Himbeermousse

Raffaellocreme
Himbeeren

Cookies-Trauben-Creme
Milchschnittencreme

Tiramisu [ab 10 Personen]
Amaretto

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.

KLASSIKER

Chili con Carne
Hackfleisch | Mais | Kidneybohnen

Hackfleisch Reis Pfanne Mexiko
Hackfleisch | Kidneybohnen | Mais
Chilischoten | Schmand | Frihlingszwiebeln

Nudelpfanne Asia
Hahnchenbrust | Sojasprossen
Frihlingszwiebeln | Zuckerschoten
Paprika | Champignons

Asiatische Nudelpfanne vegetarisch
Sojasprossen | Frihlingszwiebeln
Zuckerschoten | Paprika | Champignons
Mohren

Spaghetti Bolognese
Tomatensauce | Hackfleisch

Spaghetti mit Garnelen
Parmesan | Pesto | Zwiebeln
Olivendl | Knoblauch

Spaghetti mit Kirschtomaten
Parmesan | Pinienkerne | Basilikum
Pesto Rosso | Knoblauch

Penne Pfanne Toskana
Hahnchenbrust | Zucchini | Méhren
Champignons | Paprika | Tomaten

Tortellini
Sahnesauce | Kochschinken
Champignons | Brokkoli

Mediterrane Nudelpfanne

schwarze Oliven | Zuckerschoten
Zucchini | Paprika | getrocknete Tomaten
Rucola | rotes Pesto

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.
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UBERBACKEN

Gyros Auflauf
Makkaroni | Paprika | Mais
Zwiebeln | Kase

klassische Lasagne
Tomatensauce | Hackfleisch | Kase

Gemiiselasagne
Sahnesauce | Erbsen | Mohren | Brokkoli
Blumenkohl | Bohnen | Kase

Lasagne mit Lachs
Spinat | Béchamelsauce | Kase

Cannelloni
Tomatensauce | GemUsekasefiillung

Tortellini
Kochschinken | Champignons
Brokkoli | Kase | Sahnesauce

Enchilada

Zucchini | Paprika | Auberginen
Tomaten | Kdse | Mais | Kidneybohnen
Knoblauch | Zwiebeln
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HAUPTSPEISEN

Kaselauchsuppe
Veganes Hackfleisch | Lauch | Zwiebeln

Linsen SuiBkartoffel Eintopf
Paprika | Zwiebeln
Knoblauch | Ingwer | Koriander

Chili

Veganes Hack | Paprika | Kidneybohnen
Mais | Prinzessbohnen | Tomaten
Zwiebeln | Knoblauch | Mandelmus

Spaghetti Tofubolognese
Tomaten | Mohren | Lauch
Sellerie | Knoblauch | Zwiebeln
Pinienkerne | Rotwein

Gemiise Kokos Curry mit Basmatireis
Mohren | Paprika | Zuckerschoten
Mungobohnensprossen | Ingwer
Knoblauch | Zwiebeln | Koriander

DESSERTS

Himbeercreme
Kokosmilch | GrieB | Zitrone

Panna Cotta mit Himberrmousse
Mandelmilch

Panna Cotta mit Erdbeermousse
Mandelmilch

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.
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Backschinken in Bratensauce
Rostkartoffeln
Bohnchen im Speckmantel
Rinderbraten in Bratensauce Kirschcreme
Salzkartoffeln
Bohnchen im Speckmantel

MIT EINER FLEISCHSORTE Preise pro Person

Mini Haxen mit Bratensauce
Kartoffelpiiree
Tafelspitz in Zwiebelsauce Sauerkraut
Salzkartoffeln
Blattsalate der Saison in Sahnedressing

Kasselerriickenbraten in Bratensauce
Bratkartoffeln | Griinkohl

Rinderrouladen in Bratensauce

kleine Knodel
Apfelrotkohl Schinkenbraten in Bratensauce

Schwenkkartoffeln
tiberbackener Brokkoli
Gulasch vom Rind Spaghetticreme
Fussili e
Eisbergsalat in Joghurtdressing

rosa gebratene Entenbrust an Orangensauce
Schwenkkartoffeln
Roastbeef Stroganoff Art Wirsing-Mohrengemdse
Spatzle
Feldsalat | Balsamico | Créutons

tiberbackenes Hahnchenbrustfilet
in pikanter italienischer Sauce
Penne-Nudeln
Gemiisevariation Il aus der Pfanne

Schnitzel vom Schwein

mit Champignonrahmsauce
Kartoffelgratin
Blumenkohl und Brokkoli

, ) Putenrdlichen gefiillt mit Blattspinat,
mit Sauce Hollandaise

Paprika und Kase in Tomaten-Ricottasauce
Rosmarinkartoffeln
iberbackener Blattspinat
mediterraner GemUsesalat

Schweinefilet in Champignonrahmsauce
Schwenkkartoffeln
Gemduse in einer Schmandsauce

Braten von der Wildschweinkeule
in Rotweinsauce mit Waldpilzen
kleine Knodel
Apfelrotkohl
Herrencreme mit Rum

Geschnetzeltes vom Schwein
in Champignonrahmsauce
Bandnudeln
Rohkost-Mix in Vinaigrette

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.
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MIT ZWEI FLEISCHSORTEN Preise pro Person

Rinderrouladen in herzhafter Bratensauce
Krustenbraten aus dem Schweineriicken in
Rahmsauce

Kartoffelgratin | kleine Knddel

Kohlrabi in Béchamelsauce

Apfelrotkohl

Rote Griitze mit Vanillesauce

Herrencreme mit Rum

16,90 €

Rinderbraten in Bratensauce
Geschnetzeltes vom Hahnchen
in Ingwer-Sahne-Sauce
Salzkartoffeln | Reis
Bohnen mit Schinkenspeck
Blumenkohl mit Sauce Hollandaise
Blattsalate der Saison in Sahnedressing
Limettenmousse
Orangencreme
17,80 €

Schweinefilet in Champignonrahmsauce
Putenrolichen gefiillt mit Blattspinat,
Paprika und Kase in Tomaten-Ricottasauce
Schwenkkartoffeln | Bandnudeln
Gemiisevariation | aus der Pfanne
Rohkost mit zweierlei Dressings
Waldfruchtcreme
Milchschnittencreme
19,00 €

Filettopf vom Schwein mit Champignons
in WeiBweinrahmsauce
Lachsfilet in Dill-Sahne-Sauce

Bandnudeln | Schwenkkartoffeln

Brokkoli mit Mandelbattern

iiberbackener Blattspinat

Himbeercreme mit Mandelblattern

18,10 €

Schweinerouladen gefiillt mit Kochschinken
und Kase in Rahmsauce
Hahnchenbrustfilet mit mediterraner Sauce
Bandnudeln | Rosmarinkartoffeln
Tomate-Mozzarella mit Basilikum
Blattsalate der Saison in Sahnedressing
Panna Cotta mit Friichten der Saison
17,00 €

Backschinken in Bratensauce
Geschnetzeltes vom Hahnchen in
Champignonrahmsauce
Reis | Bratkartoffeln
Blumenkohl und Brokkoli mit Sauce Hollandaise
und Butterbrdsel
Blattsalate der Saison in Sahnedressing
Schokoladencreme mit Vanillesauce
Raffaellocreme
17,40 €

Krustenbraten aus dem Schweineriicken
in Bratensauce
Putenrélichen gefiillt mit Serrano-Schinken
und Gorgonzola in Sahnesauce
Rostkartoffeln
Kaisergemise
Cookies-Trauben-Creme
16,20 €

Nackenbraten vom Schwein
in Bratensauce
Hahnchenschnitzel mit Pfefferrahmsauce
Rostkartoffeln
Bohnchen im Speckmantel
iberbackener Brokkoli
Vanillecreme mit Himbeermousse

16,20 €

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.

MIT ZWEI FLEISCHSORTEN Preise pro Person

Dicke Schweinerippe in Bratensauce
grobe Bratwurst mit Bratensauce
Schwenkkartoffeln
Grinkohl
Schokoladencreme mit Vanillesauce

Mini Haxen mit Bratensauce
Backschinken in Bratensauce
Kartoffelgratin | Kartoffelplree | Sauerkraut
Rosenkohl in Béchamelsauce
Bayrische Creme mit Vanille
Bayrischer Obstsalat mit Schmand

Hahnchenschnitzel mit Mandarinen-Currysauce
Schweineschnitzel
mit Champignonrahmsauce

Kartoffelgratin | Spatzle

Gemlise-Vielfalt mit Sauce Hollandaise

und Butterbrosel

Hirschbraten in Rotweinsauce

mit Pfifferlingen

Hahnchenbrustfilet mit Kase-Sahne-Sauce
kleine Knddel | Schupfnudeln
Apfelrotkohl | liberbackener Blattspinat
Zitronenmousse

Kalbsbraten in WeiBweinrahmsauce

Filettopf vom Schwein mit Paprika

in Pfefferrahmsauce
Schwenkkartoffeln | Schupfnudeln
Gemlisevariation | aus der Pfanne
Feldsalat mit Croutons und Balsamico
Tomate-Mozzarella mit Basilikum
Spaghetticreme

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.
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ab 30 Personen

MIT DREI FLEISCHSORTEN Preise pro Person

Rinderrouladen in herzhafter Bratenrahmsauce
Schweinefilet in WeiBweinsauce
iberbackenes Hahnchenbrustfilet in pikanter
italienischer Sauce
Schwenkkartoffeln | Bandnudeln
Gemiise-Vielfalt mit Sauce Hollandaise und
Butterbrdsel | Apfelrotkohl
Rucola mit Tomaten, Mozzarella
und Balsamico
Herrencreme mit Rum
Raffaellocreme
19,50 €

Geschnetzeltes vom Kalb mit Champignons
in WeiBweinrahmsauce
Schweinefilet in Pfefferrahmsauce
gefiillte Putenrélichen mit Serrano-Schinken
und Gorgonzola in Gorgonzolasauce
Schwenkkartoffeln | Spétzle
liberbackene Ofentomaten
Gemiise in Schmandsauce
Rohkost mit zweierlei Dressings
Spaghetticreme
Traubencreme
20,00 €

Lachsfilet in Riesling-Safransauce
Rinderrouladen in herzhafter Bratensauce
Schweinefilet im Speckmantel
an Rahmsauce mit Krauterfarce
kleine Knddel | Bandnudeln
Schwenkkartoffeln
tiberbackener Blattspinat | Apfelrotkohl
Blumenkohl mit Sauce Hollandaise
Rohkost mit zweierlei Dressings
Cookies-Trauben-Creme
Panna Cotta mit Erdbeermousse
20,70 €

Rinderbraten in Bratensauce
Schweineschnitzel mit Paprikasauce
Hahnchenbrustfilet mit Champignonrahmsauce
Kartoffelgratin | Rostkartoffeln | Spatzle
Gemlise-Vielfalt mit Sauce Hollandaise
und Butterbrosel
Blattsalate der Saison in Sahnedressing
Quarkcreme mit roten Beeren
dunkles Mousse au Chocolat
18,80 €

Rinderrouladen in herzhafter Bratensauce
Krustenbraten aus dem Schweineriicken
in Bratensauce
Geschnetzeltes vom Hahnchen in
Champignonrahmsauce
Kartoffelgratin | Rostkartoffeln | Spatzle
Gemiise-Vielfalt an Sauce Hollandaise und
Butterbrosel
Himbeercreme mit Mandelblattern
Zitronenmousse
17,40 €

rosa gebratenes Rinderfilet

an Pfefferrahmsauce

Braten von der Rehkeule mit Pfifferlingen

in Rotweinsauce

rosa gebratene Entenbrust an Orangensauce
kleine Knédel | Schwenkkartoffeln | Bandnudeln
Bohnen mit Schinkenspeck
Wirsing-Mohrengemse | Apfelrotkohl
Rucola mit Tomate, Mozzarella und Balsamico
Rohkost mit zweierlei Dressings
Brombeercreme
Cappuccino Mousse

25,40 €

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.
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ab 30 Personen

BESONDERES Preise pro Person

SCHNITZEL THEATER

Schnitzelauflauf
Heimat Sahnesauce | Champignons
geschmorte Zwiebeln | Kase
Toskana Champignons | Tomaten
Basilikum | Mozzarella | mediterrane Sauce

panierte Schnitzel vom Schwein

mit Pfefferrahmsauce und Paprikasauce

Hahnchenschnitzel

mit Mandarinen-Currysauce
Rosmarinkartoffeln | Kartoffelgratin | Fussili
Rohkost-Mix in Essig-Ol
Mahrensalat mit Apfel und Ananas
Blattsalate der Saison in Sahnedressing
Tomate-Mozzarella mit Basilikum
verschiedene Sorten Partybrétchen

16,00 €

PFANNEN SPEKTAKEL

Gyros in Metaxasauce

Hackfleisch Reis Pfanne Mexiko
asiatische Nudelpfanne vegetarisch
Krautsalat | Rohkost-Mix in Vinaigrette
Baguette und Partybrotchen mit dreierlei Dips
und Butter Variationen

Front Cooking [vor Ort in einer GuBpfanne zubereitet]

Ab 100 Personen 13,90 €
Ab 80 Personen 14,50 €
Ab 60 Personen 15,20 €
ohne Front Cooking - 11,90 €

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.

SPANIEN TRIFFT ASIEN
Filettopf vom Schwein mit Paprika
in Pfefferrahmsauce
Thai Curry
Patatas Bravas | Basmati Reis
Gemiisevariation Il aus der Pfanne
Kirschtomatensalat
Glasnudelsalat
15,90 €

GRIECHENLAND TRIFFT ITALIEN
Schnitzelauflauf

Toskana Champignons | Tomaten

Basilikum | Mozzarella | mediterrane Sauce
iberbackenes Pfannengyros in Metaxasauce

Spaghetti | Tomatenreis

Gemiisevariation Il aus der Pfanne

Krautsalat | Bauernsalat in Essig-Ol

Baguette

Panna Cotta mit Erdbeermousse

Traubencreme

19,30 €
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ab 30 Personen

BAYERN GAUDI
Mini Haxen mit Bratensauce und Senf
Backschinken in Bratensauce
Hahnchenschnitzel mit Pfefferrahmsauce
Kartoffelptiree mit geschmorten Zwiebeln
Schwenkkartoffeln | Spatzle
Sauerkraut | Apfelrotkohl
Endiviensalat in Sahnesauce
Krautsalat mit Essig-Ol
Bayrische Creme mit Zimt
Bayrischer Obstsalat mit Schmand

REIBEKUCHEN FRONT COOKING
Vor Ort in einer GuBpfanne zurbereitet
Reibekuchen mit
Lachs und Krduterschmand
westfalischem Schnippelschinken und Schmand
hausgemachtem Apfelkompott
auf Anfrage

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.

DREI GANGE Preise pro Person

Vorspeise
Entenbrust
Blattsalate der Saison | Balsamico | Créutons

Hauptspeise
Schweinefilet geflllt mit
Tomaten | Mozzarella | Basilikum
an mediterraner Sauce
Lachsfilet in Riesling-Safransauce
Hahnchenbrustfilet mit Pfefferrahmsauce
Schwenkkartoffeln | Bandnudeln
Rosmarinkartoffeln
Zucchini und Paprika mit Feta (iberbacken
Brokkoli mit Sauce Hollandaise
Tomate-Mozzarella mit Basilikum
Rohkost mit zweierlei Dressings

Dessert
Raffaellocreme
Panna Cotta mit Mangomousse

Vorspeise
Antipasti Variation Il dazu Baguette

Hauptspeise
Rinderfilet geflillt mit Serrano-Schinken,
getrocknete Tomaten,
Blattspinat und Frischkase an mediterraner Sauce
Schweinefilet in Champignonrahmsauce
gefillte Putenrélichen an Tomaten-Ricottasauce
Bandnudeln | Schwenkkartoffeln | Reis
Gemdsevariation | aus der Pfanne
tiberbackene Ofentomaten
mediterraner Gemisesalat
Rohkost mit zweierlei Dressings

Dessert
Spaghetticreme
Tiramisu mit Amaretto

ab 30 Personen

23,90 €
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Vorspeise

klassische Rindfleischsuppe

Hauptspeise

Rinderrouladen in Bratensauce

Schnitzel vom Schwein mit
Champignonrahm- und Paprikasauce
tiberbackenes Hahnchenbrustfilet in pikanter
italienischer Sauce

Salzkartoffeln | Kartoffelgratin | Spatzle
Rosenkohl mit Schinkenspeck | Apfelrotkohl
Blumenkohl mit Sauce Hollandaise
Rohkost-Mix in Vinaigrette

Blattsalate der Saison in Sahnedressing

Dessert

Herrencreme mit Rum
Waldfruchtcreme
21,70 €

Vorspeise

Fischplatte Il dazu Baguette

Hauptspeise

liberbackene Garnelen mit Blattspinat
und Tomaten

Filettopf vom Schwein mit Paprika

in Pfefferrahmsauce

Rinderbraten in Rotweinsauce
Rosmarinkartoffeln | Schwenkkartoffeln
Bandnudeln

Gemiise-Vielfalt mit Sauce Hollandaise
und Butterbrésel

Rohkost mit zweierlei Dressings
Feldsalat mit Balsamico und Créutons

Dessert

Dunkle Mousse au Chocolat
Zitronenmousse
25,10 €

29,70 €



GRILLBUFFET WESTFALISCH Preise pro Person

Spezialitaten vom Grill

Nackensteaks | Riickensteaks | Hdhnchenbrustfilet
Schweinebauch

Nirnberger Bratwurstschnecken | Rostbratwurst

Salate

Nudelsalat Heimat | Kartoffelsalat
Krautsalat | Porreesalat

Rohkost Mix in Vinaigrette

gelber Bohnensalat in Sahnedressing

Brot & Dips

verschiedene Sorten Partybrétchen
verschiedene Sorten Baguettes
Butter Variationen

Krauter | Knoblauch | Tomate

Dips

Knoblauch | Salsa | Lauch
Auswahl an Grillsaucen

ab 60 Personen

Preise inklusive Grill und Grillzubehér. Grillmeister und
Servicekrafte werden gesondert berechnet.

GRILLBUFFET MUNSTERLAND Preise pro Person

Spezialitaten vom Grill

Nackensteaks | Riickensteaks | Hdhnchenbrustfilet
FiletspieBe vom Schwein | Grillfackeln
HackfleischspieBe

Kasegriller

GemlisespieBe

warme Beilagen
Schwenkkartoffeln aus der GuBpfanne

Salate

Tomate Mozzarella mit Basilikum
Rohkost mit zweierlei Dressing

Eiersalat | Tortellinisalat in Balsamico
Schichtsalat | Kartoffelsalat | Tacco Salat

Brot & Dips

verschiedene Sorten Partybrétchen
verschiedene Sorten Baguettes
Butter Variationen

Krauter | Knoblauch | Tomate

Dips

Knoblauch | Salsa | Lauch
Auswahl an Grillsaucen

ab 60 Personen

Preise inklusive Grill und Grillzubehdr. Grillmeister und
Servicekrafte werden gesondert berechnet.

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.

GRILLBUFFET MEDITERRAN Preise pro Person

Spezialitaten vom Grill

Rinderhiftsteaks WellenspieBe vom Schwein
Hahnchenbrustfilet

GarnelenspieBe

GemUsespieBe

warme Beilagen

Patatas Bravas | Rosmarinkartoffeln
Zucchini und Paprika mit Feta (iberbacken
gefiillte Ofentomaten

Frischkase | Chili | Knoblauch

Salate
Kirschtomatensalat | mediterraner Gemusesalat
Nudelsalat Toskana

Brot & Dips

verschiedene Sorten Baguettes
Kréuterbutter

Dips

Aioli | Guacamole | Feta-Tomaten-Frischkdse
Auswahl an Grillsaucen

ab 60 Personen 19,90 €

Preise inklusive Grill und Grillzubehor. Grillmeister und
Servicekrafte werden gesondert berechnet.

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.
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GRILLBUFFET GOURMET Preise pro Person

Spezialitaten vom Grill
Rehwildsteaks | Lachssteaks
Nackensteaks | Riickensteaks
Wildbratwurstschnecken
SchweinerouladenspieBe
Hahnchenbrustfilet
Gemiisespiele

warme Beilagen
Rostkartoffeln mit geschmorten Zwiebeln und
Schinkenspeck

Salate

Waldorfsalat | Schichtsalat | Bauernsalat
Nudelsalat Toskana | Kirschtomatensalat
Eiersalat

Brot & Dips

verschiedene Sorten Partybrotchen
verschiedene Sorten Baguettes
Butter Variationen

Kréuter | Knoblauch | Tomate

Dips

Knoblauch | Salsa | Lauch
Auswahl an Grillsaucen

ab 60 Personen 17,50 €

Preise inklusive Grill und Grillzubehor. Grillmeister und
Servicekrdfte werden gesondert berechnet.
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GRILLBUFFET BARBECUE Preise pro Person

Spezialitaten vom Grill

Spareribs

Rindfleisch Patties | Geflligel Patties

Gemiise Patties

Hamburgerbrétchen zum Belegen mit
Zwiebeln | Rostzwiebeln | Eisbergsalat
Tomaten | Gurken | Scheibenkase | Bacon
Hamburgersauce | BBQ Sauce | Curryketchup
Mayonnaise

Beilagen
Wedges | Pommes frites vor Ort frittiert

Salate

Nudelsalat California | WeiBkrautsalat Barbecue
Kirschtomatensalat | Kasesalat

ab 60 Personen 13,00 €

Preise inklusive Grill und Grillzubehér. Grillmeister und
Servicekrafte werden gesondert berechnet.

GRILLBUFFET EXCLUSIV Preise pro Person

Spezialitaten vom Grill

Nackensteaks | Rindersteaks

FiletspieBe vom Schwein | Schweinerouladenspiel3e
HahnchenbrustfiletspieBe

Lachssteaks | GarnelenspieBe

warme Beilagen
Rosmarinkartoffeln | GemUsevariation aus der Pfanne

Salate

mediterraner GemUsesalat | Spaghetti Salat
Tacco Salat | Porreesalat | Kartoffelsalat
Tomate Mozzarella mit Basilikum

Brot & Dips

verschiedene Sorten Partybrotchen
verschiedene Sorten Baguettes
Butter Variationen

Krauter | Knoblauch | Tomate

Dips

Knoblauch | Salsa | Lauch
Auswahl von Grillsaucen

Dessert
Spaghetticreme | Cookies-Trauben-Creme

ab 60 Personen 21,90 €

Preise inklusive Grill und Grillzubehor. Grillmeister und
Servicekrdfte werden gesondert berechnet.

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.

GRILLBUFFET DELUXE Preise pro Person

Fingerfood zum Empfang
Eingerollt in Gouda
Kochschinken | Ei | Schnittlauch
auf Pumpernickel

Eingerollt im Teigmantel
Lachs | Spinat | Krauterfrischkdse

Eingerollt im Teigmantel
Serrano-Schinken | Rucola | Krduterfrischkase

AufgespieBt
Melone | Schinken

Vorspeise Antipasti Il
dazu Ciabatta

Spezialitaten vom Grill

Roastbeef | Lammkotelett

Nackensteaks

FiletspieBe vom Schwein | SchweinerouladenspieBe
Hahnchenbrustfilet

Lachssteaks | GarnelenspieBe

warme Beilagen
Schwenkkartoffeln
Gemiisevariation I aus der GuBpfanne

Salate

Nudelsalat Toskana | Kartoffelsalat | Eiersalat
Porreesalat | Tacco Salat

Rohkost mit zweierlei Dressings

Tomate Mozzarella mit Basilikum

Brot & Dips

verschiedene Sorten Partybrétchen
verschiedene Sorten Baguettes
Butter Variationen

Krauter | Knoblauch | Tomate

Dips

Knoblauch | Salsa | Lauch
Auswahl von Grillsaucen

Dessert
Panna Cotta mit Erdbeermousse | Herrencreme
ab 60 Personen

Preise inklusive Grill und Grillzubehor. Grillmeister und
Servicekrafte werden gesondert berechnet.
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ab 60 Personen

LIVE-COOKING DER BESONDEREN ART
Frisch, vor Ort auf einem SpieBgrill zubereitet und von Flei-
schermeistern fachgerecht zugeschnitten und portioniert.

Spanferkel frisch vor Ort gegrillt

Bratensauce | Drillingskartoffeln aus der GuBpfanne
Baguette

ab 60 Personen

Spanferkel im Ganzen frisch vor Ort gegrillt
Braunbiersauce | Rosmarinkartoffeln

Krautsalat | gemischter Salat in Ol/Essig-Dressing

Baguette

ab 60 Personen
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Spanferkelkeulen frisch vor Ort gegrillt
Krautsalat | Meerrettichcreme & Cocktailsauce
Baguette

ab 60 Personen

Spanferkel im Ganzen frisch vor Ort gegrillt

Dunkle Bratensauce | Kleine Knddel | Apfelrotkohl

ab 60 Personen

eise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwSt.
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ab 60 Personen

Spanferkel im Ganzen | Gyrosrollbraten
frisch vor Ort gegrillt

Braunbiersauce | Bauernsalat | Krautsalat
Kartoffelspalten | Pfannengemiise
Knoblauch-Dip | Cocktailsauce | Baguette

ab 60 Personen 15,00 €

Biergartenschweinebraten | Roastbeefrolle
frisch vor Ort gegrillt

Dunkle Bratensauce | Kleine Knédel
Schwenkkartoffeln

Kaisergemise (Brokkoli/Blumenkohl/Mdhren/Butter)
Krautsalat | Baguette

ab 60 Personen 19,00 €

SpieBbraten | Lammkeule

frisch vor Ort gegrillt

Rahmsauce | Rosmarinkartoffeln mit Schale
Gemischter Rohkostsalat in Ol/Essig
Gurkensalat | Krautsalat

Gemischte Partybrotchen

ab 60 Personen 15,00 €

Alle Menipreise gelten ab 60 Personen inklusive SpieBgrill
und Grillzubehor. Der Fleischermeister und eventuelle Ser-
vicekrafte werden separat nach Stunden berechnet. Alle
Menivariationen sind lhren Wiinschen entsprechend an-
derbar.

Personenzahlen unter 60 Personen auf Anfrage.

Alle Preise gelten zzgl. 7% gesetzlicher MwsSt.

Roastbeefrolle | Krustenbraten vom Schweineriicken
frisch vor Ort gegrillt

Braunbiersauce | Kartoffelsalat | Nudelsalat

Tomatensalat | Krautsalat | Baguette

ab 60 Personen 17,00 €

Hahnchen | Schweinshaxen
frisch vor Ort gegrillt
Dunkle Bratensauce
Kartoffelplree | Sauerkraut

ab 60 Personen 12,00 €

Backschinken

Putenrollbraten aus der Oberkeule mit Brat
frisch vor Ort gegrillt

Frische Petersilie | Geflligelrahmsauce

Meerettichcreme

Drillingskartoffeln aus der GuBpfanne

Bandnudeln | Krautsalat

GemUsepfanne
(Champignons/Mohren/Zucchini/Paprika/Zuckerschoten)

ab 60 Personen 14,00 €
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