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DAS BESONDERE GENIESSEN

Mit unserer Kiiche, die unter anderem von unserer hauseigenen Metzgerei beliefert wird,
verwohnen wir Sie und Ihre Gaste am Buffet mit ausgewahlten, frisch zubereiteten Speisen.
Hierbei achten wir besonders auf regionale und saisonale Produkte.

Unsere Speisekarte bietet eine Auswahl an leckeren Gerichten flir Personenzahlen ab

25 Gasten. Bitte beachten Sie daher die aus wirtschaftlichen Grlinden angegebenen
Mindestbestellmengen bei der Auswahl lhrer Speisefolge. Des Weiteren weisen wir darauf
hin, dass lhre Bestellung zehn Tage vor Auslieferung bei uns vorliegen muss. Bei Lieferungen
an Sonn- und Feiertagen erlauben wir uns, aufgrund erhdhter Personalkosten einen
Aufschlag von 10% des Gesamtrechnungsbetrages zu erheben.

Rufen Sie uns an, mailen Sie uns oder besuchen Sie uns personlich.

STROHBUCKER EVENTGASTRONOMIE GMBH
Grothues 3 | 48351 Everswinkel | Tel 02582 991970
info@eventgastro-strohbuecker.de | www.eventgastro-stronbuecker.de

ALLES AUS EINER HAND
Wir beliefern Sie zu allen betrieblichen Anlassen und privaten Feiern.
Gerne stellen wir Ihnen hierflir ein auf Sie zugeschnittenes Angebot zusammen.

Leistungen
Zelte | Pagoden | Beleuchtung | Bestuhlung | Heizgerate | Sanitare Anlagen | Getrankeschank-
anlagen | Festmaterial Getrankeservice | warme & kalte Buffets | Servicepersonal

Anderungen vorbehalten.
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Mindestbestellmengen auf Anfrage

AUFGESPIESSTE KLEINIGKEITEN Preise pro Stlick

Tomate | Mozzarella | Basilikum 1,70 €
Gouda | Weintraube 1,00 €
Tortellini | Mozzarella | Tomate | Basilikum 1,70 €
Schweinefilet | Tomate | Mozzarella 2,50€
Schweinefilet | Weintraube | Mandarine 2,30 €
Hahnchenfilet | Asia Dip 1,90 €
Friichte der Saison 1,40 €

EINGEROLLTE KLEINIGKEITEN Preise pro Stlick

Lachsroélichen im Teigmantel
Lachs | Meerrettich | Schmand | Frischkase |

Schnittlauch 2,00 €
Lachsrolichen im Spinatteigmantel

Lachs | Krauterfrischkase | Spinat 2,00€
Serrano-Schinkenrdlichen im Teigmantel
Serrano-Schinken | Rucola |

Krauterfrischkase 2,00 €
Datteln im Speckmantel 1,80 €

MIT EINEM HAPPEN

gefillltes halbes Ei
Remouladen-Eigelb-Mousse

Kracker mit
Frischkase

Lachscreme

Gurkentaler

Frischkase | Lachs | Dill
Avocadomousse | Garnele
Pumpernickeltortchen mit
Frischkase | Schnittlauch | Kirschtomate
Frischkase | Kochschinken
Kirschtomate | Schnittlauch
Pumpernickeltaler
Lachs-Kasecreme
Thunfisch-Kasecreme
Avocadomousse | Chillifaden

Avocadomousse | Lachs

Ciabatta
Lachscreme

Rauchfleischsackchen
Parmesan | Rucola | Pinienkerne | Balsamico

Goudarolichen auf Pumpernickel
Gouda | Kochschinken | Ei | Frischkase

Goudarolichen auf Pumpernickel
Gouda | Ei | Frischkase

gratinierte Baguettescheiben
Tomaten | Mozzarella | Basilikum

SuBkartoffeltaler
Lachs | Krauterfrischkase

Laugenburger
Leberkéase | Senf | Krautsalat

Preise pro Stlick

1,20 €

0,70€
0,80 €

1,40 €
1,60 €

1,60 €

1,70€

1,60 €
1,40 €
1,50 €
1,70 €

2,00 €

2,00 €

2,00 €

1,90€

1,80 €

2,50€

2,20€

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.



Mindestbestellmengen auf Anfrage

MINI WRAPS Preise pro Stiick

Serrano-Schinken | Parmesan
Rucola | Frischkase

Thunfisch | Gurke | Tomate
Eisbergsalat | Kase | Frischkase

Putenbrust | Gurke | Tomate | Eisbergsalat
Remoulade | Krauterfrischkase

Gurke | Tomate | Eisbergsalat | Kase
Krauterfrischkase

Lachs | Avocadomousse | Rucola
Paprika | Tomate

MoOhre | Paprika | Mais | Kidneybohnen

1,80 €

1,80 €

1,80 €

1,80 €

2,00€

Eisbergsalat | Salsasauce | Frischkase | Kase 1,80 €

KLEINE FLEISCHSPEZIALITATEN  Preise pro Stiick

Kalbsschnitzel [60 g]
Schweineschnitzel [70 g]
Hahnchenschnitzel [60 g]
gegrillte Hahnchenunterkeule
Mini Frikadelle

Hackfleischrollichen
Paprika | Blattspinat | Fetakase | Gouda

Zucchinirolichen
Hahnchenbrustfilet | Kirschtomate

Roastbeefrdlichen
Gewdlrzgurke | Remoulade

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.

3,00 €
2,30€
2,20€
1,20 €

1,40 €

1,70 €

2,00 €

2,30 €

-

~




FINGERFOOD-PLATTEN

Variation |

Goudarolichen auf Pumpernickel
Gouda | Ei | Schnittlauch

Lachsrolichen im Spinatteigmantel
Lachs | Krauterfrischk&se | Spinat

aufgespieBt
Tomate | Mozzarella | Basilikum

aufgespieBt
Schweinefilet | Weintraube | Mandarine

Mini-Wraps
Serrano-Schinken | Parmesan
Rucola | Frischkase

aufgespieBt
Hahnchenfilet | Asia Dip

SuBkartoffeltaler
Lachs | Krauterfrischkase

Datteln im Speckmantel

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.

Mindestbestellmengen auf Anfrage

18 Stlick

20 Stlck

10 Stlick

20 Stlck

18 Stlick

20 Stlck

20 Stlck

20 Stlck

293,60 €

Variation Il

aufgespieBt 20 Stlick
Schweinefilet | Tomate | Mozzarella
Hahnchenschnitzel [60 g] 15 Stlick
Mini Frikadelle 30 Stiick
Mini-Wraps 18 Stilick
Thunfisch | Gurke | Tomate

Eisbergsalat | K&se | Frischkase

Laugenburger 18 Stilick
Leberkase | Senf

Mini-Wraps 18 Stiick

Mohre | Paprika | Mais | Kidneybohnen
Eisbergsalat | Salsasauce | Frischkase | K&se

228,40 €
Variation IlI
Schweineschnitzel [70 g] 15 Stilick
aufgespieBt 20 Stlick
Gouda | Weintraube
Lachsrolichen im Teigmantel 20 Stlick

Lachs | Meerrettich | Schmand | Schnittlauch

Pumpernickeltortchen mit 26 Stlick

Frischkase | Schnittlauch | Kirschtomate

Serrano-Schinkenrolichen im Teigmantel 20 Stick
Serrano-Schinken | Rucola | Krauterfrischkase

aufgespieBt 15 Stlick

Tortellini | Mozzarella | Tomate | Basilikum

Mini-Wraps 18 Stilick
Putenbrust | Gurke | Tomate | Eisbergsalat

Remoulade | Krauterfrischkase

234,00 €




FINGERFOOD

Mindestbestellmengen auf Anfrage

Variation IV

Mini Wraps 18 Stlick
Gurken | Tomaten | Eisbergsalat | Kase

Mini-Wraps 18 Stilick
Lachs | Avocadomousse
Rucola | Tomate | Paprika

Roastbeefrolichen 20 Stuck
Gewdrzgurke | Remoulade

Gratinierte Baguettescheiben 25 Stlck
Tomaten | Mozzarella | Basilikum

Hackfleischrollchen 15 Stlick
Paprika | Blattspinat | Fetakase | Gouda

184,90 €
Variation V - Vegetarisch
Goudarolichen 18 Stuck
Gouda | Ei | Frischkase
aufgespieBt 20 Stilick
Tortellini | Mozzarella | Tomate | Basilikum
Mini Wraps 18 Stuck

Mohre | Paprika | Mais | Kidneybohnen
Eisbergsalat | Salsasauce | Frischkase | Kase

gratinierte Baguettescheiben 25 Stlick
Tomate | Mozzarella | Basilikum

Mini Wraps 18 Stiick
Gurken | Tomaten | Eisbergsalat | Kase

179,60 €

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.



Mindestbestellmengen auf Anfrage

GARNIERTE BAGUETTESCHEIBEN * Preise pro Stiick FUR DEN KLEINEN HUNGER
UM MITTERNACHT Preise pro Person
Roastheef 2,40 €
geraucherter Lachs 2,40 € Kasebrett
) Hartkése | Weichkase | Frischkase
Kase 2,00€ Fruchtdekoration 3,90 €
Salami 2,00 € Wurstkorb
Frischwurst 2,00 € Cabanossi | Mettendchen | Schinkenwurst
Pfefferzwerge | Rauchpeitschen 3,90 €
Braten 2,00 €

Schinkenplatte

Schinken 200€ Knochenschinken | Kochschinken

Putenbrust 2,00 € Kernschinken [gerauchert/luftgetrocknet] 2,90 €
Currywurstpfanne
Rostbratwurst | hausgemachte Currysauce
Baguette 500€

*Mindestbestellmenge: 20 Stiick (10 Stlick je Sorte)

BELEGTE SCHNITTCHEN " Preise pro Stiick BELEGTE BROTCHENHALFTEN *  Preise pro Stiick

Kase Roastbeef

Salami geraucherter Lachs
Frischwurst Kase

Braten Salami

Schinken Frischwurst

Mett Braten

Putenbrust Schinken

Mett

Einzeln garniert Putenbrust

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.




Mindestbestellmengen auf Anfrage

VORSPEISEN Preise pro Stiick

Krabbencocktail im Weckglas
Spargel | Champignons | Mandarinen
Knoblauchsauce 3,50€

Gefliigelcocktail im Weckglas
Hahnchenbrust | Spargel | Ananas
Weintraube 3,20€

Preise pro Person

Honigmelone | Serrano-Schinken 3,50€
Fischplatte |

Lachs | Forelle | Sahnemeerrettich

Honig-Senf-Dip 4,50 €
Fischplatte Il

Variationen vom Lachs | Forelle | Scampi
Sahnemeerrettich | Honig-Senf-Dip 5,50 €
Entenbrust

Blattsalate der Saison | Balsamico

Croéutons 4,50 €

Vitello tonnato [ab 16 Personen]
Kalbsfleisch | Thunfischsauce | Kapern

Sardellenfilet 6,90 €
Roastheef

Remoulade | Rucola | Balsamico

Cocktailtomaten | Pinienkerne 590 €

Rehriicken an gefiillter Williamsbirne
Feldsalat | Balsamico | Preiselbeeren 590 €

Spargel eingerollt in Kochschinken
[nur in der Saison] 3,90 €

Wir empfehlen Ihnen Partybrétchen, Baguette oder
Laugen-Minis zu lhrer Vorspeise.

ANTIPASTI

gefullte Peperoni | Frischkase
gefullte Rispentomate | Frischkase
gebratene Paprika

gefullter Champignon | Serrano-Schinken
Zwiebel | Knoblauch | K&se

gebratener Champignon | Knoblauch
Fetak&se | Paprika | Friihlingszwiebeln
geflllte Zucchini | Fetakase | Schmand

gegrillte Zucchini
Olivendl | gerosteter Knoblauch

gegrillte Aubergine | Olivendl
gerOsteter Knoblauch

getrocknete Tomate

Oliven

pro Person 100g 3,45€

Flr eine Vorspeise empfehlen wir 200g pro Person.

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.
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Vorspeise 0,3 | | Hauptspeise 0,5 | | Bestellung ab 7,5 | je Sorte

SUPPEN MIT RIND Preise pro Person

Rindfleischsuppe

Eierstich | Blumenkohl

MarkkloBchen | Mohren | Lauch 0,51 550€
Gulaschsuppe

Champignons | Paprika | Zwiebeln 0,51 5,90€

SUPPEN MIT SCHWEIN Preise pro Person

Gyrossuppe

Paprika | Mais | Zwiebeln 0,51 590€

mediterrane Kartoffelsuppe

Mettendchen | Pesto | Frischkase

Paprika | Lauch | Kasseler

Mohren | Zwiebeln | Knoblauch 0,51 590€

SUPPEN MIT GEFLUGEL Preise pro Person

Hlhnersuppe
HUhnerfleisch | Eierstich | Reis

Gemusestreifen 0,51 5,50€

Gyrossuppe

Paprika | Mais | Zwiebeln 051 590€

Asia-Curry-Suppe
Hahnchen | Basmati-Reis | MGhren
Schalotten | Curry | Knoblauch

Kokosmilch 0,51 590€

SUPPEN MIT WILD Preise pro Person

Gulaschsuppe
Cremechampignons | Pfifferlinge

Stockschwammchen | Rotwein 0,51 590€

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.

SUPPEN MIT RIND / SCHWEIN

Mexikosuppe
Hackfleisch | Mais | Kidneybohnen
Mohren | Peperoni | Tomaten

Ajvarsuppe
Hackfleisch | Kartoffeln
Schmelzkase | Créme fraiche

Kaselauchsuppe
Hackfleisch | Champignons

Reitersuppe
Hackfleisch | Champignons
Paprika | Ananas | Tomaten

Pizzasuppe
Hackfleisch | Champignons | Paprika
Tomaten | Schmelzkase

0,51

0,51

0,51

0,51

0,51

Preise pro Person

550€

590€

5,50 €

5,50 €

5,50 €
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Vorspeise 0,3 | | Hauptspeise 0,5 | | Bestellung ab 7,5 | je Sorte

VEGETARISCHE SUPPEN

SuBkartoffelcremesuppe

Mohren | Créme fraiche | Ingwer 0,51

mediterrane Kartoffelsuppe
Paprika | Pesto | Lauch | MOhren

Zwiebeln | Knoblauch | Frischkase 0,5

Ajvarsuppe
Mais | Paprika | Kartoffeln

Schmelzkéase | Créme fraiche 0,51

Tomatencremesuppe
Créme fraiche | Knoblauch | Zwiebeln 0,51

Brokkolicremesuppe
Parmesan | Knoblauch | Creme fraiche 0,5 |

Spargelcremesuppe

[nur in der Saison] 0,51
Klrbiscremesuppe

Kartoffeln | Zwiebeln | Lauch

[nur in der Saison] 0,51

Preise pro Person

550 €

590€

590€

550€

550 €

550€

550 €

HAUSGEMACHTE EINTOPFE Preise pro Person

Grunkohleintopf
Mettendchen | Kasseler | Kartoffeln
[nur in der Saison]

051 7,50€

Erbseneintopf
Schinkenwurst | Kasseler | Kartoffeln
Mettendchen | Mohren | Lauch

051 6,90€

Mohreneintopf
FleischkloBchen | Kartoffeln
Lauch | Zwiebeln

051 6,90€

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.



BROTCHEN Preise pro Stiick

verschiedene Sorten Partybrétchen
Mohn | Sesam | Kase | normal

normale Partybrdtchen
normale Br6tchen

Laugen-Minis
Salz | Sesam | Kase

0,45€

0,35€
0,42¢€

0,30 €

DIPS Preise pro Person
Knoblauch 0,60 €
Tomate-Knoblauch 0,60 €
Tzatziki 0,60 €
Aioli 0,60 €
Frischkase-Lauch 0,60 €
Paprika-Feta-Krauter 0,60 €
Tomate-Feta 0,60 €
Salsa 0,60 €
Avocado 0,60 €
Honig-Senf 0,60 €

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.

BAGUETTE

Ciabatta

normales Baguette

verschiedene Sorten Baguette

Lachscreme
Krauterquark
Sour Cream
Kartoffelcreme
Obatzter
Dattel-Curry

Hummus

BUTTERVARIATIONEN
Krduter | Tomate

Preise pro Stlick

2,50 €
2,50 €

auf Anfrage

0,60 €
0,60 €
0,60 €
0,60 €
0,60 €
0,60 €
0,60 €

Preise pro Person

0,80 €



VOM SCHWEIN

Filettopf
WeiBweinrahmsauce | Champignons

 Pfefferrahmsauce | Paprika

Schweinefilet
~ WeiBweinrahmsauce
Champignonrahmsauce
7Pfefferrahmsauce

Schweinefilet im Speckmantel
an Rahmsauce

Schweinefilet an mediterraner Sauce
gefiillt mit

Serrano-Schinken | getrocknete Tomaten

Blattspinat | Frischkase | Kase

italienische Krguter | Tomaten

Geschnetzeltes vom Schwein
Champignonrahmsauce

Schweinerouladen in Rahmsauce
Kochschinken | Kase

Schnitzelauflauf

Westfalisch
Champignons | geschmorte Zwiebeln
Kase | Sahnesauce

Toskana

Champignons | Tomaten
Basilikum | Mozzarella
mediterrane Sauce

panierte Schnitzel

tiberbackenes Gyros in Metaxasauce
Champignons | Paprika
Tomaten | Kase

Pfannengyros in Metaxasauce
Champignons | Paprika | Tomaten

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.
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Riickenbraten

Bratensauce
Rahmsauce
gefiillt mit
Brokkoli | Kase

Mett | Paprika
Backobst
Nackenbraten
Bratensauce
Krustenbraten aus dem Schweineriicken
Bratensauce
Rahmsauce

Backschinken
Bratensauce

Kasselerriickenbraten
Bratensauce

Schinkenbraten
Bratensauce

Dicke Schweinerippe
Bratensauce

Mini Haxen
Bratensauce

Leberkédse

Frikadellen
Bratensauce

grobe Bratwurst
Bratensauce

Niirnberger Bratwurstschnecken
Bratensauce

Currywurstpfanne
Rostbratwurst | hausgemachte Currysauce
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VOM GEFLUGEL

Hahnchenbrustfilet
mediterrane Sauce
Pfefferrahmsauce

iiberbackenes Hahnchenbrustfilet
in pikanter italienischer Sauce
Oliven | Paprika | Tomaten | Peperoni | Kase

Geschnetzeltes vom Hahnchen
in Champignonrahmsauce

Tomatensauce
Lauch | Champignons | Mohren

Ingwer-Sahnesauce
Staudensellerie | Brokkoli | Champignons
Paprika | Sojasprossen

Hahnchengyros in Metaxasauce
Champignons | Paprika | Tomaten

tiberbackenes Hahnchengyros
in Metaxasauce
Champignons | Paprika | Tomaten | Kase

Thai Curry
Hahnchenbrust | Zuckerschoten | Mohren
Zucchini | Paprika | Zwiebeln | Kokosmilch
Knoblauch

paniertes Gefliigel
Hahnchenschnitzel Mexiko
mit Tortilla Chips-Panade
7Héhnchenschnitzel
~ putenschnitzel

Putenrélichen
geflllt mit
Blattspinat | Paprika | Kase
Tomaten-Ricottasauce

Serrano-Schinken | Gorgonzola
Gorgonzola-Sahnesauce

rosa gebratene Entenbrust
(wird vor Ort zubereitet)
Orangensauce



VOM RIND

rosa gebratenes Rinderfilet
(wird vor Ort zubereitet)

Pfefferrahmsauce
Krauterbutter

gefiilltes Rinderfilet an mediterraner Sauce
Serrano-Schinken | getrocknete Tomaten
Blattspinat | Frischkase | italienische Krauter
Kése | Tomaten

Tafelspitz in Zwiebelsauce
Tafelspitz in Meerrettichsauce

Rinderbraten
Bratensauce
Rotweinsauce

Rinderrouladen in herzhafter Bratensauce
Schinkenspeck | Zwiebeln | Gewurzgurken

klassischer Sauerbraten
kraftige Sauce

Geschnetzeltes vom Roastheef
Stroganoff Art
Paprika | Champignons | Gewurzgurken

Geschnetzeltes aus der Rinderhiifte
jahmsauce | Champignons
Rotweinsauce | Paprika

Gulasch vom Rind
Champignons | Paprika | Zwiebeln

Kalbsbraten
WeiBweinrahmsauce

Geschnetzeltes vom Kalb
WeiBweinrahmsauce | Champignons

VOM WILD

Braten von der Rehkeule an Rotweinrahmsauce
Pfifferlinge | Stockschwammchen
Williamsbirne | Preiselbeere

Ragout vom Reh in Rotweinrahmsauce
Pfifferlinge | Stockschwammchen
Cremechampignons

Hirschbraten an Rotweinrahmsauce
Pfifferlinge | Cremechampignons

Braten von der Wildschweinkeule
an Rotweinsauce
Waldpilze der Saison

Wildgulasch in Rotweinsauce
Waldpilze der Saison

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.



FISCH-
SPEZIALITATEN

VOM FISCH

Lachsfilet
_Riesling-Safran-Sauce
Dill-Sahne-Sauce

uberbackene Garnelen
Blattspinat | Tomaten
Frihlingszwiebeln | Kase

auf Anfrage
gebratene Garnelen aus der Gusspfanne
Knoblauch-Dip

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.

—v.




KLASSIKER

Rahmsauce
Champignonrahmsauce
Paprikasauce
Pfefferrahmsauce
Geflligelrahmsauce
WeiBweinrahmsauce

Sauce Hollandaise

ITALIENISCHE SAUCEN

Mediterrane Sauce

Tomaten-Ricotta-Sauce

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.
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KASE SAUCEN

Gorgonzolasauce

Kase-Sahne-Sauce

SAUCEN ZUM FISCH

Riesling-Safran-Sauce
Dill-Sahne-Sauce

Senfsauce

FRUCHTIGE SAUCEN

Mandarinen-Curry-Sauce

Curryrahmsauce



KARTOFFELN

Bratkartoffeln
Schinkenwdrfel | Zwiebeln

Rostkartoffeln
Schinkenwdrfel | Zwiebeln

Salzkartoffeln
Schwenkkartoffeln

gebratene Kartoffeln
Chili | Knoblauch | Tomatensauce

Rosmarinkartoffeln
mit Schale

Folienkartoffeln
Krauterquark

Kartoffelgratin

Kartoffelpiiree
geschmorte Zwiebeln

kleine Knodel
Schupfnudeln

Gnocchi

auf Anfrage vor Ort frittiert
Kartoffelspalten

ROsti

Kartoffelkroketten
Herzoginkartoffeln
Pommes Frites

SiiBkartoffelpommes

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.

REIS

Reis
Naturreis
Basmati Reis

Reis Mexiko
Paprika | Tomaten | Peperoni | Mais

Tomatenreis
Fleischtomaten | Paprika | Knoblauch

NUDELN

Fusilli
Bandnudeln
Spaghetti
Penne

Spatzle



GEMUSEVARIATIONEN KLASSISCH

Kaisergemiise
Brokkoli | Blumenkohl | MGhren | Butter

Gemiise-Vielfalt

Erbsen | MOhren | Blumenkohl mit Sauce
Hollandaise und Butterbrdsel

Brokkoli mit Sauce Hollandaise

Bohnen mit Schinkenwtirfel

Gemiise in einer Schmandsauce
Paprika | Zucchini | Aubergine
Champignons | Kirschtomaten

Brokkoli
Sauce Hollandaise

Bohnchen im Speckmantel
Bohnen mit Schinkenwiirfel

Blumenkohl
Sauce Hollandaise | Butterbrosel

Rosenkohl
~ Béchamelsauce | Schinkenwiirfel
Butter | Schinkenwiirfel

Apfelrotkohl

Kohlrabi
Béchamelsauce
Butter

Griinkohl

Schinkenwiirfel | Zwiebeln
Wirsing

Béchamelsauce

Wirsing-Mohrengemiise
Béchamelsauce

Sauerkraut
Schinkenwurfel | Zwiebeln

geschalter Stangenspargel
[200g, nur in der Saison]
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UBERBACKENES

Ratatouille
Zucchini | Paprika | Auberginen | Feta

Blattspinat
Schinkenwdrfel | Zwiebeln | Schmand
Knoblauch | Kase

Blattspinat vegetarisch
Zwiebeln | Schmand
Knoblauch | Kase

Zucchini und Paprika
Créme Fraiche | Feta

Brokkoli
Béchamelsauce | Kase

gefillite Ofentomaten
Frischkase | Chilli | Knoblauch

Gemiise Mix
Béchamelsauce | Blumenkohl | Brokkoli
Bohnen | Erbsen | Mohren |

GEMUSEVARIATIONEN
AUS DER PFANNE

| Zuckerschoten | Champignons | MOhren
Zucchini | Paprika

Il Mais | Kirschtomaten | Zucchini
Paprika | Feta

[l Champignons | Bohnen
Kirschtomaten | M6hren | Paprika

gebratene Champignons
Knoblauch | Zwiebeln
Dip Auswahl

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.
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FRISCHE SALATE

Blattsalate der Saison
Sahnedressing

Eisbergsalat
Joghurtdressing

Endiviensalat
Sahnedressing

Feldsalat
Tomate | Mozzarella | Balsamico

Rucola
Tomate | Mozzarella | Balsamico

NUDELSALATE

Tortellini Salat
Balsamico | Kirschtomaten | Mozzarella
Friihlingszwiebeln | Essig-Ol

Spaghetti Salat
Paprika | Kirschtomaten | Peperoni

Westfalisch
Fleischwurst | Erbsen | Paprika

Athen
getrocknete Tomaten | Oliven | Feta

Toskana
Rucola | Pinienkerne | Parmesan
getrocknete Tomaten | Kirschtomaten

KARTOFFELSALATE

Bayrischer Kartoffelsalat
Schinkenwiurfel | Gewtirzgurken
Zwiebeln | Essig-Ol

Kartoffelsalat
Gewdlrzgurken | Eier

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.

GEMUSESALATE

mediterraner Gemiisesalat
Paprika | Auberginen | Zucchini
Mohren | Champignons | Balsamico

Tomate-Mozzarella
Basilikum | Balsamico

Bauernsalat
Paprika | Oliven | Gurken | Tomaten
rote Zwiebeln | Feta | Essig-Ol

Bayrischer Salat
Leberkase | Mohren | Radieschen | Kohlrab
Fruhlingszwiebeln | Gouda | Senf-Dressing

gelber Bohnensalat
Sahnedressing

bunter Bohnensalat
Kidneybohnen | gelbe Wachsbohnen
griine Brechbohnen | Paprika | Mais
rote Zwiebeln | Essig-Ol

Tomatensalat
Essig-Ol | Schnittlauch

Kirschtomatensalat
Frihlingszwiebeln | Créutons
Knoblauch | Olivenol

Waldorfsalat
Sellerie | Mandarinen | Apfel | Walnuss

Gurkensalat
Essig-Ol
Dill-Sahnedressing

Reissalat
Erbsen | Paprika | Mais | Kidneybohnen
Feta | Friihlingszwiebeln | Essig-Ol

Couscous Salat
Paprika | Tomaten | Gurken | Feta

Mohrensalat
Apfel | Ananas



ROHKOST SALATE MIT MAYONNAISE

Rohkost mit zweierlei Dressings Schichtsalat
Paprika | Tomaten | Mais | MGhren gekochter Schinken | Lauch | Ananas
Gurken | gelbe Bohnen Sellerie | Mais | Eier

Rohkost-Mix in Vinaigrette

) : Eiersalat
Paprika | Tomaten | Gurken | Mais

Spargel | Champignons

Porreesalat

KASESALATE Apfel | Ananas | Eier

Kasesalat KOHLSALATE
Gouda | Peperoni | Kidneybohnen
Mais | Paprika | Zwiebeln | Essig-Ol
WeiBkrautsalat Barbecue

Paprika Kase Salat
. WeiBkohl | MOhren | Zwiebeln

Schinkenwurst | Friihlingszwiebeln

Essig-Ol .
klassischer Krautsalat
Tacco Salat

Hackfleisch | Paprika | Mais | Tomaten
Kidneybohnen | Schmand | Gouda
Gurken | Tortilla-Chips

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.
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KLASSIKER

Herrencreme mit Rum

Rote Grltze mit Vanillesauce
Welfenspeise mit Weinschaum
Schokoladencreme

Vanillecreme mit Himbeermousse

Tiramisu mit Amaretto [ab 10 Personen]

SPAGHETTICREME MIT

weiB3e Schokoraspel | Erdbeermousse

weile Schokoraspel | Mangomousse

MASCARPONECREME MIT

Kirschen

Orangen

Himbeeren

Brombeeren

Baileys | Sauerkirschen
Baileys | Himbeeren

Serviert in kleinen Glaschen

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.

SCHMANDCREME MIT

Waldfrtchten

Himbeeren | Mandelblatter

Himbeeren | Spekulatius (nur in der Saison)

PANNA COTTA MIT

Himbeermousse

Erdbeermousse

Friichten der Saison

Erdbeeren [nur in der Saison]

Mangomousse

JOGHURTCREME MIT

Trauben

Pfirsich

MOUSSE

Zitronenmousse

Limettenmousse

Cappuccinomousse

Dunkles Mousse au chocolat



DESSERTS

QUARKCREME MIT

Rote Beeren | Schokoraspel

Stracciatella

Raffaello | Himbeeren

Cookies | Trauben

BAYRISCHER OBSTSALAT MIT

Birnen | Weintrauben | Bananen
Apfel | Kiwi | Schmand

OBSTPLATTE MIT

Obst der Saison

BAYRISCH CREME MIT

Zimt

Vanille

Himbeermousse

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.
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KLASSIKER

Chili con Carne
Hackfleisch | Mais | Kidneybohnen
Tomaten | Knoblauch | Chili

Reispfanne Mexiko
Hackfleisch | Kidneybohnen | Mais
Chili | Schmand | Friihlingszwiebeln

Spaghetti Bolognese
Tomatensauce | Hackfleisch | Mohren
Staudensellerie | Zwiebeln | Knoblauch

Spaghetti mit Garnelen
Parmesan | Pesto | Zwiebeln
Olivendl | Knoblauch

Spaghetti mit Kirschtomaten
Parmesan | Pinienkerne | Basilikum
Pesto Rosso | Knoblauch

Penne Pfanne Toskana
Hahnchenbrust | Zucchini | Mohren
Champignons | Paprika | Tomaten
Pesto | Créme fraiche | Sahne

Tortellini
Sahnesauce | Kochschinken
Champignons | Brokkoli

Nudelpfanne Mediterran
schwarze Oliven | Zuckerschoten

Zucchini | Paprika | getrocknete Tomaten

Rucola | rotes Pesto

Nudelpfanne Asia
Hahnchenbrust | Sojasprossen
Frihlingszwiebeln | Paprika
Zuckerschoten | Champignons

Nudelpfanne Asia vegan
Sojasprossen | Frihlingszwiebeln
Paprika | Zuckerschoten
Champignons | M6hren

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.

UBERBACKEN

Gyros Auflauf
Makkaroni | Paprika | Mais
Zwiebeln | Kase

klassische Lasagne
Tomatensauce | Hackfleisch | Kase

Gemiiselasagne mit Tomatensauce
Tomaten| Paprika | MGhren
Staudensellerie | Zwiebeln

Knoblauch | BEchamelsauce | Kase

Gemiiselasagne mit Sahnesauce
Brokkoli | Blumenkohl | MGhren
Erbsen | Bohnen

Sahnesauce | Kase

Lasagne mit Lachs
Spinat | Béchamelsauce | Kase

Cannelloni
Tomatensauce | Gemusekéasefillung

Tortellini
Kochschinken | Champignons
Brokkoli | Kase | Sahnesauce

Enchilada

Zucchini | Paprika | Auberginen
Tomaten | Kase | Mais | Kidneybohnen
Knoblauch | Zwiebeln




VORSPEISEN

Antipasti

gebratene Paprika
gebratener Champignon | Knoblauch

gegrillte Zucchini
Olivenol | gerosteter Knoblauch

gegrillte Auberginen
Olivendl | gerbsteter Knoblauch

Paprika | Frihlingszwiebeln

getrocknete Tomate

pro Person 100g

SUPPEN

Klirbiscremesuppe
Kartoffeln | Zwiebeln | Lauch
[nur in der Saison]

Tomatencremesuppe
Créme fraiche | Knoblauch | Zwiebeln

GEMUSEVARIATIONEN
AUS DER PFANNE

I Zuckerschoten | Champignons | MGhren
Zucchini | Paprika

Il Champignons | Bohnen
Kirschtomaten | Mohren | Paprika

HAUPTSPEISEN

Chili
Veganes Hack | Paprika | Kidneybohnen
Mais | Tomaten | Zwiebeln | Knoblauch

Spaghetti Gemiisebolognese
Tomaten | Mohren | Lauch
Staudensellerie | Knoblauch | Zwiebeln
Paprika | Rotwein

Gemiise Kokos Curry

Mohren | Paprika | Zuckerschoten
Mungobohnensprossen | Ingwer
Knoblauch | Zwiebeln

Nudelpfanne Asia

Sojasprossen | Fruhlingszwiebeln
Paprika | Zuckerschoten
Champignons | MOhren

Spaghetti Mediterran
Kirschtomaten | Knoblauch
Basilikum | Olivendl

Gemiiselasagne

Tomaten | Paprika | MGhren
Staudensellerie | Zwiebeln
Knoblauch | Béchamelsauce | Kése

Gemiiseschnitzel

Erbsen | MOhren | Mais
Vegane Schnitzel

auf Basis von Pflanzenprotein

DESSERTS

Himbeercreme
Kokosmilch | GrieB3 | Zitrone

Panna Cotta mit Himbeermousse
Mandelmilch

Panna Cotta mit Erdbeermousse
Mandelmilch



MIT EINER FLEISCHSORTE Preise pro Person

Schinkenbraten in Bratensauce
Schwenkkartoffeln
uberbackener Brokkoli

. 1290 €
Backschinken in Bratensauce
Rostkartoffeln
Gemuse-Vielfalt [S.19]
. 13,40 €

Mini Haxen mit Bratensauce
Kartoffelplree mit geschmorten Zwiebeln
Sauerkraut

... 13,50 €

Kasselerriickenbraten in Bratensauce
Bratkartoffeln | Grtinkohl
... 13,50 €

Schnitzel vom Schwein
Champignonrahmsauce
Paprikasauce
Kartoffelgratin
Gemlse-Vielfalt [S.19]
. 14,90 €

Geschnetzeltes vom Schwein
in Champignonrahmsauce
Penne
Rohkost-Mix in Vinaigrette
.. 15,40 €

Schweinefilet in Champignonrahmsauce
Schwenkkartoffeln
Gemuse in einer Schmandsauce

... 15,50 €

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.

tiberbackenes Hahnchenbrustfilet
in pikanter italienischer Sauce
Penne
Gemdusevariation Ill aus der Pfanne [S.19]

... 15,40 €

Putenrodlichen gefiillt mit Blattspinat,
Paprika und Kase in Tomaten-Ricottasauce
Rosmarinkartoffeln
Uberbackener Blattspinat
mediterraner Gemdusesalat

... 17,30 €
Gulasch vom Rind
Fusilli
Eisbergsalat in Joghurtdressing
. 14,40€

Geschnetzeltes vom Roastbeef Stroganoff Art
Spatzle
Tomate-Mozzarella mit Basilikum

... 20,40 €
Rinderbraten in Bratensauce
Schwenkkartoffeln
Bohnchen im Speckmantel
... 15,90 €

Tafelspitz in Zwiebelsauce
Salzkartoffeln
Blattsalate der Saison in Sahnedressing

.. 16,40 €
Rinderrouladen in Bratensauce
kleine Knodel | Apfelrotkohl
... 16,80 €
Braten von der Wildschweinkeule
in Rotweinsauce mit Waldpilzen
kleine Knodel | Apfelrotkohl
.. 17,20€




MIT ZWEI FLEISCHSORTEN

Preise pro Person

KLASSIKER 1

Hahnchenschnitzel mit Mandarinen-Currysauce

Schweineschnitzel mit Champighonrahmsauce
Kartoffelgratin | Schwenkkartoffeln
Gemlse-Vielfalt [S.19]
Herrencreme mit Rum

Mini Haxen mit Bratensauce
Backschinken in Bratensauce
Kartoffelgratin | Kartoffelplree
Sauerkraut | Apfelrotkonhl
Bayrische Creme mit Zimt
16,45 €

Rinderrouladen in herzhafter Bratensauce
Krustenbraten aus dem Schweineriicken in
Rahmsauce
Kartoffelgratin | kleine Knodel
Kohlrabi in Béchamelsauce | Apfelrotkohl
Spaghetticreme mit Mangomousse
Herrencreme mit Rum
18,10 €

Backschinken in Bratensauce
Hahnchenschnitzel mit Pfefferrahmsauce
Schupfhudeln | Bratkartoffeln
Gemlse-Vielfalt [S.19]
Blattsalate der Saison in Sahnedressing
dunkles Mousse au chocolat | Raffaellocreme
19,35 €

Rinderbraten in Bratensauce
Geschnetzeltes vom Hahnchen
in Champignonrahmsauce
Schwenkkartoffeln | Spatzle
Bohnen mit Schinkenspeck
Blumenkohl mit Sauce Hollandaise
Blattsalate der Saison in Sahnedressing
Limettenmousse | Schokoladencreme
19,55 €

KLASSIKER 2

Rinderrouladen in herzhafter Bratensauce

Schweinefilet mit Champignonrahmsauce
Kartoffelgratin | Spatzle
Brokkoli und Blumenkohl mit Sauce Hollandaise
Herrencreme | Spaghetticreme mit Erdbeersauce

Schweinefilet in Pfefferrahmsauce

Putenrélichen gefiillt mit Blattspinat,

Paprika und Kase in Tomaten-Ricottasauce
Schwenkkartoffeln | Bandnudeln
Gemusevariation | aus der Pfanne [S.19]
Rohkost Mix in Vinaigrette
Waldfruchtcreme | Cappuccinomousse

20,35 €

Filettopf vom Schwein mit Champignons
in WeiBweinrahmsauce
Lachsfilet in Dill-Sahne-Sauce
Bandnudeln | Schwenkkartoffeln
Brokkoli mit Sauce Hollandaise
Uberbackener Blattspinat
Himbeercreme mit Mandelblattern
20,70 €

Kalbsbraten in WeiBweinrahmsauce

Filettopf vom Schwein mit Paprika

in Pfefferrahmsauce
Schwenkkartoffeln | Schupfnudeln
Gemudsevariation | aus der Pfanne [S.19]
Gurkensalat in Sahne-Dill-Dressing
Tomate-Mozzarella mit Basilikum
Spaghetticreme mit Erdbeermousse

21,80 €

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.
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ab 30 Personen

MIT DREI FLEISCHSORTEN Preise pro Person

KLASSIKER

Rinderrouladen in herzhafter Bratensauce

Schweinefilet in WeiBweinrahmsauce

Hahnchenschnitzel mit Pfefferrahmsauce
Schwenkkartoffeln | Bandnudeln
Gemuse-Vielfalt [S.19] | Apfelrotkohl
Herrencreme mit Rum
Panna Cotta mit Mangomousse

19,30 €

Geschnetzeltes vom Kalb mit Champignons
in WeiBweinrahmsauce
Schweinefilet in Pfefferrahmsauce
gefillite Putenrélichen mit Serrano-Schinken
und Gorgonzola in Gorgonzolasauce
Schwenkkartoffeln | Spatzle
geflillte Ofentomaten
Gemuse in Schmandsauce
Rohkost mit zweierlei Dressings
Spaghetticreme mit Erdbeermousse
Raffaellocreme

21,80 €

Lachsfilet in Riesling-Safransauce

Rinderrouladen in herzhafter Bratensauce

Schweinefilet im Speckmantel

an Rahmsauce mit Krauterfarce
kleine Knodel | Bandnudeln
Schwenkkartoffeln
tberbackener Blattspinat | Apfelrotkohl
Blumenkohl mit Sauce Hollandaise
Rohkost mit zweierlei Dressings
Schokoladencreme mit Vanillesauce
Panna Cotta mit Erdbeermousse

22,25 €

Rinderbraten in Bratensauce
Schweineschnitzel mit Paprikasauce
Hahnchenbrustfilet mit Champighonrahmsauce
Kartoffelgratin | ROstkartoffeln | Spatzle
Gemuse-Vielfalt [S.19]
Blattsalate der Saison in Sahnedressing
Spaghetticreme mit Erdbeermousse
dunkles Mousse au chocolat
20,35 €

Lachsfilet in Dill-Sahnesacue
Krustenbraten aus dem Schweineriicken
in Bratensauce
Geschnetzeltes vom Hahnchen in
Champignonrahmsauce
Kartoffelgratin | Schwenkkartoffeln | Spatzle
Brokkoli mit Sauce Hollandaise
Blattspinat Uberbacken
Himbeercreme mit Mandelblattern
Zitronenmousse
19,65 €

SCHNITZEL MENU

Schnitzelauflauf vom Schwein
Sahnesauce | Champignons
geschmorte Zwiebeln | Kase

panierte Schnitzel vom Schwein
mit Pfefferrahmsauce und Paprikasauce
Hahnchenschnitzel
mit Mandarinen-Currysauce
Rosmarinkartoffeln | Kartoffelgratin | Fusilli
Gemiuse-Vielfalt [S.19]
verschiedene Sorten Partybrotchen
16,65 €

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.



BESONDERES Preise pro Person

PFANNEN SPEKTAKEL |

Gyros in Metaxasauce

Reispfanne Mexiko

asiatische Nudelpfanne vegan

Krautsalat | Rohkost-Mix in Vinaigrette
Baguette und Partybrotchen mit dreierlei Dips
und Butter Variationen

Front Cooking [auf Anfrage]
[vor Ort in einer GuBpfanne zubereitet]
ohne Front Cooking . 16,90€

PFANNEN SPEKTAKEL Il

Nudelpfanne Asia

Nudelpfanne Mediterran

Spaghetti mit Garnelen

Couscoussalat| Tomate-Mozzarella

Baguette und Partybrotchen mit dreierlei Dips
und Butter Variationen

Front Cooking [auf Anfrage]
[vor Ort in einer GuBpfanne zubereitet]
ohne Front Cooking ... 14,50€

MENU-
EMPFEHLUNGEN

ab 30 Personen

BAYERN GAUDI
Mini Haxen mit Bratensauce und Senf
Backschinken in Bratensauce
Hahnchenschnitzel mit Pfefferrahmsauce
Kartoffelplree mit geschmorten Zwiebeln
Schwenkkartoffeln | Spatzle
Sauerkraut | Apfelrotkonhl
Endiviensalat in Sahnesauce
Krautsalat mit Essig-Ol
Bayrische Creme mit Zimt
Bayrischer Obstsalat mit Schmand
19,60 €

REIBEKUCHEN FRONT COOKING
Vor Ort in einer GuBpfanne zurbereitet
Reibekuchen mit
Lachs und Krauterschmand
westfalischem Schnippelschinken
und Schmand
hausgemachtem Apfelkompott
[auf Anfrage]

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwSt.
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ab 40 Personen

DREI GANGE MENUS Preise pro Person
Vorspeise Vorspeise
Tomatencremesupe klassische Rindfleischsuppe

Créme fraiche | Knoblauch | Zwiebeln
Hauptspeise

Schnitzel vom Schwein mit

Champignonrahm- und Paprikasauce
Hahnchenschnitzel mit Mandarinen-Currysauce
Rinderrouladen in Bratensauce

Salzkartoffeln | Kartoffelgratin | Spatzle

Kohlrabi in Béchamelsauce | Apfelrotkohl
Blumenkohl mit Sauce Hollandaise

Blattsalate der Saison in Sahnedressing

Hauptspeise
Schweinefilet in WeiBweinrahmsauce
Lachsfilet in Riesling-Safransauce
Hahnchenbrustfilet mit Pfefferrahmsauce
Schwenkkartoffeln | Kartoffelgratin | Fusilli
Zucchini und Paprika mit Feta Uberbacken
Brokkoli mit Sauce Hollandaise
Blattspinat iberbacken
Tomate-Mozzarella mit Basilikum

Rohkost-Mix in Vinagrette Dessert

Herrencreme mit Rum
Schmandcreme mit Himbeeren
und Mandelblatter

Dessert
dunkles Mousse au chocolat

Panna Cotta mit Erdbeermousse 23,90 €

25,65 €

Vorspeise

Vorspeise am Buffet serviert Fischplatte Il dazu Baguette

Antipasti Variation dazu Baguette
Hauptspeise

Lachsfilet in Dill-Sahnesauce

Filettopf vom Schwein mit Paprika

in Pfefferrahmsauce

Rinderbraten in Rotweinsauce
Rosmarinkartoffeln | Schwenkkartoffeln
Bandnudeln

Gemiuse-Vielfalt [S.19]

Rohkost mit zweierlei Dressings

Hauptspeise
Schweinefilet in Champighonrahmsauce
geflllte Putenrdlichen mit Blattspinat, Paprika
und Kase an Tomaten-Ricottasauce
Gulasch vom Rind
Schupfnudeln | Schwenkkartoffeln | Knodel
Gemusevariation | aus der Pfanne [S.19]
Uberbackene Ofentomaten
Apfelrotkohl

Blattsalate der Saison in Sahnedressing Dessert

Schokoladencreme

Dessert Zitronenmousse

Spaghetticreme mit Mangomousse
Baileyscreme mit Himbeeren

28,30 €

27,45 €




GRILLBUFFET WESTFALISCH

Preise pro Person

Spezialitaten vom Grill

Nackensteaks | Ruickensteaks
Hahnchenbrustfilet | Schweinebauch
Ndrnberger Bratwurstschnecken | Rostbratwurst

Salate

westfalischer Nudelsalat | Kartoffelsalat
Krautsalat | Porreesalat

Rohkost Mix in Vinaigrette

gelber Bohnensalat in Sahnedressing

Brot & Dips

verschiedene Sorten Partybrotchen
verschiedene Sorten Baguettes
Butter Variationen

Krauter | Tomate

Dips

Knoblauch | Salsa | Lauch

Auswahl an Grillsaucen

ab 60 Personen ... 13,90 €

Preise inklusive Grill und Grillzubehor. Grillmeister
und Servicekrafte werden gesondert berechnet.

GRILLBUFFET MUNSTERLAND Preise pro Person

Spezialitaten vom Grill

Nackensteaks | Riickensteaks | Hadhnchenbrustfilet
FiletspieBe vom Schwein | Grillfackeln
HackfleischspieBe | Kasegriller

GemusespieBe

warme Beilagen
Schwenkkartoffeln aus der GuBpfanne

Salate

Tomate Mozzarella mit Basilikum

Bauernsalat | Eiersalat | Tortellinisalat in Balsamico
Schichtsalat | Kartoffelsalat | Tacco Salat

Brot & Dips

verschiedene Sorten Partybrétchen
verschiedene Sorten Baguettes
Butter Variationen

Krauter | Tomate

Dips

Knoblauch | Salsa | Lauch

Auswahl an Grillsaucen

ab 60 Personen ... 15,90 €

Preise inklusive Grill und Grillzubehor. Grillmeister
und Servicekrafte werden gesondert berechnet.

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.



GRILLBUFFET MEDITERRAN

Spezialitaten vom Grill
Rinderhiftsteaks | Hadhnchenbrustfilet
WellenspieBe vom Schwein
GarnelenspieBe | Lachssteaks

warme Beilagen

Patatas Bravas | Rosmarinkartoffeln
Zucchini und Paprika mit Feta Uberbacken
geflillte Ofentomaten

Frischkase | Chili | Knoblauch

Salate
Kirschtomatensalat | Couscoussalat
Spaghettisalat

Brot & Dips

verschiedene Sorten Baguettes
Krauterbutter

Dips

Aioli | Guacamole | Feta-Tomaten-Frischkase
Auswahl an Grillsaucen

ab 60 Personen ... 20,00 €

Preise inklusive Grill und Grillzubehor. Grillmeister
und Servicekrafte werden gesondert berechnet.

Preise pro Person

GRILLBUFFET GOURMET Preise pro Person

Spezialitaten vom Grill

Rehwildsteaks | Wildbratwurstschnecken
Nackensteaks | Riickensteaks
Schweinerouladenspiefe | Hadhnchenbrustfilet
Lachssteaks

warme Beilagen
Schwenkkartoffeln aus der GuBpfanne

Salate

Gurkensalat in Dill-Sahnedressing | Bauernsalat
Nudelsalat Toskana | Kirschtomatensalat
Eiersalat | Kartoffelsalat

Brot & Dips

verschiedene Sorten Partybrdtchen
verschiedene Sorten Baguettes
Butter Variationen

Krauter | Tomate

Dips

Knoblauch | Salsa | Lauch

Auswahl an Grillsaucen

ab 60 Personen ... 17,50 €

Preise inklusive Grill und Grillzubehar. Grillmeister
und Servicekrafte werden gesondert berechnet.




GRILLBUFFET BARBECUE

Preise pro Person

Spezialitaten vom Grill

Spareribs

Rindfleisch Patties | Geflligel Patties

Gemdise Patties

Hamburgerbrotchen zum Belegen mit
Zwiebeln | RGstzwiebeln | Eisbergsalat
Tomaten | Gurken | Scheibenkase | Bacon
Hamburgersauce | BBQ Sauce | Curryketchup
Mayonnaise | Joppie Sauce

Beilagen
Wedges | Pommes frites vor Ort frittiert

Salate
Nudelsalat California | WeiBkrautsalat Barbecue
Kirschtomatensalat | Kdsesalat

ab 60 Personen 13,90 €

Preise inklusive Grill und Grillzubehor. Grillmeister
und Servicekrafte werden gesondert berechnet.

33

GRILLBUFFET EXCLUSIV Preise pro Person

Spezialitaten vom Grill

Nackensteaks | Rindersteaks

FiletspieBe vom Schwein | SchweinerouladenspieBe
HahnchenbrustfiletspieBe

Lachssteaks | GarnelenspieB3e

Grillkase

warme Beilagen
Rosmarinkartoffeln
Gemusevariation aus der GuBpfanne

Salate

Bauernsalat | Spaghetti Salat

Tacco Salat | Porreesalat | Kartoffelsalat
Tomate Mozzarella mit Basilikum

Brot & Dips

verschiedene Sorten Partybrotchen
verschiedene Sorten Baguettes
Butter Variationen

Krauter | Tomate

Dips

Knoblauch | Salsa | Lauch

Auswahl von Grillsaucen

Dessert
Spaghetticreme mit Erdbeermousse
Cappuccinomousse

ab 60 Personen 21,90 €

Preise inklusive Grill und GrillzubehOr. Grillmeister
und Servicekrafte werden gesondert berechnet.

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.



VOM GRILL

GRILLBUFFET DELUXE

Vorspeise Antipasti [200g pro Person]
geflllte Peperoni | Frischkase

gefullte Rispentomate | Frischk&se
gebratene Paprika

gefullter Champignon | Serrano-Schinken
Zwiebel | Knoblauch | K&se

gebratener Champignon | Knoblauch
Fetakase | Paprika | Friihlingszwiebeln
gefllte Zucchini | Fetakase | Schmand
gegrillte Zucchini | Olivendl | gerésteter Knoblauch
gegrillte Aubergine | Olivendl

gerOsteter Knoblauch

getrocknete Tomate

Oliven

dazu Ciabatta

Spezialitaten vom Grill

Roastbeef | Lammkotelett

Nackensteaks

FiletspieBe vom Schwein | SchweinerouladenspieBe
Hahnchenbrustfilet

Lachssteaks | GarnelenspieBe

Grillkase

warme Beilagen
Schwenkkartoffeln aus der GuBpfanne
Gemiusevariation | aus der GuBpfanne

Preise pro Person

Salate

Nudelsalat Toskana | Kartoffelsalat | Eiersalat
Porreesalat | Tacco Salat

Rohkost-Mix in Vinagrette

Tomate Mozzarella mit Basilikum

Brot & Dips

verschiedene Sorten Partybrdtchen
verschiedene Sorten Baguettes
Butter Variationen

Krauter | Tomate

Dips

Knoblauch | Salsa | Lauch
Auswahl von Grillsaucen
Dessert

Panna Cotta mit Erdbeermousse | Herrencreme

ab 60 Personen 29,90 €

Preise inklusive Grill und Grillzubehor. Grillmeister
und Servicekrafte werden gesondert berechnet.

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwSt.



LIVE-COOKING DER BESONDEREN ART

Frisch, vor Ort auf einem SpieBgrill zubereitet und
von Fleischermeistern fachgerecht zugeschnitten
und portioniert.

Spanferkel frisch vor Ort gegrillt
Bratensauce | Drillingskartoffeln aus der GuBpfanne
Gemdusevariation | aus der GuBpfanne

ab 50 Personen 15,00 €

Spanferkel frisch vor Ort gegrillt
Braunbiersauce | Kroketten
Krautsalat | gemischter Salat in Ol/Essig-Dressing

ab 50 Personen 15,00 €
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Spanferkelkeulen frisch vor Ort gegrillt
Krautsalat | Meerrettichcreme & Cocktailsauce
Brotchen

ab 50 Personen 13,50 €

Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.
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Spanferkel im Ganzen | Gyrosrollbraten
frisch vor Ort gegrillt

Braunbiersauce | Bauernsalat | Krautsalat
Kartoffelspalten | Pfannengemdise
Knoblauch-Dip | Cocktailsauce | Baguette

ab 50 Personen 17,50 €

Biergartenschweinebraten | Roastbeefrolle
frisch vor Ort gegrillt

Dunkle Bratensauce | Kleine Knodel
Schwenkkartoffeln

Rotkohl

Krautsalat | Baguette

ab 50 Personen 21,90 €

SpieBbraten | Lammkeule frisch vor Ort gegrillt
Rahmsauce | Rosmarinkartoffeln mit Schale
Gemischter Rohkostsalat in Ol/Essig

Gurkensalat | Krautsalat

Gemischte Partybrdtchen

ab 50 Personen 19,90 €

Alle Mentpreise gelten ab 50 Personen inklusive
SpieBgrill und Grillzubehor. Der Fleischermeister
und eventuelle Servicekrafte werden separat nach
Stunden berechnet. Alle Menivariationen sind Ihren

Winschen entsprechend énderbar.
Personenzahlen unter 50 Personen auf Anfrage.

Alle Preise gelten zzgl. gesetzlicher MwsSt.

Roastheefrolle | Krustenbraten vom
Schweineriicken frisch vor Ort gegrillt
Braunbiersauce | Kartoffelsalat | Nudelsalat
Kirschtomatensalat | Krautsalat | Baguette

ab 50 Personen 21,90 €

Hahnchen | Schweinshaxen
frisch vor Ort gegrillt
Dunkle Bratensauce
Kartoffelpliree | Sauerkraut

ab 50 Personen 14,90 €

Backschinken vom Schwein

frisch vor Ort gegrillt

Putenrollbraten aus der Oberkeule mit Brat
Bratensauce | Geflligelrahmsauce
Drillingskartoffeln aus der GuBpfanne
Schupfnudeln

Gemusevariation | aus der GuBpfanne

ab 50 Personen 17,50 €
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ALLERGENE

glutenhaltig

Krebstiere

eihaltig

fischhaltig

enthalt Erdnuss

milchhaltig (einschlieBlich Laktose)
enthalt NUsse, kann Spuren von
NUssen enthalten, z.B. auch
Haselnussaroma/Bittermandelaroma
Gewlirze (Sellerie)

Gewdrze (Senf)

enthalt Sesam

schwefelhaltig

enthalt Lupinen

enthalt Weichtiere

sojahaltig

Zuordnung der Zusatzstoffe und Zutaten

mit Phosphat (Stabilisatoren)

mit Geschmacksverstarker (Glutamat)
mit Antioxidationsmittel

(E 385 Ascorbinsaure)

mit Konservierungsstoffen

(konserviert mit Benzoesaure, Sorbinsaure)
Coffein

alkoholhaltig

mit Farbstoff

mit SUBungsmittel (StiBstoffe)

mit kakaohaltiger Fettglasur

geschwefelt (Schwefeloxid, Sulfide, Essig)
genetisch verandert

gewachst (Uberzugsmittel)

geschwarzt (Eisensalz)

MilcheiweiB

Eiklar

Starke

Sojaeiweil

enthalt eine Phenylalaninquelle

(Joghurt, Senf, Ketchup)

mit Nitrat, mit Nitritpokelsalz

Schale nicht zum Verzehr geeignet
(Zitrusfrichte)

kann bei GbermaBigem Verzehr
abftihrend wirken

Mayonnaise (Mindestfettgehalt unter 50%)
Mayonnaise (Mindestfettgehalt von 70%)
Schinken-Ersatz, aus Schinkenteilen
Zusammengesetzt

AUFGESPIESSTE KLEINIGKEITEN

Tomate | Mozzarella | Basilikum F 14
Gouda | Weintraube F4,7,14
Tortellini | Mozzarella | Tomate | Basilikum A FC 7,14,15
Schweinefilet | Tomate | Mozzarella F 14
Schweinefilet | Weintraube | Mandarine -
Hahnchenfilet | Asia Dip H,H1,2,4,7

Friichte der Saison -
EINGEROLLTE KLEINIGKEITEN

Lachsrdlichen im Teigmantel A,CD,F3,10,14,15
Lachsrdllchen im Spinatteigmantel A C D,F 14,15
Serrano-Schinkenrdlichen im Teigmantel A,C F 4,14,15
Datteln im Speckmantel H,H1,2,3,4

MIT EINEM HAPPEN

gefllltes halbes Ei C, H1, 3,15, 16, 18

Kracker mit Frischkase A F 14
Kracker mit Lachscreme A,D,F 14
Gurkentaler | Frischkése | Lachs | Dill F, D, 14
Gurkentaler | Avocadomousse | Garnele B
Pumpernickeltértchen mit

Frischkase | Schnittlauch | Kirschtomate A C F 14,15

Pumpernickeltdrtchen mit Frischkase
Kochschinken | Kirschtomate | Schnittlauch
A C F1,3,414,15,16,19

Pumpernickeltaler | Lachs-Kasecreme A D F 14
Pumpernickeltaler | Thunfisch-Késecreme A, D F 14
Pumpernickeltaler | Avocadomousse | Chillifaden A
Pumpernickeltaler | Avocadomousse | Lachs A D
Ciabatta mit Lachscreme A,C,D,F 14
Rauchfleischsackchen F H1,G, 3,4,6,7,10, 14
Goudarélichen auf Pumpernickel

Kochschinken | Ei | Frischk&se A, CF1,3,4,14,15,16,19
Goudardllchen auf Pumpernickel

Ei | Frischkase A, C F 14,15
gratinierte Baguettescheiben A F 14,16
SlBkartoffeltaler A ,C/D,F 14,15
Laugenburger A, H,H1,N,1,3,4,18
MINI WRAPS

Serrano-Schinken | Parmesan | Rucola | Frischkase A F 4,14
Thunfisch | Gurke | Tomate | Eisbergsalat

K&se | Frischk&se A FED 4,714
Putenbrust | Gurke | Tomate | Eisbergsalat

Remoulade | Krduterfrischkdse A, C,F H1,1,3,4,7,14,16,19
Gurke | Tomate | Eisbergsalat

Kase | Krauterfrischkase A F4,7,14
Lachs | Avocadomousse | Rucola | Paprika | Tomate A D
Mohre | Paprika | Mais | Kidneybohnen

Eisbergsalat | Salsasauce | Frischkése | Kdse A, F, 4,6,7,10,14
KLEINE FLEISCHSPEZIALITATEN

Kalbsschnitzel A, C F 14,15
Schweineschnitzel A,C F 14,15
Hahnchenschnitzel A, C F 14,15
gegrillte Hahnchenunterkeule 2,6
Mini Frikadelle A, F H1,6,10,14,18

Hackfleischrolichen A C FH14,7,8,14,15
Zucchinirdlichen -

Roastbeefrdlichen C,H1,3,16
FUR DEN KLEINEN HUNGER UM MITTERNACHT
Currywurstpfanne H,H1,1,2

Alle in den angebotenen Speise rezepturbedingten Allergene
sind in den nachfolgenden Seiten klar gekennzeichnet.

Wir kdénnen nicht ganz ausschlieBen, dass Allergene zum Bespiel
durch Mehlstaub als Spurenenthalten sein kdnnen.



VORSPEISEN
Krabbencocktail im Weckglas

B,C F H1,3,10, 14

Geflligelcocktail im Weckglas C, H1,10, 23
Honigmelone | Serrano-Schinken 4
Fischplatte | D,F, H1,1,3,6,10, 14,18
Fischplatte Il A, B, C D, FHH11,3, 10,14, 15, 18
Entenbrust A F H,H1,3,6,7,10, 14
Vitello tonnato C,D, H,H1,6,7,10,22
Roastbeef C G H1,3,6, 10 16
Rehriicken an geflllter Williamsbirne H1,3,6,7,10
Spargel eingerollt in Kochschinken C,H1,1,3,4,7,16,19
ANTIPASTI

geflilite Peperoni | Frischkédse F.3,10,14,16
geflllite Rispentomate | Frischkése F 14
gebratene Paprika -
geflllliter Champignon | Serrano-Schinken F 4,614
Zwiebel | Knoblauch | K&se

gebratener Champignon | Knoblauch

Fetakase | Paprika | Friihlingszwiebeln F, 14
geflllte Zucchini | Fetakase | Schmand F 14

gegrillte Zucchini | Olivendl | gerosteter Knoblauch -
gegrillte Aubergine | Olivendl | gerGsteter Knoblauch -

getrocknete Tomate

Oliven 1,3
SUPPEN MIT RIND

Rindfleischsuppe A C FH,2 14,15
Gulaschsuppe A 2,16
SUPPEN MIT SCHWEIN

Gyrossuppe A F 2, 6,810, 14

mediterrane Kartoffelsuppe
A,C,FGHH123,4,7,8,14,15, 16, 18
SUPPEN MIT GEFLUGEL

Huhnersuppe C,FH, 14,15
Gyrossuppe A F 2, 6,810, 14
Asia-Curry-Suppe H,H1,N, 3,4, 6,16, 18

SUPPEN MIT WILD
Gulaschsuppe
SUPPEN MIT RIND / SCHWEIN

A F 2,10,14,16

Mexikosuppe A H, 2, 6,10
Ajvarsuppe F1,3,6,10,14
Kaselauchsuppe A FH 1,2 3,10, 14,16
Reitersuppe A H, 2, 3,6,10,16
Pizzasuppe A H F 1,23, 6,10, 14,16
VEGETARISCHE SUPPEN

SuBkartoffelcremesuppe F 14
mediterrane Kartoffelsuppe C FG,3,4,14,15
Ajvarsuppe F1,3,6, 10,14
Tomatencremesuppe F, 14
Brokkolicremesuppe F 14
Spargelcremesuppe A F 1,14
Klrbiscremesuppe F4,7,14
HAUSGEMACHTE EINTOPFE

Grinkohleintopf A H,H1,2,3,4,7,8,18
Erbseneintopf A, H,H1,23,4,7,8,16,18
MoOhreneintopf A H, 216
BROTCHEN

verschiedene Sorten Partybrotchen 1 (mit Kése F, 14)
normale Partybrotchen A1
normale Brotchen A1
Laugen-Minis A, N, 1 (mit Kase F, 14)
BAGUETTE

Ciabatta A CF
normales Baguette A 16
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DIPS

Knoblauch F 14
Tomate-Knoblauch F 14
Tzatziki F 14
Aioli C. F H1,10,14
Frischkase-Lauch F, H1,2,14,16
Paprika-Feta-Krauter F 14
Tomate-Feta F 14
Salsa F, 6,10, 14
Avocado -
Honig-Senf F, H1,6,10, 14,18
Lachscreme F, D, 14
Krauterquark F 14
Sour Cream F 14
Kartoffelcreme C. F H1,10,14
Obatzter F 14
Dattel-Curry F N, 4,14
Hummus 1,6
BUTTERVARIATIONEN

Krauter | Tomate FG3 4,14
VOM SCHWEIN

Filettopf

WeiBweinrahmsauce | Champignons A FH 26,1416
Filettopf

Pfefferrahmsauce | Paprika A CFEH, 1,2 6, 14,15,16
Schweinefilet | WeiBweinrahmsauce A FH, 26, 14,16
Schweinefilet | Champignonrahmsauce A FH, 214,16
Schweinefilet | Pfefferrahmsauce A,C FH, 1,2 14,15, 16

Schweinefilet im Speckmantel an Rahmsauce H, H1, 2,3, 4, 18
gefllites Schweinefilet
an mediterraner Sauce
Geschnetzeltes vom Schwein mit
Champignonrahmsauce A ,FH, 2 14,16
Schweinerouladen in Rahmsauce A HF1,23,4,14,16,19

A HF2414,16

Schnitzelauflauf Westfalisch A FH, 214,16
Schnitzelauflauf Toskana A,C,FGH,23,46,10, 14,15
panierte Schnitzel A CF 14
liberbackenes Gyros in Metaxasauce F.2,6,7,10,14
Pfannengyros in Metaxasauce F2,6,7,10,14
Riickenbraten | Bratensauce A H 216
Riickenbraten | Rahmsauce A H,F 214,16
geflllt mit

Brokkoli | Kéase F4,7,14
Mett | Paprika 2,3
Backobst 3,4
Nackenbraten | Bratensauce A FH 214,16
Krustenbraten aus dem Schweinerticken

Bratensauce A H, 2,16
Rahmsauce A F 214,16
Backschinken | Bratensauce A H, 2,16
Kasselerrlickenbraten | Bratensauce A FH 214,16
Schinkenbraten | Bratensauce A H 216

Dicke Schweinerippe | Bratensauce A, H,H1,2,16,18
Mini Haxen | Bratensauce A H 1,216
Leberkase H 1,34
Frikadellen | Bratensauce A, F H, H1, 2 14,16,18
grobe Bratwurst | Bratensauce A, H,H1,2, 3, 16,18

Nurnberger Bratwurstschnecken | Bratensauce A H 216
Currywurstpfanne H,H1,1,2
VOM GEFLUGEL

Hahnchenbrustfilet 2,6
pfefferrahmsauce A CFH126, 14,1516

Uberbackenes Hahnchenbrustfilet

in pikanter italienischer Sauce A, FH 1,26,8,10, 14,16
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VOM GEFLUGEL
Geschnetzeltes vom Hahnchen

in Champignonrahmsauce A, FH 214,16
in Tomatensauce C.F G 3,4,14,15,16
in Ingwer-Sahnesauce A,FH, 2 14,16
Hahnchengyros in Metaxasauce F2,6,7,10,14

liberbackenes Hahnchengyros in Metaxasauce F, 2, 6,7, 10,14

Thai Curry F N, 3,4,14,16
Hahnchenschnitzel Mexiko C,F7,14
Hahnchenschnitzel A, CF 14,15
Putenschnitzel A C F 14,15

Putenrdlichen gefiillt mit Blattspinat | Paprika | Kase
Tomaten-Ricottasauce A,CFEGH,23,4,610,14,15,16
Putenrdlichen geflllt mit Serrano-Schinken | Gorgonzola
Gorgonzola-Sahnesauce A H,F24,6,14,16
rosa gebratene Entenbrust | Orangensauce A, F, H, 2,3, 6,14, 16
VOM RIND

rosa gebratenes Rinderfilet -

Pfefferranmsauce A,C, FH1,2 14,1516
Krauterbutter F, 14
gefllltes Rinderfilet an mediterraner Sauce F 4,614
Tafelspitz in Zwiebelsauce A, H,H1,2,4,6,7,10,16, 18
Tafelspitz in Meerrettichsauce A FH 1,23, 6,10, 14,16
Rinderbraten | Bratensauce A, H,H1,2,16,18
Rinderbraten | Rotweinsauce A, H, H1,2,6,16,18
Rinderrouladen in herzhafter Bratensauce A, H, H1, 2, 3, 4, 16, 18
klassischer Sauerbraten | kraftige Sauce A H, 2,610,116
Geschnetzeltes vom Roastbeef A FH, 2 14,16
Geschnetzeltes aus der Rinderhifte

Rahmsauce | Champignons A F26,14,16
Rotweinsauce | Paprika A F 2,6,14,16
Gulasch vom Rind ,H, 2,16
Kalbsbraten | WeiBweinrahmsauce A FH, 2 6,14,16
Geschnetzeltes vom Kalb A FH, 26 14,16
VOM WILD

Braten von der Rehkeule

an Rotweinrahmsauce A FH, 26 14,16
Ragout vom Reh in Rotweinrahmsauce A F26,14,16
Hirschbraten an Rotweinrahmsauce A FH, 26 14,16
Braten von der Wildschweinkeule

an Rotweinsauce A FH, 26, 14,16
Wildgulasch in Rotweinsauce A 2,6,14,16
VOM FISCH

Lachsfilet | Riesling-Safran-Sauce A, D, F, H, H1, 2, 6, 14, 16, 17

Lachsfilet | Dill-Sahne-Sauce A, D, F H,H1, 14
liberbackene Garnelen B, F 14
gebratene Garnelen aus der Gusspfanne B
Knoblauch-Dip C,F H1,14,22
SAUCEN KLASSIKER

Rahmsauce A,FH, 2 14,16
Champignonrahmsauce A, FH 2 14,16
Paprikasauce 3,6,8,10
Pfefferranmsauce A ,C FH 1,214,615, 16
Geflligelrahmsauce A, FH 2 14,16
WeiBweinrahmsauce A FH 26 14,16
Sauce Hollandaise C,FH, 14,15
ITALIENISCHE SAUCEN

Mediterrane Sauce A FH 214,16

Tomaten-Ricotta-Sauce
KASE SAUCEN
Gorgonzolasauce
Kase-Sahne-Sauce
SAUCEN ZUM FISCH
Riesling-Safran-Sauce A, D, FH,H1, 2, 6,14,16,17
Dill-Sahne-Sauce A, D, F H,H1, 14
Senfsauce F, H1, 14,18

A, C,FEGH, 23,4610, 14,15,16

A FH 214,16
F 1,10, 14,16

FRUCHTIGE SAUCEN
Mandarinen-Curry-Sauce

F H,H1,1,14,16

Curryrahmsauce FHH1,1,3,14,16
KARTOFFELN

Bratkartoffeln | Schinkenwiirfel | Zwiebeln 3,4,8
Rostkartoffeln | Schinkenwdirfel | Zwiebeln 3,4,8

Salzkartoffeln
Schwenkkartoffeln -
gebratene Kartoffeln | Chili | Knoblauch | Tomatensauce 6,10
Rosmarinkartoffeln mit Schale -
Folienkartoffeln | Krauterquark F 14

Kartoffelgratin C F4,7,14,15
Kartoffelpliree | geschmorte Zwiebeln F 14
kleine Knddel F, 14
Schupfnudeln A, C, 15
Gnocchi A, C, 10,15
Kartoffelspalten A, 16
ROsti -
Kartoffelkroketten F 14
Herzoginkartoffeln C,F1,614,15,16
Pommes Frites -
SuBkartoffelpommes 1
Reis Mexiko H1,3,6,7,10
Tomatenreis A H, 26,10
REIS

Reis F 14
Naturreis F 14
Basmati Reis F 14
NUDELN

Fusilli A
Bandnudeln A
Spaghetti A
Penne A
Spatzle A
GEMUSEVARIATIONEN KLASSISCH

Kaisergemuse F H, 2, 14,16
Gemiise-Vielfalt A, C,FEH, 23,4,8,14,15,16
Gemdse in einer Schmandsauce F H, 2 14,16
Brokkoli | Sauce Hollandaise C,F H, 2 14,15,16
Bohnchen im Speckmantel H,H1,2,3,4

Bohnen mit Schinkenwiirfel FH 123,428,116
Blumenkonhl | Sauce Hollandaise | Butterbrosel A, C, F, H, 14, 15
Rosenkohl | Béchamelsauce
Schinkenwdirfel

Rosenkohl | Butter | Schinkenwdirfel

A FH 23,438, 14
FH 23,4,8,14,16

Apfelrotkohl 3,8
Kohlrabi | Béchamelsauce AFH 24,714
Kohlrabi | Butter F 14
Griinkohl A H 23,48
Wirsing | Béchamelsauce AF 4,714
Wirsing-Mohrengemuise | BEchamelsauce A F4,7,14
Sauerkraut A H 234,816
geschalter Stangenspargel A F 14
UBERBACKENES

Ratatouille FH 214,16
Blattspinat F,3,4,8,14,16
Blattspinat vegetarisch F 14,16
Zucchini und Paprika F H, 2 14,16
Brokkoli A C FH, 2, 14,15,16
geflllte Ofentomaten A F 14
Gemduse Mix A FH 214

GEMUSEVARIATIONEN AUS DER PFANNE

Zuckerschoten | Champignons | MGhren

Zucchini | Paprika H, 2,16
Mais | Kirschtomaten | Zucchini | Paprika | Feta F H, 2 14,16
Champignons | Bohnen | Kirschtomaten

Mohren | Paprika H, 2,16
gebratene Champignons -
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FRISCHE SALATE PANNA COTTA MIT

Blattsalate der Saison | Sahnedressing F 6,10, 14 Himbeermousse F 14
Eisbergsalat | Joghurtdressing F 14 Erdbeermousse F 14
Endiviensalat | Sahnedressing F. 6,10, 14 Friichten der Saison F, 14,20
Feldsalat | Tomate Erdbeeren F 14
Mozzarella | Balsamico A, F H,H1,3,6,7,10,14 Mangomousse F 14
Rucola | Tomate JOGHURTCREME MIT

Mozzarella | Balsamico A, F H,H1,3,6,7,10,14 Trauben F 14,18
NUDELSALATE Pfirsich F 14,18
Tortellini Salat A C FH1,N,3,6,7,10,14, 15,16 MOUSSE

Spaghetti Salat A, C, H1, 6,10, 22 Zitronenmousse F, 14,18, 20
Westfalisch A FH1,23,4,7,14,15,18 Limettenmousse F, 14,18, 20
Athen A CFG,4,6,10,14,15,16 Cappuccinomousse F 5, 14
Toskana A, F G H1,36,7,10 Dunkles Mousse au chocolat C,F N, 14,15
KARTOFFELSALATE QUARKCREME MIT

Bayrischer Kartoffelsalat A H,H1,1,2,3,4,6,10,16,18 Rote Beeren | Schokoraspel F 14
Kartoffelsalat C,F, H1,6,10, 14,15, 18, 22 Stracciatella F 14
GEMUSESALATE Raffaello | Himbeeren A, C FG, 14,15
mediterraner Gemusesalat 3,6,10 Cookies | Trauben A, C F 14,15,16

Tomate-Mozzarella
Bauernsalat

F3,6,7,10,14
F1,3,14,16

BAYRISCHER OBSTSALAT MIT
Birnen | Weintrauben | Bananen

Bayrischer Salat F H1,3,4,6,7,10,14, 16,18 Apfel | Kiwi | Schmand F 14
gelber Bohnensalat | Sahnedressing C, F H1,6, 10, 14, 22 OBSTPLATTE MIT

bunter Bohnensalat | Essig-Ol 6,10 Obst der Saison 20
Tomatensalat 16 BAYRISCH CREME MIT

Kirschtomatensalat A FH, 14 Zimt C F 14
Waldorfsalat C, G, H, H1,6,10,22 Vanille C F 14
Gurkensalat | Essig-Ol H1,F 14 Himbeermousse C F 14
Gurkensalat | Dill-Sahnedressing F. H1, 6,10, 14, 16, 18 KLASSIKER

Reissalat F. 6,10, 14 Chili con Carne A, H, H1, 6,10
Couscous Salat A F 4,14 Reispfanne Mexiko A, H, H1,6,10, 14
Mohrensalat 3 Spaghetti Bologhese A, FH, 2, 6,10,14,16
ROHKOST Spaghetti mit Garnelen A, B FG,C,3,4,6,10, 614,15, 16
Rohkost mit zweierlei Dressings F 14,16 Spaghetti mit Kirschtomaten A, C.FG,4,6,10,14,15,16
Rohkost-Mix in Vinaigrette 16 Penne Pfanne Toskana A, FC, G, 6,10,14,15
KASESALATE Tortellini A, CFH1,23,4,7,10,14,15
Kasesalat F3,4,6,7,10,14 Nudelpfanne Mediterran A C FG1,4,6,10,14,15,16
Paprika Kase Salat F1,3,4,7,14,16 Nudelpfanne Asia A, H,H1,N,3,4,6,16
Tacco Salat F. 6,10, 14 Nudelpfanne Asia vegan A, H,H1,N,3,4,6,16
SALATE MIT MAYONNAISE UBERBACKEN

Schichtsalat C,H,H1,1,3,4,6,8,10,16, 19, 22 Gyros Auflauf A F24,6,7,8,10, 14
Eiersalat A,C H,H1,N,6,7,10,15,22 klassische Lasagne A FH H1,24,7,14,18
Porreesalat C, H1, 6,10, 15, 22 GemiUiselasagne mit Tomatensauce ,FH 4,7,14
KOHLSALATE Gemduselasagne mit Sahnesauce A FH 24,7, 14,16
WeiBkrautsalat Barbecue C, F H1,6,10,14,18, 22 Lasagne mit Lachs A,D,FH H14,7,14,16
klassischer Krautsalat 3,6 Cannelloni A F4,7,14
KLASSIKER Tortellini A, C, 1,2,3,4,7,10, 14,15
Herrencreme mit Rum F. 6,14 Enchilada H1, 2, 6,10, 14, 16
Rote Griitze mit Vanillesauce F, G, 14 VEGAN

Welfenspeise mit Weinschaum C, FG,6, 14,15 Klrbiscremesuppe 1,4,7
Schokoladencreme F 14 Tomatencremesuppe AN, 1,7
Vanillecreme mit Himbeermousse F, 14 Chili N, 16, 17
Tiramisu mit Amaretto A CFG,5,6,14,15 Spaghetti Gemuisebolognese A H, 6
SPAGHETTICREME MIT Gemuse Kokos Curry N, 3,4
weiBe Schokoraspel | Erdbeermousse C,FN, 14,15 Nudelpfanne Asia A, H,H1, N, 3,4,6,16
weiBe Schokoraspel | Mangomousse C,FN, 14,15 Spaghetti Mediterran A

MASCARPONECREME MIT

Gemduselasagne

A H,GN,4,7,17

Kirschen F 14 Gemuseschnitzel A H,H1, 1,16
Orangen F, 14, 20 Vegane Schnitzel AN, 6
Himbeeren F 14 Himbeercreme A3
Brombeeren F 14 Panna Cotta mit Himbeermousse G N, 17
Baileys | Sauerkirschen F 6,14 Panna Cotta mit Erdbeermousse G, N, 17
Baileys | Himbeeren F 6,14

SCHMANDCREME MIT

Waldfriichten F 14

Himbeeren | Mandelblatter F G 14

Himbeeren | Spekulatius A F 14



